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OGLOSZENIE MINISTRA ROLNIGTWA'| ROZWOJU WSI "
z dnia 21 lipca 2008 r.

w sprawie wniosku o rejestracje nazwy:
nkolocz slgaki” lub , kotacz slaski” jako chronlone oznaczenle geograficzne

Na podatawie art. 18 pkt 3 ustawy z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie nazw | oznaczen
produktéw rolnych i &rodkéw spotywezych oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. z 2005 r. Nr 10,
poz. 68) oglasza sie Informac]e o wplynleciu wniosku o re;eatracje, date wplyniecia wniosku o rejestracje

oraz]ednollty dokument w zalgeznlku do ogloszenia,
Minlstar Rolnlctwa | Rozwolu Wsl: M. Sawicki

" Minister Rolnictwa i Rozwaju Wai kieruje dzialem administracii rzadowasj — rynkl rolne, na podstawle § 1 ust. 2 pkt 3
rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw 2 dnig 18 listopads 2007 r. w sprawm szczegblowago zakresu drialania Ministra
Rolnlctwa | Rozwejit Wal (D2, L. Nr 218, poz. 1599).
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3.1

32.

Zalgeznik do ogloszenia
Ministra Rolnictwa i Rozwojn Wsi
z dnia 21 lipca 2008 r. (poz. 16)

Dnia 30 czerwca br. 2008 r. o godzinie 11.00 zostal zlozony wniosck o rejestracjg nazwy
»kolocz §laski” lub ,kotacz élaski”, Wniosek spelnia wymogi formalne i dnia 14 lipca

2008 r. zostal wpisany do rejestru wewngirznego wnioskow,

JEDN OLITY DOKUMENT
ROZIMORZADZENIE RADY (WE) nr 51 0/2006
w sprawie ochrony oznaczen geogralicanych i nazw pochodzenia
Kolocz Slyski lub kolaez slaski”
WE nr:
| .CHOG (X) CHNP()
Nazwa
Kolocz élaski lub kotacz §lgski

PANSTWO CZLONKOWSKIE LUB KRAJ TRZECI

Polska

OPIS PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

Ruodzaj produkiu

Klasa 2.4, Chlch, ciasto, ciastka, wyrﬁby cukicrnicze, herbatniki i inne wyroby pickarskie
Opis produkin noszyeego nazwe podang w pkt 1

Kotocz $lgski ma ksztalt prostokatny o wymiarach 40 x 60 cm (L5 ¢m) i wysokosci
ok. 3,5 em (+0,5 ¢m). Masa kolocza élaékiego uzyskana z jednej blachy wynosi ok. 5-6 k.
Kolocz §lzski bez nadzienia na przekroju przypomina jednowarstwowe giasto drozdzowe.
Kolocz z nadzieniem charakteryzuje si¢ trzema warsiwami gdzie warsiwg wewngtrzng

Jjest nadzienie serowe, makowe lub jablkowe. Zaréwno kolocs _]Ldnowarstwowy jak

i trdjwarstwowy posiada charakierystyczng posypkc; na wierzchu.



Dziennik Urzedowy

Miristra Rolnictwa i Rozwoju Wsi Nr 14 773 . Poz. 16

3.3

34.

Warstwa ciasta drozdzowego ma kremowg barwe, za$ kolor nadzienia jest zalciny:

od skiadu surowcowego:
- dla nadzienia éerowego — kremowo-zblty,
- dla nadzienia makowego — ciemnoszary, grafitowy,
- dlanadzienia jablkowego — bursziynowy, miodowy.

Wszystkie nadzienia powoduja u konsumenta zwigkszenie odezucia wilgotnosci
produktu. Warstwa zewnetrza kolocza §laskiego posiada charakterystyczny kolor ziocisty
i jest przysypana cukrem pudrem. Charakterystyczny smak i zapach wyrobu, gléwnie

- stodki i ma$lany, pochodzi od zawartych w nim SUTOWCOW.

Surowce (wyljeznic w odnicsienin do produktdw przétwbrzonych
Przy produkcji kolocza §laskisgo wykorzystuje sig nastgpujace surowce:
Dla uzyskania ciasta drozdzowego: maka pszenna (typu' 500), mleko, cukier, drozdie,

masa jajowa z jaj kurzych, masto tzn. o zawartoici thuszczu co najmmiej 82%) -

.dopuszcza sig zastgpienie 25% masla margaryng o zawarlodei thuszezu co najmniej 70%, sél. -

Dla uzyskania nadzienia serowego: ser bialy twarogowy pditlusty, zéitko jaj kurzych,
masto, cukier, aromaty — tarta skérka cytryny i tredé cytryny, dopuszcza si¢ dodatek

radzynck lub budyniu (waniliowego lub dmietankowego).

Dla uzyskania nadzienia makowego: mak niebieski, cukier, masa jajbwa Z jaj kurzych,
maslo, aromat - migdatowy, dopuszeza si¢ dodatek rodzynek, migdatéw, orzechéw

wloskich, okruchéw ciasta biszkoptowego lub bu{ki tartej.

Dla ﬁzyskania nadzienia jablkowego: gotowe lub wlasnégo wyrobu prazone jablka

. lub mus jabtkowy, cukier, dopuszcza sie dodatek cynamonu, tartej bulki lub budyniu

waniliowego.

Do snﬁhréwaniu blach: ole) fzeﬁakoWy; olej uniwarsalhy lﬁb smalec,

Dla .uzys;kaniﬁ posypki: maslo, cukier, cukier wa:niliowy, maka, 76htka jaja lub masa
jajowa. |

Do ijosyparlia LOIDWeRO wypiéku stosuje sie cukier puder.

Pasza (wylgeznie w odniesieniu do produkitéw poéhodzenia Zwierzgeegn)
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3.5,

3.6

3.7,

4,

Poszczegélne etapy produlicji, ktére muszg odbywa¢ si¢ na wyznaczonym obszarze

geografleznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym odbywaé sie musza nasigpujjcc ctapy

produkgji;

- Sporzadzenie ciasta drozdzowego

- Przygotowanie nadzienia

- Przyéotowanie posypl;i |

- Dzielenie i watkowanie kawatkéw ciasta

- Formowanie ciasta na blache i nakladanie warsiw kolocea

- Wypick | |

- Dekorowanie

Szczegblowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowaniﬁ, itd.
Szczegblowe zasady dotyczace etykletowaniﬁ

Kolocz £lgski sprzedawany jest zazwyczaj bez opakowan. W przypadke wykorzystania
opakowan producenci kolocza slaskiego beda uzywaé symbolu chronionego oznaczenia
geograficznego oraz beda wykorzystywaé w oznakowaniu napis ,,Chronione Oznaczenie

Geograficzne™.

- ZWIEZLE OKREéiLENlE OBSZARU GEOGRAFICZNEGO

Wajewadziwo opolskie w  pranicach administracyjnych oraz nasigpujgce powiaty

wojewdd ztwa dlgskiego:

bedzinski, bielski i miasto Bielsko-Biala, bierufsko-lgdzifiski, miasto Bytom, miasto
Chorzdw, cicszynski, gliwicki i miaste Gliwice, miasto Jastrzebie-Zdroj, miasto

Katowice, lubliniceki, mikn)rhwsk.i, miasto Mystowice, miasto Piekary Slgskie,

+ pazezynski, rncibnrski, miastc' Ruda Slgska, rybnicki i miasto Rybnik, miaslo

Siemianowice Slaskie, miasto Swigtochtowice, tarnogérski, miasto ‘I'yehy, wodzistawski,

miasto Zabrze, miasto Zory.
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3.

51,

52.

ZWIAZEK Z OBSZAREM GEQOGRAFICZNYM
Specyfika obszaru geograficznego

Koloce Slaski wywodal sig 2 tradycii wypieku 1 spozywania obrzgdowepo clasta
weselnego, ktﬁre na ziemiach polskich wypiekano juz od X stulecia. Populamos¢ kolacza
na Slasku z biegiem wiekow byla coraz wigksza, gdyz stal si¢ on ciastem obrzedowym.
Jako kosztowne ciasto weselne kolacz mial zagwarantowa¢ nowej rodzinie dostatek.
Odniesienia do kotacza z okazji §laskiego wesela odnotowane sa w literaturze co najmniej
od I potowy XIX wieku. Slask jako kraina pograniczna le2aca pomiedzy trzema
gléwnymi obszarami kulturowymi, tj. polskim, niemieckim i czeskim, z kazdego z nich
przyjeta coé do swojej tradygji i kulthry, co uzewnetrznilo sig m.in. specyficznymi
produktami spozywczymi takimi jak ,Kolooz §laski”. Z biegiem czasu wyrdb ten stal sig
wypiekiem dostgpnym na co dziefi, nie mniej jednak jego rola jélko weselnego ciasta

obrzedowego jest weigz bardzo wazna.
Specyfika produkiu

Za  JKoloczem §laskim™ stojg wicki polskiey tradycji, kiGra w zctknigein z kultura

niemiecky i czesky, vlegla regionalnemu przeobrazeniu dzicki czemu powstal wypick

' speéyﬁczny i wyjatkowy.

wKolocz Slyski” wystepuje w czterech najpopularniejszych odmianach, tj. kolocz
z posypka (bez nadzienia), kolocz 2 nadzicn‘iem SETOWYITL, makowym lub jabtkowym,
Specyfika tego wypieku jest jego ksztalt. Tak jnk staropolskim zwyczajem kotacz byt
okragly tak od wieku XIX, a8 w szezegdlnodei w wicku XX, wyksztalcita sig na Slpsku
tradycja ‘wypieku kolocza §lqskiego o ksztalcie pro.é,t'oqutnym, co jest jego jedny
7 specyficanych i wyqu;kowych eech. Inng charakieryslyceang cecha jcét spoeyficzna
i pracochlonna w przygotowaniu posypka odrézninjqch go od ;bliZOnych wypiekdéw
z innych cz¢sci Polski, Kolocz §lyski posiada specyficzny maglany ’zapach, strukturg
oraz nieco mnigjszg wysokod¢ w pordwnaniu z innymi wypiekami z pozostatych
regionaw  kraju, Wyjatkowe ‘c:echy wKolacza é]qskiﬂgnl“ w duzej mierze zaleiq
od umicjgtnosei oséb go wytwarzajacych wynikajacych m.in. 2 dlugoletnicj tradycji jego
wypicku w lym rejonic. ‘Spccyl'lka. i wythkowg cechy Kolocza slaskicgo™ 7wigzane

sa nie tylko z dawng tradycja, czy walorami sensorycznymi wy pieku, ale réwnicz z wéigs

_zywa na Slasku symbolika kolacza jako ciasta obrzedowego.
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5.3.

Zwigzek przyczynowy zachodzacy pomicdzy  charnkterystyky  obszarn

~ geograficznego a JakoScig lub wlafciwosciami prnduktu (w przypadku CHNI'} lub

szezegolne cechy jako$ciowe, renoma lub inne wladciwosci produktu (w przypadku
CHOG). ' | ' |

Zwigzek kotacza §laskiego z regiune'm palega na speéyfice 'produktu opisanej w pkL. 5.2

oraz tmdyc_]l regionalnej i renomie opisanc ponizej.

Knlocz élaski jest bardzo populamy na Sl:;sku Qpolskim i Gérnym co najmniegj od kofica
XVII wieku. Z okresu ‘miedzywojennego pochodzi legenda o tym, jak w zamierzchtych
ezasach mieszkajace w Dolinie Nysy nicwiclkie skrzaly pokazaly sprytnej dziewczynie,
w jaki sposéb piec kolocz, a ona przekazala t¢ wiedz¢ ludziom zamieszkujacym Slysk.
Wedl'ug innej legendy w powiecie prodkowskim idgc z Chocieborza w kierunku

na Kamiennik widaé zaraz przed wsia, po prawej stronie ,,gére skrzatow”. Skrzaty z tej

' gm'y miaty obdarowaé koloczem parobka, kidry. ich o to wezedniej poprosit. Przykiady

legend dlaskich o koloozu wskazuja na jego silny zwigzek z regionem oraz na wazna rolg
W 7yc|u ludzi. '

Tradycja kolocza élasklegu juko picezywa obrzgdowego, szczegélme weselnego, jest
weiaZ obecna na Slasku Opolskim oraz Stasku Gamym. Mieszkaficy terendw pogranicza
takich jak qusk w'szczégélny sposOb sa przywigzani do swojej tradycji i w wigkszym
stopniu dbaja o wilasne dziedzictwo kulturowe. Ludnodé zyjgca na pograniczu

kulturowym posiada szczegdlnie silng polrzchg ldentyhknnjl zas knlocz Jjest jednym

'z takich charakterystycznych wyréinikow.

Na Slaéku co najmniej od XVIIT wieku wysoko ceniona byta tradycja ,,przyczyniania sig”
os6b zapfoszonych i;lu uczty wusclnéj, czyli tzw. poczta”, ,posytka™ (péinocna czgds -
Slaska Opollskiegé) lub. ,,wystuzka”, .podarek” (poludniowa czgsé Slyska). 7 biegiem
czasu wyksziaftowal si¢ zwyceaj, szorcgolaie populamny na Slasku, jakim bylo
chodzenie z kolaczem®. W wielu micjscach Slaska na 3-4 dni przed weselem przyjete

Jest znnoszome gotowego kotocza zaproszonym na wesele ludziom. Wypleklem mozna

-obdarowaé rowniez uhogmh ksiedza czy nauczycmla W rejonie Rambnrsra Ko#a,

: Ghubczyc otrzymanie kolocza. uwazane jest za potwmrdzeme ZaAproszenia na wesele.

’lradycyjme z okazji wesela wypieka sig ,kotocz z makiem”, ,kolocz z syrem”, ,,koh::c?"

z posypkq”‘ oraz ,kolocz z jablkami”. Obdarowani kotoczem' wreczajg p:zynus.aquylll

_zyczenin dla nowozeficoéw a niekiedy drobne upominki. Przy roznoszeniu kolocza
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obowigzuje sasada wzajemnosei oraz okreglona kolgjnosé, majaca na uwadze pozvcje

obdarowywanej rodziny w kregu krewniaczym i sasiedzkim.

Specjalnie pieczony kotocz, ozdabiany symbolami mitosci (serce, czerwony kwiatek),
Zaslubin (wianck, obrgceki), trwaloSei zwiggku (kamyk) i innymi law. znacckami®”,
mogy wymieniaé migdzy soby nowozehcy. Wzajemne obdarowywanie si¢ koloczem jest
swoisty rywalizacja pomiedzy nowozehcami. Uwaza sig, e ta strona, ktora pierwsza
“dorgezy kolocz do domu wspblmatzonka, bedzie przewodzila w malzefistwie.
W niektérych okolicach, np. Raciborza, Rybnika, Strzelc Opolskich wreczanie kolocza
ma bardzo uroczysta oprawe i przybiera forme widowiska okreslanego jako ,komedyja”.
Kolovy zanoszony jest w wesolym pochodzie przez kucharki i druhny, ktére przy jego

wrgczaniu wyglaszaja okolicznoéciowe wiersze.

Do dzisiaj na Slasky dolacza sie do kolocza weselnego bileciki z Zyczeniami
od nowozeficow, Treéé ich jest roZna, niemnig] jednak zawsze jest odniesienie
" do kelocza. Kolocz pakowany moze by¢ w bialy papier lub celofan, na gbrze znajdowac
gig mogg wypisane nazwiska obdarowanych, a calo$é jest przystrojona zielona galazka
mictu, W nickiérych rejonach Slqska preyigle Jest aby znajomi 1 sasiedel, a na wsiach

nawct wazyscy micsekaficy, olreymali kokwz — po dwa kawatki: z serem i makiem.

wholocz dlaski™ jako bardzo popularny wyrdb sprzedawany jest nie lylko w sklepach, ale
réwnicz na réznego rodzaju festynach czy imprezach regionalnych. Nawel w stosunkowo
niewielkich migjscowosciach spozycie Kolocza slyskiego™ przy tego typu imprezach jest
duze. O populamoei kolocza na Slysku mogy Swiadezy¢ liczne nagrody | wyrGznienia
przyznawane wytworcom tego specjalu @ dyplom dla Gminnej] Spoldzielni SCh
Rozwadza, Piekarnia Rozwadza oraz. dla Ciastkarni » Pawel”, Pawe‘.l Schlensag
za zdobycie nagrody w konkursie Tradycyjny Produkt Opolszezyzny 2007, ,,Opolska
Marka 2007“-Wyn'w.nicnic Specjalne w kalegorii produkl scklor malych i Srednich
przedsichiorstw 7a Kotacz, Slqski oraz Skutcezna Promocyy deycyjncgp Produktn
QIsta Opolskicgo dla Zakladu Piekarniczo - Cukierniczego LB Zimmermann

z Gogolina.

Renoma ,.Kolocza slyskiego” jest cornz wigksza poza granicami regionu oraz kraju, za$
na Slgske Opolskim i Gornym Slgsku jest ona tak duza, #¢ nikt nic Wynbraﬁza sobie
kuehni ﬂlaniej hez nlegn. Marek Szoltyssk, autor wichn Kelgzek o Slkysku, stwierdza
w jednicj « nich (Kuchnia Slyska = jodto, historia, kultura_. gwara), z¢ , Kolocz Slgski™ lo

«nujpopularniejsze i najbardziej charakterystyczne slgskie jodlo".






