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OGLOSZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU wsi "
z dnia 3 sierpnia 2007 r.

w sprawie wniosku o rejestracje nazwy:
»iagnigcina z Podhala” jako chronione oznaczenie geograficzne

Na podstawie art. 16 pkt 3 ustawy z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji | ochronie nazw
I oznaczeh produktow relnych i Srodkow spozyweczych oraz o produktach tradycyjnych
(Dz. U. 2 2005 r. Nr 10, poz. 68} oglasza sig¢ informacje o wplynieciu wniosku o rejestracje,
date wplynigcia wniosku o rejestracje oraz jednolity dokument w zalaczniku do ogloszenia.

Minister Rolnictwa | Rozwoju Wsi: w z. H. Kowalczyk

Zalacznik do ogloszenia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 3 sierpnia 2007 r. (poz. 27).

Dnia 26 lipea 2007 r. o godzinie 12.00 zostal zlozony wniosek o rejestracje nazwy
»jagni¢cina z Podhala”. Wniosek spetnia wymogi formalne i dnia 1 sierpnia 2007 r. zostal
wpisany do rejestru wewnetrznego wnioskow,

" Minister Rolnictwa i Rozweju Wsi kieruje dziatem administracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 3
rozporzgdzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 18 lipca 2006 r. w sprawie szczegolowego zakresu dzialania Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 131, poz. 915 araz z 2007 t, Nr 38, poz. 244)
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JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen
geograficznych 1 nazw pochodzenia

3.2

3.3

3.4.

LJagnieeina 2 Podhala™
WE nr:

RCHOG [ JCHNP

Nazwa

Jagniecina z Podhala

Panstwo czlonkowskie lub kraj trzeci

Polska

Opis produktu rolnego lub srodka spoiywezego
Rodzaj produktu

Kategoria: 1.1 - Swieze mieso i podroby jadalne

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Jagniecina » Podhala nazywa si¢ migso pochodzace od jagniat owey — rasy ,.cakiel
podhalanski™ oraz wywodzace] sie z te] rasy ..polskiej owey gorskiej” (POG). Do
produkeji jagnieciny z Podhala wykorzystuje sie jagnigta od matek krytych w jesien
trvkami hodowlanymi POG lub cakla podhalaiskiego, urodzone w okresie od konca
grudnia do kwietnia.

Jagnieta odzywiajace sie wylgcznie mlekiem matek to tzw.  jagnigta mleczne™ -
uzyskuja wage od 10 do 14 kg. Jagnicta dokarmiane to tzw. .jagnigta lekkie™ —
uzyskujg wage od 14 do 25 kg,

Mieso pochodzgee od jagniat z Podhala wyrdenia sie niewielkim otluszezeniem tusz
oraz jasna rozowa barwa. W smaku migso wyroznia si¢ delikatnoscia 1 soczvstoscia
oraz swoistym zapachem,

Migso pochodzace od jagniat z Podbala charakteryzuje si¢ niewielkimi ilosciami
bialego thuszezu okolonerkowego, o stalej konsystencji, ktdrego masa waha si¢ od 30
do 40 gramow oraz minimalnym otluszezeniem zewnelrznym tuszy, szacowanym na
1,5 do 2 pkt w skali EURO co pozwala na zaliczenie ich do klasy [

Surowce (wylacznic w odniesicniu do produktow przetworzonych)

-

Nie dotyezy

Pasza (wylacznie w odniesicniu do produktiw pochodzenia zwierzecego)

Pasze wykorzystywane do:
- karmienia owiec (zima i wezesna wiosna) - siano oraz sianokiszonka
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3.6.

3.

- dokarmiania jagmiat lekkich - siano oraz zielonka pastwiskowa (skoszona trawa)
musza pochodzi¢ » obszaru geograficznego okreslonego w pkt. 4.

Obszar ten charaktervzuje sig specyticzna endemiczng roslinnoscia, charakterystvezna
wylacznie dla regionu Podhala. Roslinnosé ta bedaca glownvm skladnikiem paszv
owiec gorskich ma ogromny wplyw na smak i jakod¢ podstawowego pokarmu jagniat
jakim jest mleko owcze, atym samym na walory organoleptyczne jagnieciny »
Podhala.

Specyficzne etapy produkeji, ktore musza odbywadé sic na wyznaczonvm obszarze
geograficznym

Do produkeji jagnieciny z Podhala wykorzystuje sie jagnieta rasy ..cakiel podhalanski™
oraz .polska owca gorska”, odchowywane tradycyjnie przv matkach w sposib
niezmieniony od wickéw. Rasy te w wwniku swych genetveznych uwarunkowan oraz
lokalnej wiedzy 1 umiejetnoici hodowedw i bacdw (ludowa nazwa producentow
zajmujacych sie produkcja seréw i wypasem owiec) ksztaltowanveh na przestrzeni
wickow, wykazuje bardzo dobre przystosowanic do warunkéw  klimatveznyech
wystepujacyveh na obszarze geograficznym okreslonvm w pkt. 4.

Uwzgledmiajac warunki klimatyezne obszaru geograficznego produkeji jagnieciny
z Podhala, jagnieta wykocone w miesiacach zimowyeh pozostaja w owczarni od
momentu narodzin przez caly okres wychowu Jagnieta wvkocone w okresic
wiosennym w zaleznoscl od warunkow klimatyveznyeh 1organizacji pracv, moga
towarzyszy¢ matkom podczas wypasu.

Podstawowym pokarmem  jagniat mlecznyeh 1 jagniat lekkich przeznaczonyeh do
produkc)i jagnieciny z Podhala przez caly okres wychowu czvli maksvmalnic 90 dni
od dnia wykotu jest mleko matek. Dopuszeza sie dokarmianie jagniat przeznaczonych
do uboju przy wyzszych masach ciala (powyzej 14 kg) zielonka pastwiskows 1 sianem
oraz niewielkimi dodatkami pasz tresciwvch (jeczmien, owies, otreby).

Chow owiec gorskich, ktorego produktem jest jagnigeina z Podhala odbywa sig
w warunkach gorskich, w malych ekstensywnie utrzvmywanvch stadach owiec
zywionych naturalnymi paszami pochodzacymi glownie z lokalnveh zasobdw, Obsada
owiec na hektar wynosi od 4 do 10 sztuk, Zywienie letnie matek w okresie od
poczatku maja kwietnia do pazdziernika odbywa sie na pastwiskach gorskich,
Pastwiska nie sq nawozone, charaklervzuja sig duzym zréznicowaniem botanicznym,
co wplywa na walory smakowe runi pastwiskowej i jej wartosé biologiczna.

W pozostalym okresie kiedy stado przebywa w owczarni, jego Zywnie opiera sie
gldwnie na sianie. Dopuszcza sig¢ dokarmianie owiec paszami treéciwymi (owsem
1 jgczmieniem, otrgbami) lub sianokiszonka.

Szezegolowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania, itd.

Nie dotvezy

Szezegolowe zasady dotyezace etykietowania

Nie dotvezy
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4.

Lwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar z wojewddztwa malopolskiego obeimuje:

- Caly Powiat Nowotarski i caly Powiat Tatrzanski

Omawiany obszar pokrywa si¢ w calosci z jedynym dzis istnigjgevm zwartym terenem
tradycvinego pasterstwa tatrzanskiego — Podhala — krainy historyezno — etnograficznej
lezacej u polnocnego podndea Tatr.

Zwigzek z obszarem geograficznym

specyfika obszaru geograficznego

Speeylika obszaru produke)i jagnigeiny z Podhala:
Czynnik naturalny:

Produkcja jagnieciny z Podhala odbywa sig na obszarze geogralicznym okreslonym w
pkt 4. Obszar ten jest czescig Karpat do ktdrego naleza Tatry, Beskidy i Gorce.
Charaktervzuje sie surowymi warunkami klimatyeznymi: nisky srednig temperatura,
dlugo urzyvmujgea sie pokrywa sSniezng oraz znacznymi opadami.- Warunki te
pozwalaja jedvnie na utrzymywanie w warunkach ekstensywnych odpornych i dobrze
preystosowanyeh do srodowiska, malo wymagajacych owiec, znoszacych calodobowy
WyVpas.

Specyficzne warunki klimatyczne panujace na Podhalu mialy ogromny wplyw na
cechy roslin gorskich stanowigeyveh run lak, pastwisk 1 hal. Rosliny te w znacznej
mierze wykszialeily sie jako  gamunki endemiczne wystepujace wylgeznie na tym
obszarze. Wypasane na Podhalu stada polskiej owey gorskiej 1 cakla podhalanskicgo
wykorzystywane do produkcji jagnigeiny z Podhala zywig sie¢ wiee bardzo
Froznicowana specyficzna roslinnodeig (specyficzny sklad botaniczny pastwisk).
Analiza obserwacji najczesciej zjadanych przez owce gatunkdw rodlin iak, hal
i pastwisk Podhala wykazala, ze s3 to nastigpujace gatunki: gesiowka alpejska (Arabis
alpina), ostrozen lepki (Cirsium erisithales), fiolek dwukwiatowy (Viela biflora),
powojnik alpejski (Clematis alpina), starzec gérski (Senecio subalpinum), urdzik
karpacki (Soldanella carpatica), omieg gorski (Doronicum austriacum), tojad mocny
(Aconitum napellus) , skalnica karpacka (Saxifraga carpatica), jaskier alpejski
(Ranunculus alpestris), lepnica bezlodygowa (Silene acaulis), Zurawina blotna
(Oxvcoccus palustris), skalnica nakrapiana (Saxifraga aizoides), modrzyk gorski
(Cicerbita alpina), wierzba zytkowana (Salix reticulata), skalnica tatrzanska (Saxilraga
wahlenbergi), mak alpejski (Papaver alpinum). picciornik zloty (Potentilla aurea)
i zawilec narcvzowy (Anemone narcissiflora). Wsérdd tych gatunkdow jest wiele roslin
leczniczych  spotvkanych i stosowanyeh w medyevnie ludowej. Sa to rosliny
zawicrajace witaminy, biatka, lipidy oraz niezbgdne dla zdrowia i prawidlowego
funkejonowania organizmu pierwiastki , takie jak: magnez, cynk, sclen, jod czy lit.
Roslinnodé ta jednoznacznie wplywa na ostateczna jakosé mleka owcezego bgdacego
podstawowym skladnikiem paszowym jagniat i ma duzy wplyw na ostateczng jakosc
gotowego produktu.

Owce miejscowveh ras ,.polska owea gorska” i ..cakiel podhalanski™ wykorzystywane
do produkcji jagnieciny z Podhala sa doskonale przystosowane do warunkow
srodowiskowych panujgcych na terenie Podhala. Zwierzeta te przez wieki byly
selekcjonowane by sprostaé wymogom  calosezonowego wypasu na  wysoko
potozonvch pastwiskach bez zadnej ochrony przed dokuczliwymi w gérach opadami.
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Selekejonowano je rowniez w kierunku poprawy mlecznosci stosujac swoisty rodzaj
doju kontrolnego po wyjsciu na pastwiska., pgdvz mleko stanowilo kiedvs o
optacalnosci letnich wypasdw.

Orwee rasy .cakiel podhalanski™ to bezposredni przodek polskie] owey gorskiej Cakiel
podhalanski to owee ukszialtowane na preestrzeni wiekow w ekstremalnveh
warunkach panujacyeh na Podhalu, doskonale przyvstosowane do specyficznego
gorskiego klimatu. Owce tej rasy sa drobne, poZno dojrzewajace. o masie ciala
mieprzekraczajacej 40 kg, Przydama dla hodowey jest ogromna odporno$é cakla
podbalanskiego na choroby, bardzo szybki przyrost okrvwy wierzchnie] oraz silnie
rozwiniety instynkt stadnego pasienia.

Polska owca gorska jest uszlachetnionvm tvpem prymitywnvch owiec rasy ..cakiel
podhalanski”, wystgpujgeveh w Karpatach Wschodnich 1 Baltkanach 1 jest scidle
zwigzana z historia i tradycja Podhala oraz zamieszkujgcej ten region ludnosci.
Poprzez sclekeje 1 $wiadomy dobor hodowlany trvkow w okresie powojennym
poprawiono jakosé i wvdajnodd welny oraz mase ciala owiec zachowujac tak cenne
cechy jak odpornosé, dlugowiecznose, dobre zdrowie, a takze smak miesa mlodveh

jacniat, ktore od lat sa towarem eksportowym, a w lokalne] eastronomii znajduia coraz
e = ;—] - 3 J =1 A o '

wicksze uznanie.

Chow owiee i gospodarka pasterska w gorach uksztattowaly unikalny krajobraz tego
regionu. Bez utreyvmania owczarstwa gorskiego niemozliwy jest zréwnowazony
rozwd) tych terendw.

Czynnik ludzki:

W dokumentach lokacyinych wsi na Podhalu z konca XVI wieku spotvka sie
informacje o pozwoleniu ..na wolny wvpas owiee w gorach”, co zdaje sie swiadczyé o
istnigjacvech juz wtedy na tvin terenic stadach.

Jak wynika z przeprowadzonego w 1564 r. opisu dobr krolewskich w starostwie
nowatarskim wymieniono juz 5 wsi, ktore daja daning barania: w Kilkuszowej,
Szaflarach, Waksmundzie, Czarnym Dunajcu i Olszowcee., W Goreach 1 w okolicach
Zyvweca W tym czasie rownicz istnialy wsie obcigzone daming barania (Lustracja
wojewodztwa krakowskiego). O daninie baraniej 1 oplacie serowej od wszystkich
pasacveh w Tatrach kozy, owce, barany wspomina rownie? inwentarz sporzadzony w
1638 r.

Z ksiag rachunkowwch we wsiach orawskich z T polowy XIX wieku wynika, iz
wszvsey gospodarze oddajacy swe zwierzeta do wspolnego wypasu, placili okreélone
kwoty od sztuki, zaleZnie od rodzaju zwierzgcia. 7 wypasem owiec kojarzyty si¢ rdzne
magiczne wierzenia 1 zabiegi. Wiedze bacowska ksztaltowal ustny przekaz,
W nmektorveh rodzinach o silnych tradycjach pasterskich, wiedza ta byla wjawniana
synowl przez ojca dopiero na tozu smierci. Baca miatl opini¢ znawey spraw tajemmych,
(W. Jastowa 1983  Pasterstwo na poludniowvch stokach Babiep Gory™). O tym ze
polska owca gdrska i cakiel sa rasami owiec whadciwymi dla regionu Podhala
swiadcza rowniez inne informacje licznie zamieszezone w osmiotonowej publikacji pt.
.Pasterstwo Tatr Polskich i Podhala™ z 1960 r. w ktorej A. Drozdowski podaje iz
Zasadniczym powodem dla kitdrego owczarstwo znalazlo w gorach tak mocne
siedlisko jest fakt, ze owczarstwo w gorach oplera sie na odleglyeh pastwiskach-
halach, ktore moga by¢ wvlko przez owcee uzytkowane™.
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Tradyeviny i ekstensywny wychow jagnigl przeznaczonyeh do produkeji jagnieciny
z Podhala do dzis odhywa sie niezmieniong od lat metoda. Caly ten proces jest
owocen gromadzenia doswiadezen i umiejetnosci rozwijanyvch na przestrzeni wiekow
przez hodowcow owiec poprzez naturalne przyvstosowanie stada do specvlicznvch
warunkow klimatyeznyveh oraz historvezng selekeje ras.

Nie bez znaczemia dla jakoscl jagnieciny z Podhala sa, ksztaltowane przez wicki,
umigjetnaosci miejscowych bacow, bez ktorych wiedzy | doswiadezenia nie daloby sie
uzyvskadé tego wyjatkowego produktu jakim jest jagnigeina z Podhala. Dzieki
zdobywanemu przez bacow wielowiekowemu doswiadezeniu w hodowli owiec
metoda produkcji jagnigciny z Podhala jest wyjatkowa. ngruntowana w kilkusetletniej
historii i tradvcji regionu Podhala, a ponadto wiasciwa tvlko dla producentdw, ktorzy
wytwarzaja jagniecing z Podhala na scisle zdefiniowanym obszarze geograficznym.

Specyfika produktu

O specylice jagnieciny z Podhala, poza uwarunkowaniami genetycznyvmi
(przystosowanie do warunkow srodowiskowych), decvduje réwniez sposdb Zzywienia
malek — latem naturalne pastwisko pdrskie, a zima siano lub sianokiszomka
pochodzace z wyznaczonego obszaru oraz pasze tresciwe.

Dzigki temu jagnicta z Podhala charakteryzuja sic ponadprzecietng wydajnoscia
rzezng, niewielkim othuszezeniem tusz, korzystna barwa miesa 1 bardzo dobrymi
walorami kulinarnymi.

Analizy rzezne jagniat z Podhala wykazaly, #e  mieso od nich pochodzace
charaktervzuje si¢c niewielkimi ilosciami  bialego thuszezu okolonerkowego, o statej
konsvstencji  oraz  minimalnym  othuszezeniem  zewnelrznym  tuszyv, Jagniecina
z Podhala posiada swoisty dla tego produktu, delikatny smak i zapach.

Kolejng cecha porwierdzajaca specylike jagnieciny z Podhala jest to, iz do jej
produkeji wykorzystywane s3 jagnieta kiore przez caly okres odchowu karmione
mlekiem matek. Jest o cecha niewatpliwie wphrwajaca na wysoka jakos¢ i smak
produliu.

Zwiazek przyezynowy zachodzacy pomiedzy charakterystyka obszaru
geograficznego a jakoscia lub wlasciwoseciami produktu (w przypadku CHNP)
lub szezegilne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosei produkiu

(w przypadku CHOG)

Zwigzek opiera sig na  specylicznych  cechach jakosciowwych zwiazanych
z pochodzeniem o ktéryveh mowa w pkt. 5.2 oraz na renomie jagnieciny z Podhala
opisane] ponizej. ) -

Oddzialywanie wzajemne migdzy nicpowtarzalnymi czyvonikami  naturalnymi
i ludzkimi, w szezegolnosei tradycyjna metoda wypasu 1 Zvwienia zwierzat,
przekazywana z pokolenia na pokolenie wiedza orar wyjatkowe wlasciwosci danego
reglonu (jego fauny 1 flory), wplywajg na bardzo wysoka jakosé jagnigciny z Podhala.
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Dzigki tym czynnikom produkt ten cieszy si¢ bardzo duizym uznaniem wsrad
konsumentdw tak krajowych jak i zagranicznych..

Renoma jagnigeiny z Podhala powstata wokdt obszaru wytwarzania tego produktu
znanym jako Podhale. O chowie i hodowli owiec gorskich traktuja liczne prace
naukowe, potwierdzajace najkorzystnigjsze walory kulinarne i dietetyczne jagnieciny
z Podhala.

Duze znaczenie jagnigciny z Podhala dla obszaru okreslonego w pkt. 4. obrazuje
rowniez fakt, iz najliczniejsze stada owiec rasy ,polska owca gorska™ i | cakiel
podhalanski™ wystgpuja wiladnie na obszarze Podhala oraz to, iz corocznie z tego
obszaru eksportowanych jest kilkadziesigt tysigcy jagniat, co stanowi podstawe
dochodu wielu gospodarstw owcezarskich.,





