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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 5 kwietnia 2005 r.

zmieniajace rozporzadzenie w sprawie szczegotowych wymagan w zakresie jakosci handlowej
wyrobow kakaowych i czekoladowych

Na podstawie art. 15 pkt 2 ustawy z dnia 21 grud-
nia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spo-
zywezych (Dz. U. z 2001 r. Nr 5, poz. 44, z pdin. zm.2)
zarzadza sig, co nastepuje:

§ 1. W rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwo-
ju Wsi z dnia 4 grudnia 2002 r. w sprawie szczegoto-
wych wymagan w zakresie jakosci handlowej wyro-
bow kakaowych i czekoladowych (Dz. U. Nr 214,

3. Make lub skrobie- mozna dodawaé wytacznie

do czekolady a la taza i czekolady familiar a la
taza, jezeli:

1) maka albo
2) skrobia w postaci granulatu lub proszku

— s otrzymane z pszenicy, ryzu lub kukury-
dzy."”;

poz. 1813 oraz z 2004 r. Nr 62, poz. 579) wprowadza sie  2) po 8 3 dodaje si¢ 8 3a w brzmieniu:
nastgpujace zmiany: .8 3a. 1. Minimalne, procentowe wartosci para-

1) w 8§ 3 ust. 1—3 otrzymuja brzmienie:

» 1. Do wyrobdw, o ktérych mowa w § 1 pkt 6—18,
moga byé dodane inne, niz okreSlone w § 2
ust. 1, sktadniki spozywcze, przy czym doda-
tek tych sktadnikéw nie moze przekraczaé
40 % masy wyrobu koricowego.

2. Niedopuszczalne jest dodawanie do wyrobow,
o ktérych mowa w 8 1 pkt 6—19, ttuszczéw
zwierzecych i ich pochodnych innych niz po-
chodzacych z mieka.

1 Minister Rolnictwa | Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie 8 1 ust. 2
pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia
11 czerwca 2004 r. w sprawie szczeg6lowego zakresu dzia-
tania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 134,
poz. 1433).

2) Zmiany wymienionej ustawy zostaly ogtoszone w Dz. U.
z 2001 r. Nr 154, poz. 1802, z 2002 r. Nr 135, poz. 1145

metréow fizykochemicznych wystepujace
w wyrobach, o ktérych mowa w zataczni-
ku nr 1 do rozporzadzenia:

1) w ust. 6—19, oblicza sie, odejmujac od
catkowitej masy wyrobu koncowego
tgczng mase dodanych sktadnikow
spozywczych, o ktérych mowa w 8 3
ust. 1i 4;

2) w ust. 20 21, oblicza sie, odejmujac od
catkowitej masy wyrobu koncowego
taczng mase dodanych sktadnikéw
spozywczych, o ktérych mowa w § 3
ust. 1i 4, oraz mase nadzienia.

2. Zawarto$é czekolady w wyrobach, o kté-
rych mowa w zataczniku nr 1 do rozporza-
dzenia w ust. 20 i 21, oblicza sie w odnie-
sieniu do catkowitej masy wyrobu konco-
wego, tacznie z nadzieniem.”;

i Nr 166, poz. 1360, z 2003 r. Nr 208, poz. 2020 i Nr 223, 3) w za'qczniku nr 1 do rozpol-zadzenia:

poz. 2220 i 2221, z 2004 r. Nr 42, poz. 386 i Nr 96, poz. 959

oraz z 2005 r. Nr 10, poz. 68 i Nr 14, poz. 115. a) ust. 9 otrzymuje brzmienie:
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»9. Czekolada orzechowa ,, Gianduja” {lub jedna

z odmian wyrazu , Gianduja”) jest wyrobem
zawierajgcym:

1) czekolade otrzymana z wyrobow kakao-
wych i cukréw, zawierajacg nie mniej niz
32 % suchej masy kakaowej, w tym nie
mniej niz:

a) 18 % ttuszczu kakaowego,
b) 8 % bezttuszczowej suchej masy ka-
kaowej;

2) od 20 do 40 gramoéw drobno zmielonych
orzechow laskowych w 100 gramach wy-
robu;

3) ewentualny dodatek:

a) mleka lub produktéw mlecznych otrzy-
manych w procesie odparowania, w ta-
kiej ilosci, ze wyréb koncowy zawiera
nie wigcej niz 5 % suchej masy mlecz-
nej,

b) migdatéw, orzechéw laskowych lub in-
nych rodzajéw orzechéw, catych lub
w kawatkach, w takiej ilosci, ze tacznie
ze zmielonymi orzechami laskowymi
stanowia nie wiecej niz 60 % catkowi-
tej masy wyrobu.”,

b) ust. 11—15 otrzymuja brzmienie:
»11. Czekolada mleczna , vermicelli” (czekolada

mleczna ,pfatki”) jest wyrobem otrzyma-
nym z wyrobdéw kakaowych, cukréw i mle-
ka lub produktéw mlecznych, majacym po-
sta¢ granulatu lub ptatkéw i zawierajacym
nie mniej niz:

1) 20 % suchej masy kakaowej;

2) 12 % suchej masy mlecznej otrzymanej z:

a) czesciowo lub catkowicie odwodnio-
nego mleka petnego lub

b) czesciowo lub catkowicie odttuszczo-
nego mleka, lub

c) $mietanki, lub

d) czesciowo lub catkowicie odwodnio-
nej $mietanki, lub

e) masta, lub
f) ttuszczu mlecznego;

3) 2,5 % bezttuszczowej suchej masy ka-
kaowej;

4) 3,5 % ttuszczu mlecznego;

5) 12 % catkowitej zawartosci ttuszczu
{tluszcz kakaowy i ttuszcz mleczny).

12. Czekolada mleczna ,couverture” jest wy-
robem otrzymanym z wyrobéw kakao-
wych, cukrow i mleka lub produktéw
mlecznych, zawierajacym nie mniej niz:

1) 25 % suchej masy kakaowej;
2) 14 % suchej masy miecznej otrzymanej z:

a) czesciowo lub catkowicie odwodnio-
nego mleka petnego lub

13.

14.

b) czeéciowo lub catkowicie odttuszczo-
nego mleka, lub

¢) $mietanki, lub

d) czesciowo lub catkowicie odwodnio-
nej $mietanki, lub

e) masta, lub
f) ttuszczu mlecznego;

3) 2,5 % bezttuszczowej suchej masy ka-
kaowej;

4) 3,5 % ttuszczu mlecznego;

5) 31 % catkowitej zawartosci ttuszczu
(ttuszcz kakaowy i tluszcz mleczny).

Czekolada mleczno-orzechowa ,, Gianduja
(lub jedna z odmian wyrazu ,Gianduja”)
jest wyrobem zawierajgcym:

1) czekolade mleczng otrzymang z wyro-
bow kakaowych, cukréw i mleka lub pro-
duktow mlecznych, zawierajgca nie
mniej niz:

a) 25 % suchej masy kakaowej,

”

b) 10 % suchej masy mlecznej otrzyma-
nej z czesciowo lub catkowicie od-
wodnionego mleka petnego, czescio-
wo lub catkowicie odttuszczonego
mleka, $émietanki lub czesciowo lub
catkowicie odwodnionej $mietanki,
masta lub ttuszczu mlecznego,

c) 2,5 % bezttuszczowej suchej masy ka-
kaowej,

d) 3,5 % ttuszczu miecznego,

e) 25 % catkowitej zawartosci ttuszczu
(ttuszcz kakaowy i ttuszcz mleczny);

2) od 15 do 40 gramdw drobno zmielonych
orzechéw laskowych w 100 gramach wy-
robu;

3) ewentualny dodatek migdatow, orze-
chow laskowych lub innych rodzajow
orzechdw, catych lub w kawatkach, w ta-
kiej ilosci, ze tacznie ze zmielonymi orze-
chami laskowymi stanowig nie wigcej
niz 60 % catkowitej masy wyrobu.

Czekolada $mietankowa jest wyrobem
otrzymanym z wyrobéw kakaowych, cu-
krow i mleka lub produktéw mlecznych, za-
wierajgcym nie mniej niz:

1) 26 % suchej masy kakaowej;

2) 14 % suchej masy mlecznej otrzymane;j z:

a) czesciowo lub catkowicie odwodnio-
nego mieka petnego lub

b) czesciowo lub catkowicie odttuszczo-
nego mieka, lub

¢) $mietanki, lub

d) czesciowo Iub catkowicie odwodnio-
nej $mietanki, lub

e) masta, lub

f) ttuszczu mlecznego;
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3) 2,5 % bezttuszczowej suchej masy ka-
kaowej;

4) 5,5 % ttuszczu mlecznego;

5) 25 % catkowitej zawartosci tfuszczu
(ttuszcz kakaowy i tluszcz mleczny).

15. Czekolada mleczna odttuszczona jest wy-
robem otrzymanym 2z wyrobdéw kakao-
wych, cukréw i mleka {ub produktéw
mlecznych, zawierajgcym:

1) nie mniej niz 25 % suchej masy kakao-
wej;

2) nie mniej niz 14 % suchej masy mlecz-
nej otrzymanej z:

a) czesciowo lub catkowicie odwodnio-
nego mleka petnego lub

b) czesciowo lub catkowicie odttuszczo-
nego mleka, lub

¢) $mietanki, lub

d) czesciowo lub catkowicie odwodnio-
nej $mietanki, lub

e) masta, lub
f) ttuszczu mlecznego;

3) nie mniej niz 2,5 % bezttuszczowej su-
chej masy kakaowsj;
4) nie wiecej niz 1 % ttuszczu mlecznego;

5) nie mniej niz 25 % catkowitej zawartosci
ttuszczu (ttuszcz kakaowy i ttuszez mlecz-
ny)-ll,

c) ust. 18 i 19 otrzymuja brzmienie:

»18. Czekolada a /a taza jest wyrobem otrzyma-
nym z wyrobow kakaowych, cukrow i maki
lub skrobi otrzymanej z pszenicy, ryzu lub
kukurydzy, zawierajgcym:

1) nie mniej niz 35 % suchej masy kakao-
wej, w tym nie mniej niz:
a) 18 % ttuszczu kakaowego,

b) 14 % bezttuszczowej suchej masy ka-
kaowej;
2) nie wigcej niz 8 % maki lub skrobi otrzy-
manej z pszenicy, ryzu lub kukurydzy.
19. Czekolada familiar a la taza jest wyrobem
otrzymanym z wyrobdéw kakaowych, cu-
kréw i maki lub skrobi otrzymanej z pszeni-
¢y, ryzu lub kukurydzy, zawierajacym:

1) nie mniej niz 30 % suchej masy kakao-
wej, w tym nie mniej niz:
a) 18 % ttuszczu kakaowego,

b) 12 % beztluszczowej suchej masy ka-
kaowej;
2) nie wiecej niz 18 % maki lub skrobi
otrzymanej z pszenicy, ryzu lub kukury-
dzy.”.

8 2. Rozporzadzenie wchodzi w Zycie po uptywie
14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak



