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36
ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WsI"

z dnia 23 grudnia 2003 r.

w sprawie szczegotowych wymagan w zakresie jakosci handlowej niektorych pétproduktéw i produktow
przemystu cukrowniczego?'

Na podstawie art. 15 pkt 2 ustawy z dnia 21 grud-
nia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spo-
zywcezych (Dz. U. z 2001 r. Nr 5, poz. 44, z p6zn. zm.%)
zarzadza sie, co nastepuje:

8 1. 1. Okresla sie szczegdétowe wymagania w za-
kresie jakosci handlowej:

1) cukru przemystowego,

2) cukru (cukru biatego),

3) cukru ekstra biatego (cukru rafinowanego),
4) ptynnego cukru (roztworu cukru),

5) ptynnego cukru inwertowanego (roztworu cukru
inwertowanego),

" Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2
pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia
29 marca 2002 r. w sprawie szczegétowego zakresu dzia-
tania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 32,
poz. 305).

2) Przepisy niniejszego rozporzadzenia wdrazajg postano-
wienia dyrektywy Rady 2001/111/WE z dnia 20 grudnia
2001 r. dotyczacej niektorych rodzajow cukrow przezna-
czonych do spozycia przez ludzi.

3) Zmiany wymienionej ustawy zostaty ogtoszone w Dz. U.
z 2001 r. Nr 154, poz. 1802, z 2002 r. Nr 135, poz. 1145
i Nr 166, poz. 1360 oraz z 2003 r. Nr 208, poz. 2020
i Nr 223, poz. 2220 i 2221.

6) syropu cukru inwertowanego,

7) syropu glukozowego,

8) syropu glukozowego w proszku,

9) jednowodnej glukozy (jednowodnej dekstrozy),
10) bezwodnej glukozy (bezwodnej dekstrozy),

11) fruktozy

— stanowigce zatacznik do rozporzadzenia.

2. Przepisy rozporzadzenia nie dotyczag produktow,
o ktérych mowa w ust. 1, wystepujacych w nastepuja-
cych postaciach:

1) pudrow;
2) cukréw lodowatych (cukréw lodowych);

3) gtéw cukrowych.

8 2. Produkty i potprodukty przemystu cukrowni-
czego, o ktérych mowa w 8 1 ust. 1, bedace w obrocie
w dniu wejscia w zycie rozporzadzenia, niespetniajgce
wymagan w nim okreslonych, moga pozostawaé
w obrocie do dnia 12 lipca 2004 r.

8 3. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
3 miesiecy od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak

Zatacznik do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2003 r. (poz. 36)

SZCZEGOLOWE WYMAGANIA W ZAKRESIE JAKOSCI HANDLOWEJ NIEKTORYCH POtPRODUKTOW
| PRODUKTOW PRZEMYStU CUKROWNICZEGO

1. Cukier przemystowy jest oczyszczong i otrzyma-
ng przez krystalizacje sacharoza spetniajgcg nastepu-
jace wymagania:

1) polaryzacja — nie mniejsza niz 99,5 °Z;

2) zawartos¢ cukru inwertowanego — nie wigksza niz
0,1 % wagowo;

3) wilgotnosé (ubytek masy wskutek wysuszenia) —
nie wieksza niz 0,1 % wagowo.

2. Cukier (cukier biaty) jest oczyszczong i otrzyma-
ng przez krystalizacje sacharozg spetniajgcag nastepu-
jace wymagania:

1) polaryzacja — nie mniejsza niz 99,7 °Z;

2) zawartos¢ cukru inwertowanego — nie wieksza niz
0,04 % wagowo;

3) wilgotnos¢ (ubytek masy wskutek wysuszenia) —
nie wieksza niz 0,06 % wagowo;
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4) liczba punktow za typ zabarwienia’ — nie wieksza
niz 9.

3. Cukier ekstra biaty (cukier rafinowany) jest
oczyszczong i otrzymang przez krystalizacje sacharoza
spetniajgca nastepujace wymagania:

1) polaryzacja — nie mniejsza niz 99,7 °Z;

2) zawartos¢ cukru inwertowanego — nie wigksza niz
0,04 % wagowo;

3) wilgotnos$é (ubytek masy wskutek wysuszenia) —
nie wieksza niz 0,06 % wagowo;

4) taczna liczba punktéw — nie wigksza niz 8, w tym:

a) liczba punktéw za typ zabarwienia — nie wiek-
sza niz 4,

b) liczba punktéw za zawarto$é popiotu? — nie
wieksza niz 6,

c) liczba punktéw za zabarwienie roztworu cukru®
— nie wigksza niz 3.

4. Ptynny cukier (roztwér cukru)® jest roztworem
wodnym sacharozy spetniajagcym nastepujgce wyma-
gania:

1) zawarto$¢ suchej masy — nie mniejsza niz 62 %
wagowo;

2) zawartos$¢ cukru inwertowanego (stosunek frukto-
zy do glukozy: 1,0 + 0,2) — nie wieksza niz 3 % wa-
gowo w przeliczeniu na suchg mase;

3) zawarto$é¢ popiotu konduktometrycznego? — nie
wieksza niz 0,1 % wagowo w przeliczeniu na su-
cha mase;

4) zabarwienie roztworu3) — nie wieksze niz 45 jedno-
stek.

5. Ptynny cukier inwertowany (roztwér cukru in-
wertowanego)* jest roztworem wodnym sacharozy
czesciowo zinwertowanej, w ktédrym zawartosé cukru
inwertowanego nie jest dominujaca, spetniajagcym na-
stepujace wymagania:

1) zawartos$é suchej masy — nie mniejsza niz 62 %
wagowo;

2) zawartos$¢ cukru inwertowanego (stosunek frukto-
zy do glukozy: 1,0 £ 0,1) — wieksza niz 3 %, jednak
nie wigksza niz 50 % wagowo w przeliczeniu na
suchg mase;

3) zawarto$é¢ popiotu konduktometrycznego? — nie
wieksza niz 0,4 % wagowo w przeliczeniu na su-
cha mase.

6. Syrop cukru inwertowanego? jest roztworem
wodnym sacharozy czesciowo zinwertowanej, ktory
moze by¢ skrystalizowany i w ktorym zawartosc cukru
inwertowanego jest dominujaca, spetniajgcym naste-
pujace wymagania:

1) zawartosé suchej masy — nie mniejsza niz 62 %
wagowo;

2) zawartos$é cukru inwertowanego (stosunek frukto-
zy do glukozy: 1,0 = 0,1) — wieksza niz 50 % wa-
gowo w przeliczeniu na suchg mase;

3) zawarto$¢ popiofu konduktometrycznego? — nie
wigksza niz 0,4 % wagowo w przeliczeniu na su-
cha mase.

7. Syrop glukozowy jest oczyszczonym i zagesz-
czonym roztworem wodnym odzywczych weglowoda-
néw uzyskanych ze skrobi lub inuliny, spetniajgcym
nastepujace wymagania:

1) zawarto$¢ suchej masy — nie mniejsza niz 70 %
wagowo;

2) réwnowaznik glukozy wyrazony jako D-glukoza —
nie mniejszy niz 20 % wagowo w przeliczeniu na
suchg mase;

3) zawartos¢ popiotu siarczanowego — nie wigksza
niz 1 % wagowo w przeliczeniu na suchg mase.

8. Syrop glukozowy w proszku jest czesciowo od-
wodnionym syropem glukozowym spetniajagcym na-
stepujace wymagania:

1) zawarto$¢ suchej masy — nie mniejsza niz 93 %
wagowo;

2) réwnowaznik glukozy wyrazony jako D-glukoza —
nie mniejszy niz 20 % wagowo w przeliczeniu na
suchg mase;

3) zawartos$é¢ popiotu siarczanowego — nie wigksza
niz 1 % wagowo w przeliczeniu na suchg mase.

9. Jednowodna glukoza (jednowodna dekstroza)
jest oczyszczong krystaliczng D-glukoza, zawierajgca
jedng czgsteczke wody krystalizacyjnej, spetniajgca
nastepujgce wymagania:

1) zawartosé glukozy (D-glukozy) — nie mniejsza niz
99,5 % wagowo w przeliczeniu na suchg mase;

2) zawartosé¢ suchej masy — nie mniejsza niz 90 %
wagowo;

3) zawartos$¢ popiotu siarczanowego — nie wigksza
niz 0,25 % wagowo w przeliczeniu na suchg mase.

10. Bezwodna glukoza (bezwodna dekstroza) jest
oczyszczong krystaliczng D-glukoza, niezawierajaca
wody krystalizacyjnej, spetniajgca nastepujagce wyma-
gania:

1) zawartosé glukozy (D-glukozy) — nie mniejsza niz
99,5 % wagowo w przeliczeniu na suchg mase;

2) zawartos¢ suchej masy — nie mniejsza niz 98 %
wagowo;

3) zawartos$é popiotu siarczanowego — nie wieksza
niz 0,25 % wagowo w przeliczeniu na suchg mase.
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11. Fruktoza jest oczyszczonag krystaliczng D-frukto-  3) wilgotno$é (ubytek masy wskutek wysuszenia) —

zg spetniajgca nastepujgce wymagania: nie wieksza niz 0,5 % wagowo;
1) zawarto$é fruktozy — nie mniejsza niz 98 %; 4) zawarto$é popiotu konduktometrycznego? — nie
wieksza niz 0,1 % wagowo w przeliczeniu na su-
2) zawartosé glukozy — nie wieksza niz 0,5 %; cha mase.
Objasnienia:

V) Liczba punktéw za typ zabarwienia jest oznaczana metoda Instytutu w Brunszwiku (Brunswick Institute for Agricultural
and Sugar Industry Technology), okreslong w przepisach dotyczacych metod analiz niektérych produktéow i pétproduk-
tow przemystu cukrowniczego; jednemu punktowi odpowiada 0,5 jednostek zabarwienia okreslonego wedtug metody
Brunswick’a.

2) Popi6t oznacza sie metoda ICUMSA (konduktometryczna) okreélong w przepisach dotyczacych metod analiz niektérych
produktéw i potproduktow przemystu cukrowniczego; jednemu punktowi odpowiada 0,0018 % zawartos$ci popiotu okre-
$lonego wedtug metody ICUMSA przy 28 ° Brix.

3) Zabarwienie roztworu oznacza sie metodg ICUMSA okres$long przepisami dotyczacymi metod analiz niektérych produk-
tow i poétproduktéw przemystu cukrowniczego; jednemu punktowi odpowiada 7,5 jednostek zabarwienia roztworu okre-
$lonego wedtug metody ICUMSA.

4) Okreslenie , biaty” jest zastrzezone dla:

a) roztworu cukru, w ktérym zabarwienie roztworu cukru® jest nie wieksze niz 25 jednostek,
b) roztworu cukru inwertowanego i syropu cukru inwertowanego, w ktorych:

— zawartosé popiotu? jest nie wieksza niz 0,1 %,

— zabarwienie roztworu® jest nie wieksze niz 25 jednostek.



