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USTAWA

z dnia 13 wrzesnia 2002 r.

o napojach spirytusowych.

Art. 1. Ustawa okresla:
1) kategorie i zasady wyrobu napojéw spirytusowych;

2) zasady wykonywania dziatalnosci gospodarczej
w zakresie wyrobu lub rozlewu napojoéw spirytuso-

wych oraz obrotu tymi napojami. 2

Art. 2. Uzyte w ustawie okreslenia oznaczaja:

1) alkohol etylowy rolniczy (spirytus rektyfikowany
rolniczy) — alkohol etylowy uzyskany w wyniku de-
stylacji po fermentacji alkoholowej produktéw rol-

~

niczych (surowcéw) lub w wyniku innych proce-
sow technologicznych, o okreslonych wtasciwo-
$ciach fizykochemicznych i organoleptycznych,
ktéry nie ma wtasciwosci napoju spirytusowego;

aromatyzowanie — uzycie przy wyrobie napojow
spirytusowych co najmniej jednej substancji natu-
ralnej lub preparatu aromatycznego, ewentualnie
substancji aromatycznej identycznej z naturalna,
dopuszczonej na podstawie przepiséw o warun-
kach zdrowotnych zywnosci i zywienia;
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3) barwienie — uzycie przy wyrobie napojow spirytu-
sowych co najmniej jednego barwnika dozwolone-
go na podstawie przepiséw o warunkach zdrowot-
nych zywnosci i zywienia;

4) destylat rolniczy (spirytus surowy rolniczy) — ptyn
alkoholowy uzyskany w wyniku destylacji po fer-
mentacji alkoholowej produktéw rolniczych, ktéry
nie ma wtasciwosci alkoholu etylowego rolniczego
ani wtasciwosci napoju spirytusowego, lecz zacho-
wuje zapach i smak pochodzace od uzytych surow-
cow;

5) dodawanie alkoholu — postepowanie polegajace
na dodawaniu alkoholu etylowego rolniczego do
napoju spirytusowego;

6) kategoria napoju spirytusowego — wyodrebniona
nazwa grupa napojow spirytusowych spetniajgca
okreslone wymagania w zakresie jakosci oraz me-
tod zastosowanych przy ich wyrobie;

7) kupazowanie — potaczenie co najmniej dwdch na-
pojéw spirytusowych nalezacych do tej samej ka-
tegorii, lecz réznigcych sie nieznacznie sktadem
z uwagi na metody zastosowane przy ich wyrobie,
sposoby przeprowadzania destylacji, okresy leza-
kowania lub geograficzny obszar produkc;ji;

8) lezakowanie (dojrzewanie) — pozostawienie napo-
ju spirytusowego, na okreslony czas, w specjal-
nych pojemnikach, umozliwiajgce naturalny prze-
bieg reakcji fizykochemicznych, nadajacych napo-
jowi spirytusowemu charakterystyczne cechy or-
ganoleptyczne;

9) maceracja — proces technologiczny, w ktérym
przez ekstrakcje surowcow roslinnych alkoholem
etylowym rolniczym uzyskuje sie roztwdér wodno-
-alkoholowy, stanowiagcy potprodukt do sporzadza-
nia napojow spirytusowych (macerat);

10) mors — sok surowy z owocéw lub rozcienczony
sok z owocoéw uprzednio zageszczony i utrwalony
alkoholem etylowym rolniczym, o zawartosci alko-
holu nie mniejszej niz 16% obj. i nie wigkszej niz
20% obj., stanowigcy potprodukt do wyrobu napo-
jow spirytusowych;

11) zawartos$c¢ alkoholu etylowego — stosunek objeto-
$ci czystego alkoholu etylowego zawartego w da-
nym napoju spirytusowym do catkowitej objetosci
tego napoju w temperaturze 20° Celsjusza, wyrazo-
ny jako ,,% obj.”;

12) zawartos$é substancji lotnych — ilo$é substanciji lot-
nych innych niz alkohol etylowy i metylowy, po-
chodzacych wytacznie z destylacji, zawarta w na-
poju spirytusowym uzyskanym wytacznie w wyni-
ku destylacji lub powtdrnej destylacji (redestylaciji)
uzytych surowcow;

13) zestawianie — zmieszanie co najmniej dwoch na-
pojow spirytusowych, jak réwniez zmieszanie pot-
produktdw w celu uzyskania napoju spirytusowe-
go.

Art. 3. Napojem spirytusowym jest ptyn:
1) przeznaczony do spozycia;

2) zawierajacy alkohol etylowy w ilosci nie mniejszej
niz 15% obj., z wyjatkiem likieru jajecznego (advo-
caat) o zawartosci alkoholu etylowego nie mniej-
szej niz 14% obj.;
3) uzyskany:
a) bezposrednio w wyniku destylacji po fermenta-
cji alkoholowej produktéw rolniczych lub w wy-
niku maceracji surowcoéw roslinnych, z ewentu-
alnym dodatkiem substancji aromatycznych lub
cukréw, lub innych srodkow stodzacych, lub
produktow rolniczych do alkoholu etylowego
rolniczego lub do destylatu rolniczego, lub do
wodki naturalnej, albo
b) w wyniku zestawienia napoju spirytusowego
z jednym lub wieloma innymi napojami spirytu-
sowymi lub
¢) w wyniku zmieszania napoju spirytusowego z:
— alkoholem etylowym rolniczym, destylatem
rolniczym lub wdédka naturalng, lub

— jednym lub wieloma napojami zawierajgcymi
alkohol etylowy, lub

— jednym lub wieloma réznymi napojami;

4) wykazujacy zapach i smak charakterystyczne dla
surowcow uzytych do jego wyrobu.

Art. 4. Do kategorii napojow spirytusowych zalicza
sie:
1) rum, bedacy:

a) napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu
etylowego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyska-
nym wytacznie w wyniku fermentacji alkoholo-
wej i destylacji melas lub syropdw otrzymanych
w procesie produkcji cukru trzcinowego, lub so-
kéw z trzciny cukrowej, destylowanym do osia-
gniecia zawartosci alkoholu etylowego mniej-
szej niz 96% obj. w sposdb zapewniajgcy zacho-
wanie cech organoleptycznych wtasciwych dla
rumu,

b) napojem spirytusowym z trzciny cukrowej o za-
wartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
37,5% obj., uzyskanym wytacznie w wyniku fer-
mentacji alkoholowej i destylacji soku z trzciny
cukrowej, posiadajagcym charakterystyczny dla
rumu zapach, zawierajagcym substancje lotne
w ilosci nie mniejszej niz 225 gramoéw w hektoli-
trze alkoholu 100% obj.;

2) whisky, bedacag napojem spirytusowym o zawarto-
$ci alkoholu etylowego nie mniejszej niz 40% obj.,
uzyskanym z zacieru zbozowego scukrzonego
przez zawarte w nim amylazy stodu lub przez doda-
nie naturalnych enzymow, ktéry podlega fermenta-
cji zudziatem drozdzy i destylacji do osiggniecia za-
wartosci alkoholu etylowego mniejszej niz 94,8%
obj. w sposéb zapewniajacy zachowanie zapachu
i smaku surowcéw uzytych do jego wyrobu, a na-
stepnie lezakowaniu;

3) okowite (wddke naturalng):
a) zbozowg, bedaca napojem spirytusowym o za-
wartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
35% obj., uzyskanym w wyniku destylacji prze-
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fermentowanego zacieru zbozowego, wykazuja-

cym cechy organoleptyczne pochodzace od su-

rowcow uzytych do jego wyrobu,

b) z wina gronowego, bedaca napojem spirytuso-
wym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wytacznie
w wyniku destylacji wina gronowego lub alko-
holizowanego wina gronowego do osiggniecia
zawartosci alkoholu etylowego mniejszej niz
86% obj., lub w wyniku redestylacji destylatu
z wina gronowego do osiggniecia zawartosci al-
koholu etylowego mniejszej niz 86% obj., zawie-
rajacym:

— substancje lotne w ilosci co najmniej 125 gra-
mow w hektolitrze alkoholu 100% obj.,

— alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz
200 gramow w hektolitrze alkoholu 100%
obj.,

c) z wyttokéw z winogron, bedaca napojem spiry-
tusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym z wyttokdéw
z winogron przefermentowanych, destylowa-
nych lub redestylowanych bezposrednio z para
wodna albo przy dodaniu wody do osiggniecia
zawartosci alkoholu etylowego mniejszej niz
86% obj., zawierajgcym:

— substancje lotne w ilosci co najmniej 140 gra-
mow w hektolitrze alkoholu 100% obj.,

— alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz
1000 gramoéw w hektolitrze alkoholu 100%
obj.,

d) z wyttokéw z owocodw, bedaca napojem spirytu-
sowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym z wyttokéw
z owocow innych niz wyttoki z winogron wino-
rosli wtasciwej (Vitis vinifera L.), przefermento-
wanych, destylowanych lub redestylowanych
do osiggniecia zawartosci alkoholu etylowego
mniejszej niz 86% obj., zawierajgcym:

— substancje lotne w ilosci co najmniej 200 gra-
mow w hektolitrze alkoholu 100% obj.,

— alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz
1500 gramow w hektolitrze alkoholu
100% obj.,

— kwas cyjanowodorowy w ilosci nie wigkszej
niz 10 graméw w hektolitrze alkoholu
100% obj. w przypadku wodek naturalnych
z wyttokéw owocow pestkowych,

e) z rodzynkoéw, bedacag napojem spirytusowym
o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej
niz 37,5% obj., uzyskanym wytacznie z suszo-
nych winogron odmian ,Czarna Koryntka” lub
~Malaga Muskat” przefermentowanych i desty-
lowanych do osiggniecia zawartosci alkoholu
etylowego mniejszej niz 94,5% obj., zachowujg-
cym zapach i smak charakterystyczny dla surow-
cow uzytych do jego wyrobu,

f) z owocoéw, bedacag napojem spirytusowym o za-
wartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
37,5% obj., uzyskanym wytacznie z migzszu
owocow lub moszczu owocowego, z pestkami
albo bez pestek, przefermentowanego i destylo-
wanego do osiggnigecia zawartosci alkoholu ety-

4)

lowego mniejszej niz 86% obj. lub uzyskanym

przez maceracje okreslonych jagdd, lub innych

owocow, ktére moga byé czesciowo poddawane
fermentacji w alkoholu etylowym rolniczym,

w waddce naturalnej lub destylacie rolniczym,

a nastepnie destylowanym, zachowujgcym za-

pach i smak charakterystyczne dla surowcoéw

uzytych do jego wyrobu oraz zawierajgcym:

— substancje lotne w ilosci co najmniej 200 gra-
moéw w hektolitrze alkoholu 100% obj.,

— alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz
1000 gramoéw w hektolitrze alkoholu
100% obj.,

— kwas cyjanowodorowy w ilosci nie wigkszej
niz 10 gramow w hektolitrze alkoholu
100% obj. w przypadku woédek z owocow
pestkowych,

g) zwina z jabtek albo z wina z gruszek, bedaca na-
pojem spirytusowym o zawartosci alkoholu ety-
lowego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym
wytacznie przez destylacje wina z jabtek albo wi-
na z gruszek do osiggniecia zawartosci alkoholu
etylowego mniejszej niz 86% obj., zachowuja-
cym zapach i smak charakterystyczny dla owocu
uzytego do jego wyrobu oraz zawierajagcym:

— substancje lotne w ilosci co najmniej 200 gra-
mow w hektolitrze alkoholu 100% obj.,

— alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz
1000 gramow w hektolitrze alkoholu
100% obj.,

h) z goryczki, bedacag napojem spirytusowym o za-
wartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
37,5% obj., uzyskanym wytacznie z destylatu
przefermentowanych korzeni goryczki, z ewen-
tualnym dodatkiem alkoholu etylowego rolni-
czego;

brandy zbozowg, bedacg napojem spirytusowym
o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
35% obj., uzyskanym w wyniku destylacji przefer-
mentowanego zacieru zbozowego do osiggniecia
zawartosci alkoholu etylowego mniejszej niz 95%
obj., zachowujagcym cechy organoleptyczne cha-
rakterystyczne dla surowcow uzytych do jego wy-
robu;

5) brandy, bedacag napojem spirytusowym o zawarto-

$ci alkoholu etylowego nie mniejszej niz 36% obj.,
uzyskanym z woédki naturalnej z wina gronowego,
ktédry moze byé zmieszany z destylatem z wina gro-
nowego destylowanym do osiggniecia zawartosci
alkoholu etylowego mniejszej niz 94,8% obj., z tym
ze ilosé alkoholu zawartego w destylacie nie moze
przekroczy¢ 50% alkoholu zawartego w wyrobie
gotowym, oraz zawierajgcym:

a) substancje lotne w ilosci co najmniej 125 gra-
moéw w hektolitrze alkoholu 100% obj., z tym ze
substancje lotne moga pochodzi¢ wytacznie
z destylacji lub redestylacji uzytych surowcoéw,

b) alkohol metylowy w ilosci nie wiekszej niz
200 gramow w hektolitrze alkoholu 100% obj.;

6) napdj spirytusowy owocowy, bedacy napojem spi-

rytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 25% obj., uzyskanym w wyniku mace-
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racji owocow w alkoholu etylowym rolniczym lub
destylacie rolniczym, lub wddce naturalnej, ewen-
tualnie aromatyzowanym naturalnymi substancja-
mi aromatycznymi lub preparatami aromatyczny-
mi innymi niz pochodzace z owocéw uzytych do je-
go wyrobu, o charakterystycznym smaku i barwie
pochodzacych wytacznie od owocu bedacego pod-
stawa jego wyrobu;

7) napdj spirytusowy jatowcowy, bedacy:

a) napojem spirytusowym uzyskanym w wyniku
aromatyzacji jagodami jatowca (Juniperus com-
munis) alkoholu etylowego rolniczego lub waéd-
ki naturalnej zbozowej, lub destylatu zbozowe-
go, o cechach organoleptycznych charaktery-
stycznych dla jagdd jatowca,

b) ginem, to jest napojem spirytusowym o zawar-
tosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz 37,5%
obj., uzyskanym w wyniku aromatyzacji alkoho-
lu etylowego rolniczego o pozadanych cechach
organoleptycznych i jakosciowych naturalnymi
substancjami aromatycznymi lub substancjami
aromatycznymi identycznymi z naturalnymi, lub
preparatami aromatycznymi, o smaku jagod ja-
tfowca jako smaku dominujacym,

c) ginem destylowanym, to jest napojem spirytu-
sowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wytacznie
w wyniku redestylacji alkoholu etylowego rolni-
czego o pozadanych cechach organoleptycz-
nych i jakosciowych oraz o poczatkowej zawar-
tosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz 96%
obj., w obecnosci jagdd jatowca i innych natural-
nych produktéw roslinnych, o smaku jagdd ja-
towca jako smaku dominujacym, z zastrzeze-
niem art. 16 ust. 1;

8) napoj spirytusowy kminkowy, bedacy napojem spi-

rytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 30% obj., uzyskanym w wyniku aro-
matyzacji kminkiem (Carum carvi L.) alkoholu ety-
lowego rolniczego;

9) napdj spirytusowy anyzowy, bedacy napojem spi-

rytusowym uzyskanym w wyniku aromatyzacji al-
koholu etylowego rolniczego ekstraktami natural-
nymi anyzu gwiazdkowatego (lllicium verum) lub
anyzu zielonego (Pimpinella anisum), lub kopru
wtoskiego (Foeniculum vulgare), lub innych roslin
zawierajgcych ten sam sktadnik aromatyzujacy;

10) napdj spirytusowy gorzki (bitter), bedgcy napojem

spirytusowym o dominujgcym gorzkim smaku,
uzyskanym wytgcznie w wyniku aromatyzacji alko-
holu etylowego rolniczego naturalnymi substan-
cjami aromatycznymi lub substancjami aromatycz-
nymi identycznymi z naturalnymi, lub preparatami
aromatycznymi;

11) woédke, bedaca:

a) napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu
etylowego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyska-
nym z alkoholu etylowego rolniczego rektyfiko-
wanego lub filtrowanego przez wegiel aktywo-
wany, w tym przypadku poddanego destylacji
lub réwnowaznej obrobce dla selektywnego zre-
dukowania cech uzytych surowcow, ewentual-

nie aromatyzowanym w celu nadania mu specy-
ficznych cech organoleptycznych, w szczegdlno-
$ci tagodnego smaku,

b) wddka ziotowag aromatyzowang ekstraktem z tra-
wy zubrowej, to jest napojem spirytusowym
o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej
niz 40% obj., uzyskanym wytgcznie przez aroma-
tyzowanie alkoholu etylowego rolniczego o za-
wartosci alkoholu nie mniejszej niz 96,5% obj.
maceratem trawy zubrowej (Hierochloe odorata
i Hierochloe australis) dziko rosnacej w Puszczy
Biatowieskiej, o zawartosci cukru nie wiekszej
niz 4,5 grama na litr w przeliczeniu na cukier in-
wertowany, wyprodukowanym na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej w regionie Niziny Po6t-
nocnopodIlaskiej, z polskich surowcow;

12) likier, bedacy:

a) napojem spirytusowym uzyskanym w wyniku
aromatyzowania alkoholu etylowego rolniczego
lub destylatu rolniczego, lub jednego lub wigk-
szej liczby napojéw spirytusowych, lub mieszan-
ki wymienionych produktéow, i dostodzonym,
przy czym do uzyskanego w ten sposdb napoju
jest dozwolone dodanie produktow rolniczych,
w szczegolnosci smietany, mleka lub innych
przetworéw mlecznych, owocéw, wina grono-
wego, wina gronowego aromatyzowanego,
o zawartosci cukru:

— co najmniej 100 gramow na litr w przeliczeniu
na cukier inwertowany,

— nie mniejszej niz 80 graméw w litrze napoju
dla likieru z goryczki, jezeli goryczka jest jedy-
na uzyta substancjg aromatyczna,

— nie mniejszej niz 70 graméw w litrze napoju
dla likieru z owocow wisni, jezeli zawarty
w nim alkohol etylowy pochodzi wytacznie
z destylatu rolniczego z owocdow wisni,

b) polish cherry, to jest napojem spirytusowym
o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej
niz 24% obj., wyprodukowanym na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej z morsu oraz macera-
tu wisni z niewielkim dodatkiem morséw z in-
nych owocow jagodowych oraz naturalnego
olejku migdatowego, o zawartosci ekstraktu nie
mniejszej niz 340 gramow w litrze napoju, o cha-
rakterystycznych cechach organoleptycznych
pochodzacych od owocow sokowych wisni
uprawianych na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej;

13) krem bedacy napojem spirytusowym okreslonym

w pkt 12 lit. a 0 zawartosci cukru nie mniejszej niz
250 gramow w litrze w przeliczeniu na cukier in-
wertowany, uzyskany bez dodatku przetwordéw
mlecznych;

14) likier jajeczny (advocaat), bedacy napojem spirytu-

sowym uzyskanym z alkoholu etylowego rolnicze-

go, z dodatkiem zéttka jaja, biatka jaja, cukru lub

miodu, zawierajgcym:

a) ewentualny dodatek substancji aromatycznych,

b) w litrze wyrobu gotowego nie mniej niz 140 gra-
mow zo6ttka jaja oraz 150 graméw cukru lub mio-
du;
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15) likier z dodatkiem jaj, bedacy napojem spirytuso-
wym uzyskanym z alkoholu etylowego rolniczego,
z dodatkiem zéttka jaja, biatka jaja, cukru lub mio-
du, zawierajgcym w litrze wyrobu gotowego nie
mniej niz 70 gramow zo6ttka jaja oraz 150 gramoéw
cukru lub miodu, a takze, ewentualnie, zawieraja-
cym dodatek substancji aromatycznych.

Art. 5. 1. Przy wyrobie napojoéw spirytusowych jest
dozwolone dodanie alkoholu etylowego rolniczego:

1) o smaku pochodzacym od uzytego do jego wyrobu
surowca i niewyczuwalnych innych smakach;

2) o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
96% obj.;
3) o niewykrywalnym furfuralu;

4) o zawartosci:

a) estrow, wyrazonej jako octan etylu, nie wigkszej

niz 1,3 grama,

b) aldehydéw, wyrazonej jako aldehyd octowy, nie

wiekszej niz 0,5 grama,

c) alkoholi wyzszych, wyrazonej jako metyl-2 pro-

pan-1-ol (alkohol izobutylowy), nie wiekszej niz
0,5 grama,

d) alkoholu metylowego nie wigkszej niz 50 gra-

mow,

e) suchej pozostatosci po odparowaniu nie wigk-

szej niz 1,5 grama,

f) lotnych zasad azotowych, wyrazonej jako azot,

nie wiekszej niz 0,1 grama,

g) kwasowosci catkowitej, wyrazonej jako kwas

octowy, nie wiekszej niz 1,5 grama

— w hektolitrze alkoholu 100% obj.

2. Alkohol etylowy rolniczy lub destylat rolniczy
uzyskany ze wskazanego w nazwie surowca moze by¢
wytworzony wytacznie z tego surowca.

Art. 6. 1. Przy wyrobie okowit:

1) ze sliwek (Prunus domestica L.);

2) z mirabelek (Prunus domestica L. var. syriaca);

3) ze sliwek quetsch (Prunus domestica L.);

4) z jabtek (Malus domestica Borkh.);

5) z gruszek (Pyrus communis L.);

6) z malin (Rubus idaeus L.);

7) z jezyn (Rubus fruticosus L.)

— dopuszcza sie zawartosé alkoholu metylowego do
1200 gramow w hektolitrze alkoholu 100% obj.

2. Przy wyrobie okowit z:

1) porzeczek czarnych i kolorowych (Ribes species);
2) bzu czarnego (Sambucus nigra);

3) jarzebiny (Sorbus aucuparia)

— dopuszcza sie zawartos$é alkoholu metylowego do
1350 gramow w hektolitrze alkoholu 100% obj.

3. Przy wyrobie okowit z gruszek Williamsa (Pyrus
communis Williams) dopuszcza sie zawarto$¢ alkoho-

lu metylowego do 1500 gramow w hektolitrze alkoho-
lu 100% obj.

Art. 7. Przy wyrobie napojéw spirytusowych do-
puszcza sie stosowanie, jako srodkéw stodzacych:

1) sacharozy w postaci:
a) cukru biatego,
b) cukru biatego rafinowanego,
c) cukru pétbiatego;

2) dekstrozy;

3) fruktozy;

4) syropu glukozowego;
5) cukru ptynnego;

6) inwertowanego cukru ptynnego i syropu z cukru in-
wertowanego;

7) zageszczonego, 0czyszczonego MoszCzu gronowe-
go;

8) zageszczonego moszczu gronowego;

9) moszczu gronowego;

10) karmelu otrzymanego wytacznie w wyniku kontro-
lowanego podgrzania sacharozy bez wspétudziatu
zasad, kwasdw mineralnych i innych substanciji
chemicznych;

11) miodu;
12) syropu z owocow chleba swietojanskiego;

13) innych naturalnych substancji weglowodanowych,
dozwolonych na podstawie przepisow o warun-
kach zdrowotnych zywnosci i zywienia.

Art. 8. 1. Do aromatyzowania napojow spirytuso-
wych mozna stosowaé substancje dopuszczone na
podstawie przepisow o warunkach zdrowotnych zyw-
nosci i zywienia, z zastrzezeniem ust. 2.

2. Przy wyrobie likieréw i kreméw z ananasa, po-
rzeczki czarnej, wisni, maliny, jezyny, czarnych jagéd,
maliny moroszki, maliny tekszli, zurawiny wielkoowo-
cowej, rokitnika pospolitego, boréwki brusznicy i owo-
cow cytrusowych oraz likieréw z miety, goryczki, any-
zu, bylicy i przelotu pospolitego stosuje sie wytacznie
naturalne substancje aromatyczne.

Art. 9. 1. Przy wyrobie napojéw spirytusowych do-
puszcza sie dodanie wody destylowanej lub deminera-
lizowanej, pod warunkiem ze dodatek wody nie zmieni
charakteru napoju.

2. Woda, o ktérej mowa w ust. 1, powinna spetniaé¢
wymagania, jakim odpowiada woda przeznaczona do
spozycia przez ludzi i na potrzeby gospodarcze.

Art. 10. Do rozpuszczania lub rozcienczania barwni-
kéw, substancji aromatycznych oraz innych dozwolo-
nych substancji dodatkowych stosuje sie wytacznie al-
kohol etylowy rolniczy spetniajagcy wymagania, o kto-
rych mowa w art. 5.

Art. 11. Napdj spirytusowy uzyskany w wyniku ku-
pazowania zalicza sie do tej samej kategorii napojéw
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spirytusowych co napoje spirytusowe uzyte przy jego
wyrobie.

Art. 12. Lezakowanie napojow spirytusowych od-
bywa sie:

1) w drewnianych beczkach o pojemnosci nie wigk-
szej niz 700 litréw, co najmniej przez 3 lata —
w przypadku whisky;

2) w beczkach debowych co najmniej przez rok, a gdy
pojemnos$é beczek jest mniejsza niz 1000 litréw, co
najmniej przez 6 miesiecy — w przypadku brandy;

3) przez okres co najmniej réowny okresowi lezakowa-
nia brandy — w przypadku wdédki naturalnej z wina
gronowego.

Art. 13. Przy wyrobie okowit z wyttokdw z winogron
do fermentacji wyttokéw z winogron moga byé doda-
ne osady drozdzowe z wina gronowego w ilosci nie
wigkszej niz 25 kilograméw osadow na 100 kilogra-
mow wyttokdw z winogron, pod warunkiem ze ilos¢ al-
koholu uzyskanego z tych osadow nie przekroczy 35%
catosci alkoholu etylowego w wyrobie gotowym.

Art. 14. 1. llo$¢é owocow uzytych przy wyrobie oko-
wit z owocow wytworzonych wytacznie w wyniku fer-
mentacji wynosi co najmniej 5 kilogramow na 20 litréw
alkoholu 100% obj.

2. llos¢ owocow uzytych przy wyrobie okowit
z owocow uzyskanych w wyniku maceracji wynosi co
najmniej 100 kilograméw owocdéw na 20 litréw alkoho-
lu 100% obj.

3. W przypadku, o ktérym mowa w ust. 2, okresle-
nie ,okowita” moze byé stosowane w potaczeniu z na-
zwa uzytego w trakcie procesu maceracji owocu.

Art. 15. 1. Przy wyrobie napoju spirytusowego ja-
towcowego moga by¢ uzyte dodatkowo, oprécz jagédd
jatowca, nastepujgce substancje aromatyczne:

1) rosliny aromatyczne albo ich czesci lub
2) naturalne substancje aromatyczne, lub

3) substancje aromatyczne identyczne z naturalnymi,
lub

4) preparaty aromatyczne.

2. W napoju spirytusowym jatowcowym, przy wy-
robie ktérego zastosowano substancje aromatyczne,
o ktorych mowa w ust. 1, smak jagdd jatowca powinien
byé wyczuwalny.

Art. 16. 1. Dopuszcza sie wyrdb ginu destylowane-
go przez zmieszanie ginu destylowanego z alkoholem
etylowym rolniczym o takich samych cechach organo-
leptycznych i jakosciowych oraz o takiej samej zawar-
tosci alkoholu etylowego.

2. Do aromatyzacji ginu destylowanego moga by¢é
dodatkowo uzyte substancje aromatyczne naturalne
lub identyczne z naturalnymi lub preparaty aromatycz-
ne.

Art. 17. Przy wyrobie napoju spirytusowego kmin-
kowego moga by¢ uzyte inne substancje aromatyczne

naturalne lub identyczne z naturalnymi lub preparaty
aromatyczne, pod warunkiem zachowania dominuja-
cego smaku kminku.

Art. 18. 1. Napoj spirytusowy anyzowy uzyskuje sie
w wyniku:

1) maceracji, destylacji lub redestylacji alkoholu ety-
lowego rolniczego z dodatkiem nasion lub innych
czesci roslin, o ktérych mowa w art. 4 pkt 9, lub

2) dodania do alkoholu etylowego rolniczego natural-
nych ekstraktow destylowanych z roslin, o ktérych
mowa w art. 4 pkt 9.

2. Przy wyrobie napoju, o ktérym mowa w ust. 1,
moga byé stosowane inne naturalne ekstrakty roslinne
i nasiona aromatyczne niz wymienione w art. 4 pkt 9,
pod warunkiem ze smak anyzu pozostaje dominujacy.

Art. 19. Zawartos¢ alkoholu etylowego ustalona dla
poszczegodlnych kategorii napojéw spirytusowych mo-
ze by¢ nizsza niz okreslona w przepisach ustawy, jezeli
napoj spirytusowy jest przeznaczony na eksport i za-
wartosc¢ alkoholu etylowego zostata ustalona przez od-
biorce.

Art. 20. Minister wtasciwy do spraw rynkdéw rol-
nych okresli, w drodze rozporzadzenia, metody analiz
alkoholu etylowego rolniczego oraz metody pobiera-
nia probek do celdw urzedowej kontroli pod wzgledem
jakosci handlowej, bioragc pod uwage wtasciwg jakosé
napojow spirytusowych.

Art. 21. 1. Wykonywanie dziatalnosci gospodarczej
w zakresie wyrobu lub rozlewu napojow spirytuso-
wych wymaga uzyskania zezwolenia, zwanego dalej
~Zezwoleniem”.

2. Zezwolenie na wyréb napojow spirytusowych
obejmuje réwniez zezwolenie na rozlew tych napojéw.

Art. 22. Organem wtasciwym w sprawach wydania,
odmowy wydania i cofnigcia zezwolenia jest minister
wtasciwy do spraw rynkéw rolnych, zwany dalej ,or-
ganem zezwalajgcym”.

Art. 23. 1. Wniosek o wydanie zezwolenia, poza wy-
maganiami okreslonymi w przepisach o dziatalnosci
gospodarczej, powinien zawiera¢ informacje o:

1) zdolnosci wyrobu lub rozlewu posiadanych przez
whnioskodawce urzadzen technicznych w skali roku
kalendarzowego;

2) rodzaju surowcow.

2. Do wniosku, o ktérym mowa w ust. 1, dotacza
sie:

1) dokument potwierdzajacy tytut prawny wniosko-
dawcy do obiektéw budowlanych, w ktérych ma
by¢é wykonywana dziatalno$é gospodarcza objeta
whnioskiem;

2) zaswiadczenia wtfasciwego urzedu skarbowego
oraz Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych stwierdza-
jace, ze wnioskodawca nie zalega z wptatami nalez-
nosci na rzecz tych instytucji;
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3) informacje z Krajowego Rejestru Karnego potwier-
dzajgca niekaralnosé ubiegajgcego sie o zezwole-
nie przedsiebiorcy bedacego osoba fizyczng lub
cztonkéw zarzadu osoby prawnej za przestepstwa
przeciwko mieniu i wiarygodnosci dokumentow;

4) zaswiadczenia komendanta powiatowego Pan-
stwowej Strazy Pozarnej, panstwowego powiato-
wego inspektora sanitarnego oraz wojewdédzkiego
inspektora ochrony srodowiska stwierdzajace, ze
obiekty budowlane i urzadzenia techniczne prze-
znaczone do wykonywania dziatalnosci gospodar-
czej objetej wnioskiem spetniajg wymagania okre-
$lone odpowiednio w przepisach o ochronie prze-
ciwpozarowej, sanitarnych i o ochronie $rodowi-
ska.

Art. 24. 1. Zezwolenie wydaje sie po spetnieniu wa-
runkéw, o ktérych mowa w art. 23.

2. Zezwolenie okresla w szczegdélnosci:

1) nazwe lub firme, pod ktéra wykonuje dziatalnosé
przedsigbiorca, jego adres i siedzibe, a w przypad-
ku osoby fizycznej imie i nazwisko, miejsce za-
mieszkania oraz adres;

2) rodzaj dziatalnosci gospodarczej objetej zezwole-
niem;

3) wielko$é wyrobu lub rozlewu napojéw spirytuso-
wych w skali roku kalendarzowego, zgodna ze zdol-
nosciami w zakresie wyrobu lub rozlewu posiada-
nych przez przedsigbiorce urzadzen technicznych;

4) miejsce wykonywania dziatalnosci gospodarcze;.

Art. 25. 1. W razie powzigcia przez organ zezwala-
jacy informacji lub stwierdzenia okolicznosci uzasad-
niajgcych cofniecie zezwolenia, organ ten wszczyna
z urzedu postepowanie w tej sprawie.

2. Organ zezwalajacy cofa zezwolenie w przypad-
kach okreslonych w przepisach o dziatalnosci gospo-
darczej.

Art. 26. 1. Przedsiebiorca, ktéry uzyskat zezwolenie,

jest obowiagzany do:

1) wdrozenia systemu wewnetrznej kontroli wyrobu
lub rozlewu napojow spirytusowych, obejmujace-
go w szczegolnosci okreslenie:

a) czestotliwosci i sposobu pobierania prébek do
badan jakosciowych,

b) metody badan,

c) sposobu postepowania z napojami spirytusowy-
mi nieodpowiadajagcymi wymaganiom jakoscio-
wym;

2) dysponowania planem zaktadu obejmujgcym
w szczegolnosci pomieszczenia produkcyjne, ma-
gazynowe, socjalne i sanitarne, z zaznaczeniem:

a) linii technologicznych,

b) drég przemieszczania surowcow i produktéw
gotowych,

c) stanowisk pracy;

3) wyznaczenia osoby odpowiedzialnej za kontrole ja-
kosci napojéw spirytusowych.

2. W przypadku zakonczenia dziatalnosci gospodar-
czej okreslonej w zezwoleniu przedsiebiorca jest obo-
wigzany zawiadomié o tym, w terminie 14 dni, organ
zezwalajacy.

Art. 27. Do obrotu mozna wprowadzaé¢ napoje spi-
rytusowe, jezeli zostaty wyprodukowane zgodnie z wy-
maganiami w zakresie ich wyrobu oraz spetniajg wta-
$ciwe dla nich wymagania organoleptyczne oraz fizy-
kochemiczne.

Art. 28. 1. Nazwy kategorii napojéw spirytusowych
oraz inne nazwy napojéw spirytusowych, o ktérych
mowa w ustawie, nie moga byé¢ uzupetniane okresle-
niami ,podobny”, ,typu”, ,rodzaju”, ,o smaku”,
~W stylu” lub innymi sugerujagcymi podobienstwo do
tych napojow spirytusowych.

2. Woédki wyprodukowane na terytorium Rzeczypo-
spolitej Polskiej z polskich surowcéw rolniczych moga
byé dodatkowo okreslane jako ,Polska wddka/Polish
vodka”.

Art. 29. Napoje spirytusowe, ktére nie moga by¢ za-
kwalifikowane do zadnej z kategorii napojow spirytu-
sowych, o ktérych mowa w ustawie, moga by¢ wpro-
wadzone do obrotu wytacznie jako , napdj spirytuso-
wy” lub ,spirytus”.

Art. 30. Kto:

1) wyrabia napoje spirytusowe niezgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie lub wprowadza tak wytwo-
rzone napoje do obrotu;

2) wprowadza do obrotu napdj spirytusowy niespet-
niajgcy wtasciwych dla niego wymagan organo-
leptycznych oraz fizykochemicznych;

3) uzupetnia nazwy kategorii napojéw spirytusowych
oraz inne nazwy napojow spirytusowych okresle-
niami ,podobny”, ,typu”, ,rodzaju”, , o0 smaku”,
~W stylu” lub innymi sugerujacymi podobienstwo
do tych napojéw spirytusowych

— podlega grzywnie albo karze ograniczenia wolno-
$ci do roku.

Art. 31. 1. Kto bez wymaganego zezwolenia wyra-
bia lub rozlewa napoje spirytusowe — podlega grzyw-
nie, karze ograniczenia wolnosci albo pozbawienia
wolnosci do roku.

2. Kto dopuszcza sie czynu okreslonego w ust. 1, je-
zeli czyn ten dotyczy napojow spirytusowych znacznej
wartosci — podlega grzywnie, karze ograniczenia wol-
nosci albo pozbawienia wolnosci do lat 2.

Art. 32. Jezeli z popetniania przestepstwa okreslo-
nego w art. 31 sprawca uczynit sobie state zrédto do-
chodu — podlega karze pozbawienia wolnosci do lat 3.

Art. 33. W przypadkach okreslonych w art. 31 i 32
sgd moze orzec przepadek rzeczy stanowiagcej przed-
miot przestepstwa albo stuzacych lub przeznaczonych
do jego popetnienia, cho¢by nie byty wtasnoscia
sprawcy.
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Art. 34. W ustawie z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie
spirytusu, wyrobie i rozlewie wyrobdéw spirytusowych
oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych (Dz. U. z 2001 r.
Nr 31, poz. 353) wprowadza sie nastepujace zmiany:

1) tytut ustawy otrzymuje brzmienie:

»0 wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu
wyroboéw tytoniowych.”;

2) art. 1 otrzymuje brzmienie:

+Art. 1. Ustawa okresla zasady i warunki podejmo-
wania i wykonywania dziatalnosci gospo-
darczej w zakresie wyrobu alkoholu etylo-
wego i jego skazania oraz wytwarzania wy-
robow tytoniowych.”;

3) art. 2 otrzymuje brzmienie:
LArt. 2. W rozumieniu niniejszej ustawy:

1) alkohol etylowy oznacza ptyn alkoholo-
wy uzyskany w wyniku destylacji po fer-
mentacji alkoholowej produktéow rolni-
czych albo ptyn alkoholowy uzyskany
w sposoOb syntetyczny,

2) wyréb tytoniowy oznacza wyréb wypro-
dukowany z tytoniu przeznaczony do pa-
lenia oraz tabake.”;

4) art. 3 otrzymuje brzmienie:

LArt. 3. Wykonywanie dziatalnos$ci gospodarczej
w zakresie:

1) wyrobu, oczyszczania, skazania lub od-
wadniania alkoholu etylowego,

2) wytwarzania wyrobow tytoniowych
— wymaga uzyskania zezwolenia.”;

5) w art. 8 —11 i w art. 13 uzyty w réznych przypad-
kach wyraz ,spirytus” zastepuje sie uzytymi w od-
powiednich przypadkach wyrazami ,alkohol etylo-
wy”;

6) art. 12 otrzymuje brzmienie:
+Art. 12. Kto posiadajac zezwolenie na wykonywa-

nie dziatalnosci gospodarczej w zakresie
wyrobu, oczyszczania, skazania lub od-
wadniania alkoholu etylowego albo wy-
twarzania wyroboéw tytoniowych:

1) nie wdrozyt systemu kontroli we-
wnetrznej, nie dysponuje planem za-
ktadu lub nie wyznaczyt osoby odpo-
wiedzialnej za kontrole jakosci,

2) nie zawiadomit organu zezwalajgcego
0 zakohczeniu dziatalnosci gospodar-
czej okreslonej w zezwoleniu w termi-
nie 14 dni od dnia zakohczenia tej dzia-
talnosci

— podlega grzywnie.”;
7) po art. 12 dodaje sie art. 12a w brzmieniu:

LArt. 12a. 1. Kto bez wymaganego zezwolenia wy-
rabia, skaza, oczyszcza lub odwadnia
alkohol etylowy albo wytwarza wyro-
by tytoniowe — podlega grzywnie, ka-
rze ograniczenia wolnosci albo pozba-
wienia wolnosci do roku.

2. Kto dopuszcza sie czynu okreslonego
w ust. 1, jezeli czyn ten dotyczy alko-

holu etylowego lub wyrobéw tytonio-
wych znacznej wartosci — podlega
grzywnie, karze ograniczenia wolno-
$ci albo pozbawienia wolnosci do
lat 2.”;

8) w art. 14 po wyrazach ,art. 12” dodaje si¢ przecinek
oraz wyrazy ,art. 12a”;

9) po art. 14 dodaje sie art. 14a w brzmieniu:

LArt. 14a. W przypadkach okreslonych w art. 12a
i art. 13 sad moze orzec przepadek rzeczy
stanowigcej przedmiot przestepstwa al-
bo stuzacych lub przeznaczonych do je-
go popetnienia, choc¢by nie byty wtasno-
$cig sprawcy.”.

Art. 35. W ustawie z dnia 11 maja 2001 r. o warun-
kach zdrowotnych zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2001 r.
Nr 63, poz. 634 i Nr 128, poz. 1408 oraz z 2002 r. Nr 135,
poz. 1145) w art. 1 ust. 2 otrzymuje brzmienie:

»2. Przepisy ustawy dotyczace dozwolonych substan-
cji dodatkowych i zanieczyszczen, wymaganh sani-
tarnych w zaktadach produkcyjnych, wymagan
zdrowotnych wobec osob bioragcych udziat w pro-
cesie produkcji i w obrocie, a takze przepisy doty-
czace materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig stosuje sie réwniez do wyro-
bu i rozlewu wyrobow winiarskich, a takze do wy-
robu alkoholu etylowego oraz wyrobu i rozlewu
napojow spirytusowych.”.

Art. 36. Zezwolenia na wyrob lub rozlew wyrobéw
spirytusowych, wyréb, oczyszczanie, skazanie lub od-
wadnianie spirytusu wydane przed dniem wejscia
w zycie niniejszej ustawy na podstawie ustawy z dnia
2 marca 2001 r. o wyrobie spirytusu, wyrobie i rozlewie
wyrobow spirytusowych oraz wytwarzaniu wyrobdéw
tytoniowych (Dz. U. z 2001 r. Nr 31, poz. 353) staja sie
zezwoleniami odpowiednio na wyrob lub rozlew napo-
jow spirytusowych, wyrdb, oczyszczanie, skazanie lub
odwadnianie alkoholu etylowego na czas, na ktoéry zo-
staty wydane.

Art. 37. Przedsiebiorcy wykonujacy w dniu wejscia
w zycie niniejszej ustawy dziatalno$é gospodarcza
w zakresie wyrobu lub rozlewu napojéw spirytuso-
wych zawierajgcych alkohol etylowy rolniczy o steze-
niu mniejszym niz 18% obj. tracg prawo do wykonywa-
nia tej dziatalnosci, jezeli w terminie 3 miesiecy od dnia
wejscia w zycie ustawy nie wystgpig o udzielenie sto-
sownych zezwolen.

Art. 38. Z dniem uzyskania przez Rzeczpospolitg
Polska cztonkostwa w Unii Europejskiej traca moc
przepisy art. 2 pkt 1—8 oraz pkt 11—13, art. 3, art. 4
pkt 1—10, pkt 11 lit. a, pkt 12 lit. a, pkt 13—15,
art. 5—20, art. 27, art. 28 ust. 1i art. 29 niniejszej usta-
wy.

Art. 39. Ustawa wchodzi w zycie po uptywie 6 mie-
siecy od dnia ogtoszenia.
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