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ROZPORZADZENIE MINISTRA PRZEMYSIU SPOZYWCZEGO I SKUPU

z dnia 5 maja 1969 r.

w sprawie bezpieczefistwa 1 higieny pracy w zakladach przemyslu zielarskiego.

Na podstawie art. 7 ust. 3 usltawy z dnia 30 marca
1965 r. o bezpicczenstwie | higienie pracy (Dz, U, Nr 13,
poz. 91} zarzgdza sie, co nastepuje:

§ 1. Przepisy rozporzadzenia dotyczg bezpieczenstwa
f higleny pracy oséb zatrudnionych w zakladach przemysiu
gielarskiego, zwanych w dalszej cze$ci rozporzadzenia ,,za-
kladami", oraz os6b zatrudnionych przy sprzedazy gotowych

form lekéw ziolowych w branzowych sklepach podlegltych
tym zakladom.

Rozdziatl 1.
Przepisy ogéine,

§ 2. 1. Przewody doprowadzajgce 1 odprowadzajgce pa-
te, wode, powietrze, kondensat oraz plynne surowce, podl-
produkty { produkty przy aparatach destylacyjnych, parow-
nlcach otwartych, suszarniach } innych aparatach powinny
przeb gaé w miejscach nie przeznaczonych na stanowiska
obstugi ani. drogi komunikacyjne,

2. Jezeli przeprowadzenie przewodéw w sposéb okre-
dlony w ust. 1 jest nicmozliwe, powinny byé one zainstalo-
wane na wysoko$ci co najmniej 2,20 m nad poziomem stano-

wisk ohslugi lub drég komunikacyjnych albo pounizej pozio-
mu podlogi.

¢ 3. Przewody wymienione w § 2 powinny byé szczel-
ne, a w razie przewodzenia substancji o wysokiej tempera-
turze, réwniez zaopalrzone w izolacje zabezpieczajaca przed
nadmiernyn promieniowaniem ciepla i poparzeniem,

§ 4. 1. Kotly do gotowania syropdw oraz przewody do-
prowadzajgce pare powinny by¢ zaopatrzone w izolacje za-
bezpieczajacq przed poparzeniem { nadmiernym promienioe
waniem.

2. Dopuszcza sie do uzywania kotla bez izolacji, w ra-
zie gdy przygotowanie syropu dokonywane jest w tempe-
raturze nizszej niz 45°,

§ 5. Aparaty i urzadzenia pracujgce pod zwigkszonym
cisnieniem lub préinig powinny by¢ wyposaione w spraw-
nie dzialajaca aparature pomisrowo-kontrolng (manometry,
hygrometry, termometry, wakumetsy ilp,).

§ 6. Aparatura pomiarowo-kontrolna powinna mieé za-
znaczone na tarczach lub skalach odczylu czerwonymi kre.
skami dopussczalne nadci$nienie, temperature, podcidnienie,
wilgotno$¢ lub inne parametry.
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§ 7. Czyszezenie i naprawa maszyn | urzadzed pracuja-
cych w podwyzszonej temperaturze moga byc¢ dokonywane
po schlodzeniu do temperatury nizszej niz 35°.

§ 8. Palenie tytoniu na terenie calego zakladu — z wy-
Jatkiem wydzielonych do tego celu pomieszczen i miejsc —-
jest wzbronione,

§ 9, 1, W pomieszczeniach usnanych za niebezpieczne
pod wzgledem wybuchowym zabrania sie noszenia obuwia
posiadajgcego na podeszwach lub obcasach czg$ci metalo-
we, np. gwozdzie, podkowki, blaszki itp.

2, Przy wejsciu do pomieszczenia wymienionego w ust. 1
nalezy umiesécié¢ odpowiedni napis ostrzegawczy.

§ 10, Filtracja (sgczenie) wyciggdw ziél 1 syropow po-
winna odbvwac sie w urzadzeniach szczelnych.

§ 11. Kazda prasa mechaniczna do wytlaczania surow-
c6w zielarskich lub filtracji ptynéw powinna miec dostoso-
wane dziatanie zaworu bezpieczefistwa do cisnienia robo-
£zeqgo.

§ 12. Transport plynnych pélnroduktow | wyrobow go-
towych — w ilosciach przekraczajgcych 150 kg na jedng
szarze — pomiedzy poszczegdlnymi oddziatami produkcyi-
naymi powinien odbywa¢ sig przewodami rurowymi.

§ 13. Nastepujgre drzialy pracy zakladow zielarskich po-
winny mie¢ wyocdrebnione pomiessczenia:

1) magazynowania zidh

2) magazynowania przetworow zlelarskich,

3} przerobu zi6! bez zmiany ich postaci,

4) ekstrakcji ziol oraz destylacji 7zidl,
wych, rozpuszezalnikow 1tp.,

5) paczkowania ziél, rozlewu i nadawania form lekow,

§ 14, 1. Sciany pomieszczen magazynowania ziot i prze-
tworéw zielarskich oraz przerobu ziot bez zmiany ich po-
staci powinny byé przystosowane do latwego oczysiczania,

2. Sciany pomiessczen ekstrakeji i destylacji ziét po-
winny by¢ gladkie, latwo zmywalne i nicnasigkliwe.

3. Sciany pomiessczen rozlewu, nadawania form i pacz-
kowania ziol! powinny byé¢ pokiyte do wysokosci (o naj-
mniej 1,60 m od poziomu podiogi plytkami o powierzchni
gladkiej, nienasigkliwej i tatwo zmywalnej,

§ 15, W pomiesrczeniach magazynowania przetworow
xielarskich oraz przerobu 7161 bez zmiany ich postaci po-
winny znajdowac¢ sie zawory czerpalne do wody biezacej
{ weze do splukiwania podldg wodg.

§ 16. Urzadzenia wentylacyjne w pomieszczeniach pracy
raktadéw zielarskich powinny zapewnié¢ nieprzekraczanie w
powietrzu najwyzszych dopuszczalnych stezen szkodliwych
pyléw, par, gazéw i substancji szkodliwych dla zdrowia.

§ 17. 1. Odpylanie pomieszczen pracy w zakladach zie-
larskich powinno odbywaé sie przy pomocy mechanicznych
odpylaczy, np. elektroluksow prremystowych.

2. Zainstalowane maszyny i urzadzenia do przerobu zidl
powinny mie¢ obudowe pyloszczelng, a usuwanie pyldw po-
winno nastepowaé bezpnsérednio z miejsc ich powstawania
przy pomocy urzadzen odpylajacych (wvyciagi wentylacyine).

§ 18. Uzywanie do sztucznego oswiellania pomieszczen
produkcyjnych i magazynowych innego $wiatta niz elek-
tryczne jest wzbroniome.

§ 19. 1. W pomieszczeniach magazynowania ziot i prze-
tworow zielarskich, w razie gdy majg byé ogrzewane, tem-
peratura nie powinna przekraczaé 12°,

2. Temperatura pomieszczen, w kidérych odbywa sie
przerdh, ekstrakcja, destylacja, rozlew i paczkowanie ziét
lub ich przelworéw, powinna wynosi¢ co najmniej 18°, z wy-
jatkiem olejkarni sezonowych, w ktérych dopuszcza sie prze-
cietng temperaturg okoto 15°,

§ 20. Pomieszczenia pracy i magazyny powinny by¢
ogrzewane tylko przy pomocy centralnego ogrzewania przy
zastosowaniu elementéw grzejnych o powierzchni gladkiej,
latwej do oczyszezenia z pytu. Postanowienie to nie dotyczy

plynéw wyciggo-

227 —

Poz. 119

urzadzen do onrzewania, stosowanych w procesie produk-
cyjnym (np. suszenie ziot).

§ 21. Derzynfekcja 1 wyjatawianie pomieszczen i urza-
dzen moga by¢ przeprowadrzane tylko przez specjalnie prze-
szkolony~h w tym zakresie pracownikéw, a ponadto w cza-
sie nieobecnosci oséb zatrudnionych w tych pomieszczeniach,

§ 22, Do desynfekcji i wyjatawiania pomieszczeh pracy
w zakladach zielaiskich mogq by¢ uzywane srodki dopusze
czone obowigzujgcymt normami.

§ 23. Pomiessczenia ampulkarni powinny byé wyjata-
wiane przy pomocy lamp kwarcowych (UV).

§ 24. Pemiessczenia przerobu zidl, ekstrakcji, destylacji,
rozlewni, formowania oraz paczkowania ziél powinny by
co najmniej raz drziennie dokladnie sprzatane i czyszczone.

§ 25. W pomiesrczeniach pracy zakladow zielarskich
mnalezy:
1) ¢o najmniej raz na miesiae usunaé pyl ze Scian i su-
fitow,
2) co najmniej raz na miesigc myé szyby w  oknach

i drzwiach,

3) odpadki zbiera¢ do specjalnych naczyha |
usuwad,

4) w pomieszcreniach przerobu ziol bez zmiany ich posta-
¢l oraz w pomiessczeniach rozlewu, nadawania
i paczkowania lekow codziennie zmywaé podlogi,

5) Sciany i sufity nie dajgce sig zmywac nalezy bieli¢ co
najmuiej raz na rok.

codziennie

form

§ 26. Transport materiatdw pomiedsy stanowiskami pra-
cy znajdajacymi sie na réinych poziomach, w sgsiadujgcych
7ze sobg pomics-sreniach lub budynkach powinien odbywad
sie przy pomocy mechanicznych Srodkéw transportu (prze-
nosnikow, wockow itp.).

Rozdzial 2
Przygotowanie suroweow zlelarskich do produkciji.

§ 27. 1. W zakladach nowo budewanych lub przebudo-
wywanych skuy sirowcow zielarskich powinien odbywac sig
w miejscach zabenpicczonych dachem.

2. Dostawy surowcéw olejkowych w partiach powyzej
400 kg mogq hyé przyjmowane w miejscach pokrytych da-
chem 1 ostonigtych przynajmniej dwiema $cianami., W in-
nych wypadkach skup surowcow zielarskich powinien od-
bywad sie w pomies7czeniach odpowiadajacych warunkom
okreslonym dla pomieszczen wymienionych w § 13 pkt 1.

§ 23. Surowcow zielarskich nle przyjetych przez punkt
skupu nie naleiy magazynowa¢ w pomieszczeniach przezna-
czonych do skupu.

§ 29. Prrzed przystapieniem do suszenia zi6t nalezy
sprawdzi¢ stan techniczny aparatury pomiarowo-kontrolnej
suszarni, a w suszarniach ogniowych — stan piecéw i prze-
wodow odprowadzajacych gazy spalinowe, w suszarniach za$
parowych — stan grzejnikow, zawordw, przewodow pary
i kondensaty, przewodow nawiewno-wywiewnych oraz wen-
tylatora.

§ 30. Przed przystgpieniem do wyladunku komory su-
szarni o pracy periodycznej naleify obnizy¢ jej temperature
do 35° i doprowadzi¢ do intensywnego przewietrzenia su-
szarni ze szkodliwych substancji aromatycznych, tak aby ste-
zenia substancji szkodliwych dla zdrowia w powietrzu nie
przekraczaly dopuszczalnych w tym zakresie norm.

§ 31. Grzejniki suszarni zi¢l w miejscach dostepnych dla
obstugi i grozycych poparceniem powinny by¢ ostonigte.

§ 32. W czasie zaladunku i wyladunku suszarni o pra-
cy periodycznej urzgdzenia ogrzewnicze i wentylacyjne po-
winny by¢ unieruchomione.

§ 33. W razie uszkodzenia wentylatora [ub przewodow
nawiewno-wywiewnvch nalezy:

1) w susrarniarh ogrrewanych parg zamknaé zawodr prze-
wodu doprowadzajacego pare do suszarni,
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2) w suszarniach ogniowych stopniowo wygasi¢ ogien,
przewietrzajac skutecznie wngtrze suszarni przez otwar-
cie drzwi zaladunkowych lub innych otworéow w obudo-
wie suszarni.

§ 34. Zsyp surowcow wysuszonych powinjen odbywaé
sle w sposob nie powodujacy wydzielania sig pylu w ilo-
#ciach przekraczajacych dopuszczalne normy,

§ 35. Suche surowce zielarskie nalezy skiadowaé w spo-
s6b uniemozliwiajacy ich obsunigcie lub spadnigcie,

§ 36. 1. Szerokos$¢ regatu z potkami nie powinna prze-
kracza¢ 1,00 m, a wysokos¢ — 2,25 m, odleglo$é¢ za$ miedzy
gegalami nie powinna by¢ mniejsza niz 1,20 m.

2. Regaly powinny by¢ zabezpieczone przed wywréce-
niem.

§ 37. 1. Do obstugl poétek i regaléw nalezy uzywaé dra-
bin dwuramiennych, zabezpieczonych przed rozsunigciem sig,
b drabin przystawnych, zabezpieczonych przed poslizgiem.

2. Drabiny powinny mieé¢ stopnie zamiast szczebli

§ 38. 1. Aromatyczne i silnie dzialajgce surowce zielar-
skie powinny byé skladowane w oddzielnych zamknietych
pomieszczeniach i poddane nadzorowi specjalnie wyznaczo-
nych pracownikow.

2. Wewnatrz pomieszczen, o ktéorych mowa w ust. 1,
oraz na zewnetrznej stronie drzwi do.tych pomieszczen na-
lezy umiesci¢ napisy ostrzegawcze o tresci:

~Uwaga! Manipulacja ziotami szkodliwymi dla zdrowia
dozwolona jest jedynie przy stosowaniu reéawic i fartuchéw
ochronnych. Przed jedzeniem lub paleniem tiytoniu nalezy
wyptukaé¢ usta i umyé rece cleptq woda z mydtem”,

§ 39. Stan techniczny komoér dezynsekcyjnych | innych
arzgdzen stuzgcych do dezynsekcji zidl powinicn gwaranto-
waé beuzpieczne i skuteczne przeprowadzeunie dezynsekc)i.

§ 40. Zaladunek i wyladunek surowcoéw z komory de-
zynsekcyjnej moze by¢ dokonywany po uprzedmim przewie-
trzeniu wnetrza komory i jej zawartosci.

§ 41. Wchodrenie do komory dezynsekcyjnej w czasie
JeJ pracy jest wzbronione.

§ 42, Pomieszczenia, w kiérych odbywa sie zsyp surow-
¢dw po dezynsekcji powinny by¢ tak przewietrzane i odpy-
lone, by stezenie par srodka owadobdjczego i zawartesci py-
lu w powietrzu nie przekraczato dopuszczalnych w tym za-
kresie morm.

§ 43. Na zewnatrz komory dezynsekcyjnej w czasie jej
pracy nalezy umiesci¢ w micjscach widocznych znaki i na-
plsy ostrzegawcze o tresci: ,Uwaga! Teren zagazowany —
grozi zatruciem”, z wizerunkiem {rupiej czaszki nad tym na-

pisem.

§ 44, Pracownicy obstugujgcy komory dezynsekcyjne
obowigzani sq przed jedzeniem i paleniem papieroséw zdjac
odziez ochronng i umyé¢ rece ciaply wodg z mydiem.

§ 45. Rousypvwanie surowcéw na stél do sortowania
recznego, zasypywanie do urzgdzen sorfujgcych otaz prze-
sypywanie surowcow przesortowanych powinno byé doko-
nywane w odziezy ochronnej przy zastosowaniu s$rodkéw
ochrony osobistej (maski, okulary, tampony) | w pomieszcze-
ndu, w ktérym sg zainstalowane urzgdzenia odpylajgce.

§ 46. Przed uruchomieniem urzadsenia sortujacego | ma-
szyny rozdrabniajacej nalezy sprawdzié stan techniczny oraz
atoplen i stan zabezpieczen (oslon), chronigcych obstuge
przed zetknigciem z poruszajacymi sie w czasie pracy nie-
bezpiecznymi elementami urzgdzenia sorlujgcego i maszyny
rozdrabniajacej.

§ 47, Pracownicy zatrudnieni przy nawilzaniu surow-
céw powinni wykonywaé¢ prace w odziezy ochronnej, far-
tuchach i rekawicach wodoodpornych,

§ 48. Transport surowcoéw do maszyn rozdrabniajacych
powinien byé dokonywany mechanicznie przy pomocy prze-
noénikow, ktorych czesci wirujgce i bgdace w ruchu w cza-
sie pracy powinny by¢ zabezpieczone oslonami,

§ 49. Czynno$ci wykonywane z surowcem rozdrohnio-
nym (przesypywanie, powtdrne kierowanie do rozdrobnie-

nia, zaladowywanie do transportu itp.) — jeieli nie sq zme-
chanizowane — nalezy wykonywaé zgodnie z wymagania-
mi § 45.

Rozdzial 3.

Produkcja wyrobéw ziclarskich,

§ 50. 1. Substancje uzywane do ekstrakcjl powinny byé
przechowywane w naczyniach wykonanych z materialéw
niepalnych i nie tlukgcych sig. Naczynia te powinny byé
stale szczelnie zamkniete 1 posiadaé napisy informujgce o ich
zawartosci.

2. Naczynia wymienione w ust. 1 nie mogg by¢ prze-
chowywane w poblizu jakichkolwiek Zrédet ciepla.

3. Puste naczynia po spirytusie powinny by¢ skiadowa-
ne osobno, z zachowaniem warunkéw, o ktoérych mowa w
ust. 2.

§ 51. 1. Magazyn plynéw ekstrakcyjnych powinien mie-
gci¢ sie w osobnym budynku, wykonanym i wyposazonym
zgodnie z przepisami przeciwpozarowymi.

2. Magazynowanie plynéw ekstrakcyjnych w budynkach
mieszkalnych bivrowych badz produkcyjnych jest webro-
nione,

3. Magazyn plyndéw ekstrakcyjnych powinien mieé¢ do-
godny dojazd dla samochodéw pozarniczych przynajmnie}
z dwoch stron budynku.

§ 52. W dziale ekstrakcji dopuszczalne jest przechowy-
wanie plynoéw ekstrakcyjnych jedynie w ilosci potrzebne}
do jednorazowego przerobu, z zachowaniem warunkéw,
o ktorych mowa w § 50 ust, 2.

§ 53. Rozcienczanie plynéw ekstrakeyjnych powinno
by¢é dokonywane w naczyniach szczelnych, posiadajacych
napisy informujace o ich zawartosci.

§ 54. Transport plyndw ekstrakcyjnych do aparatéw
ekstrakcyjnych powinien odbywaé sie szczelnymi przewoda-
mi rurowymi.

§ 55. Szczelno$é aparatury ekstrakcyjnej oraz sprawne
dzialanie aparatury pomiarowo-kontrolnej powinny by¢ sta-
le kontrolowane przez personel obstugujacy 1 kierownika
dzialu.

§ 56. Pomieszczenia dzialu ekstrakcji powinny byé¢ zao-
patrzone w sprawnie dzialajacq instalacjq sygnalizacyjng
przeciwpozarows.

§ 57. Jezeli praca w dziale ekstrakcji zwigzana jest w
doraznych wypadkach z jakichkolwiek przyczyn z wydzie-
laniem sie znacznych ilo$ci par rozpuszczalnikdw, osoby tam
zatrudnione powinny pracowaé przy uzyciu wlasciwego
sprzetu osobistej ochrony organéw coddechowych,

§ 58. W razie gdy ze wzgledow technicznych i {echno-
logicznych prowadzi sig ekstrakcje w miejscach pokrytych
dachem, a nie posiadajacych scian bocznych, urzadzenia ste-
rownicze powinny by¢ umieszezone w pomieszezeniach zame
knietych, odpowiadajgcych warunkom okre$lonyvm dla po-
mieszczent na przeréb zidl bez zmiany ich postaci.

§ 59. Transport surowca na pomosty zaladunkowe przy
aparatach destylacyjnych powinien odbywac¢ sie mechanicz-
nie lub pneumatycznie.

§ 60. Wchodzenie do rozgrzanego powyzej 40° oraz nie
przewietrzonego aparatu destylacyjnego jest wzbronione,
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§ 61. Avaraty destylacyjne powinny by¢ szczelne i zao-
patrzone w izolacje zapobiegajgca nadmiernemu promienio-
‘waniu ciepia.

§ 62. Chlodnica o nie zamknietym obiegu powinna by¢
szczelnie przykryta, z wyprowadzeniem powstajacej pacy
wodnej na zewnagtrz budynku.

§ 63. Ztacre prrewodu odprowadzajgcego olejki z chiod-
nicy z odbieralnikiem powinno byé szczelne i polgcrone
z urzadzeniem do pochlaniania par olejkow lub do odpio-
wadzenia ich na zewnatrz budynku.

§ 64, Odplyw wody aromatycznej z odbierainika do
7biornika powinien odbywaé sie szczelnie potgczonymi prze-
wodami rurowymi,

§ 65. Zbiornik wody aromatycznej powinlen hy¢ szczel-
nie zamkniety, a przykrycie powinno posiadaé¢ konstiukeje
wytrzymujgca obcigzenia co najmniej 250 kg.

§ 66. 1. Transport wody aromaiycznej ze zbiornikow do
aparatéw powinien by¢ dokonywary przewodami rurowymi
Przy pomocy pompy.

2. Przenoszenie wody aromatycznej wiadrami jest webro-
nione.

§ 67. 1. Wyladunek odpadéw podestylacyijnych powi-
nien by¢é dokonywany przy pomocy narzedzi na diugich
trzonkach.

2. Wryladowywanie odpadéw
Srednio rokami jest wzbronione.

§ 68. 1. Destylacje plynow moina prowadzi¢ w apaia-
cie o sprawnie dziatajacych zaworach bezpiec/efstwa,
umieszczonych w czgiciach aparatu pracujgcego pod clsnie-
niem.

podestylacyjaych bezpo-

2. Transport plyndw do i z aparatow destylacyjnych po-
winien by¢ dokonywany mechanicznie.

§ 69. 1, Mieszanie ekstraktu podczas zageszczania po-
winno odbywac¢ sie mechanicznie,

2. Parownice powinny byé zaopatrzone w urzgdzenia
zahezpieczajace przed przedosiawaniem sie opardéw do po-
mieszczenia produkcyjnego.

3. Oproznianie parownic z zaggszczonego ekstrakiu po-
winno byé dokonywane po uprzednim ochlodzeniu ekstraktu
do temperatury nizszej niz 35°.

§ 70. 1, Autoklawy do stabilizacji surowcow $wiezych
powinny byé szczelne oraz zaopatrzone na zewnglrz izolacjg
zabezpieczajacg przed oparzeniem oraz nadmierilym promie-
niowaniem ciepta.

2. Otwarcie autoklawu, w kioérym panuje podwyiszone
cisnienie 1 podwyZiszona temperalura, dopuszczalne jest po
uprzednim wyrdownaniu cidnienia do cisnienia atmosferycz-
nego i ochlodzeniu autoklawu do temperatury nizszejniz 359,

3. Transport plynow do i z autoklawdw powinien by¢
dokonywany przewodami rurowymi przy pomocy pomp lub
grawitacyjnie. ’

4. Gromadzenie surowca $wiezego luzem w pomiesscze-

niach, w klérych czainstalowane sa autoklawy, jest wsbro-
nione.

§ 71. 1. Kotly do gotowania syropow powinny byc¢ za-
kryte przykrywa dzielong, wykonang w sposoéb poswalajacy
na podnoszenie kazdej czgéci oddzielaie.

2, Podniesiona preyvkrywa powinna mieé¢ zabozpiecrzenie
przed opadnigciem.

§ 72, Kotly do gotowania syropoéw powinny posiadac
mieszadia o napedzie indywidnalnym.

§ 73, 1. Reczny zasyp cukcu berposredaio do kolla do-
puszczalny jest w wypadku, gly otwdr wsypowy um.esszczo-
ny jest na wysokosci 30--70 ¢m od po.dbgi.

2. W razie stusowania przcnosnika olwdr wsypowy do
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przenosnika nie powinien znajdowa¢ sie wyzej niz 60 cm
od podlogi.

. § 74, Tare uzywane przy suszemu polproduktéw i pro-
duktow zielarskich nie mogag posiada¢ ostrych krawedzi.

§ 75. Zatadunek potrrodukidow i produkisw zielarskich
do suszarni moZe by¢ dokonywany tylko po uprzednim ochilo-
dzeniu jej wuetrza do temperatury nizszej niz 35°.

§ 76. 1. Do wytadunku produktéw z susrzarni mozna
przystgpi¢ tylko po upizednim wyrownaniu cisnienia do ci-
§nienia atmosforycznego wewngtrz suszarni | ochtodzeniu
wnelrza do temperatury nizszej niz 359,

2. W wynpadkach awaryinych, gdy powstanie koniecz-

wytadunku przed cchlodzeniem wnetrza suszarni do
emoeratury oxreslonej w ust. 1, pracownicy dokonujgcy wy-
tadunku powinni by¢ saopatrzeni w sprzgt ochronny, zabez-
pieczajqcy prsed oparzepiom,

§ 77. W raznie trudnego oddzielania sic wysuszonego
ekstraktu od tac i koniecznosci zeskrobywania pracownicy

zatrudnieni przy tej czynnosci powinni by¢é zaopatrzeni w
okulary ochronne.

nos¢

§ 78. Suszenia rozpylowego mozna dokonywad tylko
przy sprawnie drzialajacych automatycznych zaberzpleczeniach,
sygnalizrujgcych oliwienie czgsci wirujgeych oraz ci$nienie
plynu.

§ 79. Suszarnig rosznpytowg nalezy wylacay¢ z ruchy, je-
zoli dwa 1dentyczre, a dzialajgce nievaleznie od siebie urezg-
dzenia pomiarowo-kontrolne wykazujg roznice w rejestracji
tych samych parametrow,

§ 80, Prry kazdej prasie do wyciskania surcwcow zie-
larskich powinna by¢ na widocznym miejscu umieszczona

wywies-ka z podanym dopuszrzalnym cliénieniem roboczym
dla kazdej prasy.

§ 81. Surowiec powinien by¢ transportowany do stano-
wiska prarv przy pomocy prrenosnikéw lub wozkow,

§ 82. Ladowanie surowca do prasy beznoérednio rekami
jest wsbronione.

§ 83, Prsed rozpocreciem tlocszenia kaldego :atadunku
surowcem zielarskim nalezy dokladnie oczyscié otwory i ry-
nienkl sptywowe wytlacsanego plynu,

§ 84, Manipulowanie przy koszu prasy bedacej pod ci-
$nientem od momentu wlaczenia pomp jest wrbronione.

§ 85, Wyladowywanic wyttokéw z prasy moze odby-
wac s'¢ dopicro po wyrownaniu ci$nienia wewnetrznego
z cidnieniem atmosferycznym,

§ 86. Przy obsludre urzadszeit do suszenia granulatow
powinny Dby¢ przestrzegyane warunki okreslone w §§ 29—33.

§ 87. flementy grezejne drazownic powinny by¢ osto-
niote w sposob zapobiegajacy oparzeniu.

§ 88, Susrzenie granulatow, tabletek i drazetek powinno
odbywa¢ sie w oddzietnych pomieszczeniach przeznaczonych
na ten cel.

§ 89, Otwory zaladunkowy 1 wyladunkowy micszarki
do miessanek rziolowych powiany posiadaé szczelre zam-
knierie, zabezpleczone przed samoczynnym olwarciem sig
W Czas e ruchu.

Rozdzial 4.

Mycie opakowad szklanych i magazynowanie
wyrchéw gotowych,

§ 90, Myiki t wanny ulywane do mycia opakowad
s7klany~h nie porwinny posiadaé osteych obrzezy 1 krawe-
d:l oraz prwinny byé zaopatczone w oslony zapobiegajgce
rozpiyskiwaniu woldy,
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§ 91. 1. Przy myciu recznym wyjmowanie opakowan
szklanych zatoplonych w wodzie powinno by¢ dokonywane
przy pomocy specjalnych grabi.

2. Wyjmowanie zatopionych opakowan szklanych lub
sthuczki rekami jest wzbronione.

§ 92. Stluczke szklana powstalg przy myciu i suszeniu
opakowant szklanych oraz przy rozlewie produktéw plyn-
nych nalezy zbiera¢ do oddzielnych pojemnikéw i biezgco
usuwacd,

§ 93. Przy obsludze suszari do suszenia opakowan
szllanych powinny byé¢ przesirzegane warunki okreslone w
§§ 29—33.

§ 94. Instalacje elekiryczne urzgdzen oraz pomieszczed
myjni opakowan szklanych powinny odpowiada¢ wymaga-
piom okreslonym dla warunkéw wilgotnych,

§ 95. Gotowe wyroby zielarskie (preparaly oraz ziola),
wyprodukowane bez zmiany formy surowca, powinny by¢
skltadowane w sposob przewidziany w §§ 35—37 z tym ze
szeroko$¢ regalu z potkami née powinna przekracza¢ 0,80 m.

§ 96. Gotowe wyroby zielarskie (przetwory) nie powin-
ny by¢é magazynowane na potkach i regalach w opakowa-
niach zbiorczych lub w opakowaniach szklanych, ktérych
waga wraz z zawartoscig przekracza 5 kg netlo.

§ 97. Balony szklane wypelnione rostworami zielarskimi
powinny. by¢ osltoniete koszami wiklinowymi lub metalo-
wymi,

§ 98. Gotowe wyroby — ziola i przetwory zielarskie sil-
nle dzialajace, trujgce oraz narkolycrne nalezy magazyno-
waé¢ oddzielnie, w sposoéb przewidziany obowigzujgcymi
przepisami,

Rozdzial &

Ochrena przed szkodliwym dzialaniem alkaloidéw § innych
wyodrebnionych cial czynnych oraz ampulkowanie.

§ 99. 1. Przy produkcji alkaloidéw, glikozydow | in-
nych wyodrebnionych cial czynnych oraz przy ich wyko-
rzystywaniu do dalszego pizerobu zabronione jest zatrudnia-
nie osob uczulonych na te zwiazki chemiczne.

2. Przy procesie izolowania alkaloiddéw sporyszu { ich
przerobie chemicznym w iloéci wigkszej niz laboratoryjna
zabronione jest zatrudnianie kobiet,

3. Przy przerobie surowcow zawierajgcych glikozydy
nasercowe zabronione jest zatrudnianie osoéb cierpigcych na
raburzenia akcji serca.

§ 100. Pracownicy zatrudnieni przy procesie izolowania
{ przerobie izolowanych cial czynnych. obowigzani sq przed
spozywaniem positkéw zdejmowaé odziez ochronng oraz do-
kladnie myé¢ rece i twarz woda z mydlem i plukaé usta.

§ 101. 1. Stale jarzenie lamp kwarcowych, obejmujsgce
calg powierzchnie pomieszczenia przeznaczonego do ampul-
kowania, dopuszczalne jest tylko w pomieszczeniach, w kié-
fych pracownicy przebywajg okresowo, nie diuzej jednak
nd% lgcznie 2 godziny w ciggu dnia pracy.

2, W pomieszczeniach, w ktérych pracownicy przeby-
waja stale, nalezy stosowa okresowe jarzenie lamp kwarco-
wych, z tym ze jedynie punkty i urzgdzenia szczegdlnie na-
razone na zakazZenie moga posiadaé stale naswietlenie indy-
widualne.

3. Przy rozmieszczeniu lamp kwarcowych w punktach
i nad urzgdzeniami szczegéinie narazonymi na zakazenie

(ust. 2) odstepy pomiedzy poszczegélnymi lampami nie mo-
gq by¢ mniejsze niz 1,50 m.

4. Pracownicy pozostajacy okresowo w zasiegu promie-
niowania lamp kwarcowych powinni w tym czasie uzywac
okularéw ochronnych, zatrzymujgcych promienie ultrafiole-
towe.

§ 102, Przygotowanie i przenoszenie plynoéw o tempe-
raturze powyzej 35° w naczyniach szklanych nie zaopatrzo-
nych w oslone zabezpieczajacq przed peknieciem lub wyla-
niem jest wzbronione,

§ 103. Mycie i uzywanie peknietych bgdZ uszkodzonych
naczyn szklanych i ampulek jest wzbronione.

§ 104. W razie recznego obcinania ampulek pracownik
obowlacany jest pracowa¢ w okularach ochronnych.

§ 105. Pracownikom zalrudnionym przy napelnianiud za-
tapianiu ampulek nelezy umozliwi¢ wykonywanie pracy w
pozycji siedzacej. Krzesto do tej pracy powinno mieé regu-
lowang wysoko$¢ siedzenia i oparcia.

Rozdzial 6.

Przepisy higiemiczno-sanitarne,

§ 106, S:zatnie dla pracownikéw zatrudnionych w olej-
karniach powinny by¢ urzadzone w sposob umozliwiajgcy
intensywne przewietrzanie odsezy z par olejkéw.

§ 107. 1. Szatnie dla pracownikow rzatrudnionych w po-
mieszczeniach sterylnych powinny byé urzadzone w dwoch
oddzielnych pomieszczeniach, z ktorych jedno przeznaczone
jest na odziez wyjsciowa, a drugie na odziez robocza.

2. Dla tej grupy pracownikéw w nowo budowanych lub
przebudowywanych zakladech przemyslowych naleizy prze-
w.dzie¢ szatnie typu przepustowego w rozumieniu przepiséw
dotyczgcych warunkow higieniczno-sanitarnych,

§ 108. Oprocz umywalek, ktérych zainstalowania wy-
magaijg ogolne przepisy, nalezy dodatkowo umiesci¢ umy-
walki w nastepujacych dwmialach: gotowalni syropoéw, drazet-
karni, tabletkarni, kapsutkarni, ampulkarni, rozlewni i pacz-
kowni lekéw.

¢ 109, Przy pracach, przy ktérych zanieczyszczenie po-
wietiza s7zkodliwymi substancjami przekracza doraZnie do-
puszczalne w tym zakresie normy, obowigzkowe jest stoso-
wanie przez pracownikéw mas€x przeciwpylowych lub tam-
ponéw z waty nie odluszczonej i szczelnych okularow.

§ 110. Przy pracach, przy ktérych pracownicy sa nara-
4¢eni na uszkodzenie, poparzenie lub skaZenie skory rak, obo-
wigzkowe jest stosowanie rekawic ochronnych, ochraniaczy
palcow iip.

§ 111, 1. Pracownicy zatrudnieni bezposrednio przy
przerobie surowca lub przy predukcji powinni by¢ podda-
wani okresowym badaniom lekarskim co najmniej raz na
pét roku,

2. Pracownicy zatrudnieni w dzialach nie wymienionych
w ust. 1 powinni byé poddawani okresowym badaniom le-
karskim co najmniej raz na rok.

§ 112, W razie stwierdzenia u pracownika uczulenia na
niekt6re gatunki ziot lub ich skladniki (§ 99 ust. 1) nalezy
go niczwlocznie skierowad do lekarza specijalisty 1 prze-
nieé¢ do innej pracy, z zachowaniem warunkéw wynikajg-
cych z przepiséw prawa pracy.

Rozdzial 7.
Przepisy kovicowe,
§ 113. Rozporzgdzenie wchodzi w zycie z dniem 1 stycz-

nia 1970 1., z tym ie przepisy §§ 17, 48, 59, 64, 69 i 107
wchodza w Zycie z dniem 1 stycznia 1971 1.

Minister Przemysiu Spoiywczego i Skupu: S. Gucwa



