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ROZPORZADZENIE MINISTRA OPIEKI SPOLECZNEJ

z dnia 13 maja 1937 r.

w sprawie przepiséw sanitarnych

Na podstawie art, 11 ust. (1) lit. e) ustawy
z dnia 21 lutego 1935 r. o zapobieganiu choro-
bom zakaZnym i o ich zwalczaniu (Dz. U. R. P.
Nr 27, poz. 198) zarzadzam co nastepuje:

§ 1. Przepisy rozporzadzenia niniejszego
maja zastosowanie do restauracyj, jadtodaijni, ka-
wiarni, cukierni i innych zaktadéw, w ktérych
podaje si¢ srodki Zywnosci celem spozycia ich
na miejscu.

§ 2. (1) Lokale zakladéw wymienionych w
§ 1 powinny byé widne, suche i dostatecznie
obszerne; zaréwno same lokale jak i znajdujace
si¢ w nich urzadzenia powinny byé¢ stale utrzy-
mane we wzorowej czystosci. Lokale zakladéw
nie moga laczyé sig bezposrednio z lokalami
mieszkalnymi.

{2) Pomieszczenia przeznaczone dla gosei
powinny byé dokladnie przewietrzane codzien-

nie po zamknieciu zakladu i przed jego otwar-.

ciem; w czasie, gdy zaklad jest czynny, wymia-
na powietrza powinna odbywaé sie drogay
sztucznej wentylacii, a jesli na to pozwala cie-
plota zewnegtrzna, r6éwniez przez otwieranie
okien, tak aby powietrze stale bylo czyste.

(3) W porze chliodnej pomieszczenia, w kté-
rych przebywaja goscie i pracowaicy, powinny
byé ogrzewane.

(4) Nie wolno wprowadzaé pséw do pomie-
szczen, w ktérych przyrzadza sig lub przecho-
wuje $rodki zywnosci,

§3. (1) W kazdym zakladzie wymienionym
w § 1 powinny znajdowaé sie: dostepna dla go-
dci umywalnia z biezaca woda wraz z mydlem
i czystym reczaikiem lub urzadzeniem do osu-
szania rak, spluwaczki wodne, codziennie oproz-
niane i myte, wieszadla na wierzchnig odziez
oraz wycieraczki do obuwia,

(2) W kazdvm zakladzie lub w jego poblizu
powinny znajdowaé sig czysto uirzymane ustg-
py dla uzytku gosci i pracownikdéw; nie mogda
one byé w sasiedziwie kuchnl

§ 4, Jesli szczegblny rodzaj wykorczenia
pomieszczen przeznaczonych dla gosci nie stoi
temu na przeszkodzie, powinny byé one do wy-
sokosci 1% m pomalowane farba oleing lub
wyloZone materialem dajacym sie latwo myé
{plytki terrakotowe, kafle itp.}; $cianv i sulity
powinny by¢ czesto oczyszezane i odkurzane.
Podlogi powinnv by¢ szczelne.

dla publicznych miejsc spozycia,

§ 5. Stoly do spozywania powinny byé sta-
le czyste, a jesli nie s sporzadzone z matériatu
latwo zmywalnego lub nim wylozone (szklo,
marmur, linoleum, cerata itp.), nakryte czystym
obrusem lub zmienianag dla kazdego goscia ser-
wetg papierows. Naczynia do soli, pieprzu, mu-
sztardy itp., jesli nie dzialaja automatycznie, po-
winny byé¢ nakryte i zaopatrzone w lyzeczke do
nabierania.

§ 6. Naczynia kuchenne i nakrycia stolowe
powinny byé po kazdym uZyciu myte goraca
woda i ptukane w wodzie biezacej; kufle 1
szklanki do piwa, kieliszki do wédki itp. powin-
ny by¢ po kazdym uzyciu co najmniej doktad-
nie optukane w wodzie bieZacej w przyrzadzie
automatycznym. Scierki uzywane do wyciera-
nia naczyn i nakryé stolowych powinny byé
zawsze czyste,

& 7. Gotowe do spozycia potrawy, ciastka
itp. ulozone na stolach bufetowych powinny
byé zabezpieczone przed owadami, dotykaniem
przez publicznodé i wszelkim w ogéle zanieczy-
szczeniem; wydawane moga byé tylko przez
personel zakladu w ilosci zzdanej przez goscia
przy uzyciu czystych lyzek, wideledw, szezyp-
cdw itp. Zwracanie wydanych z bufetu potraw,
ciastek itp. jest niedozwolone.

. § 8. {1) Kuchnie powinny byé dostatecznie
obszerne, widne, suche i nalezycie przewietrza-
ne; powinny mieé jasne §ciany, co najmniej do
wysokosci 2 m malowane olejno lub wylozone
materialem dajacym si¢ tatwo zmywaé, podto-
ge gtadka bez szczelin z materialu nieprzepu-
szczalnego i cdpowiednie urzydzenia wentyla-
cyjne.

(2) Kuchnia jest przeznaczona wylacznie
do przygotowywania potraw. Korzystanie z niej
dla innych celédw, a w szczegdlnodel zamieszki-
wanie w niej, spanie lub przechowywanie w niej
przedmiotéw nie przeznaczonych dla uzythu ku-
chennego, jest wzbronione. »

{3) Mycie naczyri, obieranie jarzyn i inne
czynncsci przydotowawcze mogace wplynaé
vjemnie na czysto§é gotowych potraw powinny
z zasady odbywaé sig w oddzielnych pomiesz-
czeniach, a w kaidym razie zdala od miejsca
ostatecznego przyrzgdzania potraw.

{4) Dla uzytku pracownikéw powinna byé
umywalnia z biezgca woda, mydlem i czystymi
recznikami oraz szaly do przechowywania
wierzchniej odzieZy i fartuchow (kurtek).
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§9. (1) Artykuly zywnosci i gotowe potra-
wy powinny byé odpowiednio przechowywane
w oddzielnym, widnym i dobrze przewietrzanym
pomieszczeniu. Artykuly zywnoscei tatwo ule-
gajgce zepsuciu powinny byé przechowywane w
miejscu chlodnym. Trzymanie wprost na lo-
dzie artykuléw zywnoéci przeznaczonych do
bezposredniego spozycia jest wzbronione.

(2) W cieplej porze roku okna w kuchniach
i pomieszczeniach przeznaczonych do przecho-
wywania artykuléw Zywnosci powinny byé zao-
patrzone w siatki zabezpieczajace od much.

§ 10. (1} Pracownicy zatrudnieni w zakla-
dach wymienionych w § 1 powinni byé w czasie
pracy czysto ubrani i mieé czyste rece; praco-
wnicy zatrudnieni w kuchniach powinni nadto
nosi¢ czyste biale fartuchy lub kurtki siegajace
pod szyje, na glowie za$ biale czapki.

(2) W zakladach tych przy sprzedazy, uslu-
dze, przyrzadzaniu i zmywaniu moga byé za-
trudniane tylko osoby, ktére nie sg dotknigte je-
dna z choréb wymienionych w art. 2 pkt 1 — 14
i 16 — 29 ustawy z dnia 21 lutego 1935 r. o
zapobieganiu chorobom zakaznym i o ich zwal-
czaniu (Dz. U. R. P. Nr 27, poz. 198}, ani choro-
ba weneryczna w stanie ostrym, zarazliwa lub
widoczna i odrazalacg choroba skérna; osoby
wymienione przed przystapieniem do pracy
Erzed‘stawia, odpowiednie §wiadectwo lekarskie.

ekarz urzedowy przy inspekcjach w razie po-
dejrzenia tych oséb o jedna z choréb wyzej wy-
mienionych moze zazadaé od nich zlozenia po-
nownego $wiadectwa.

§ 11, (1) Kazdy zaklad wymieniony w § 1
przed otwarciem powinien byé poddany szcze-
gétowym ogledzinem sanitarnym dla stwierdze-
nia, czy odpowiada przepisom niniejszego roz-
porzadzenia.

(2) Nadzér nad zakladami wymienionymi w
§ 1 nalezy do powiatowych wladz administraciji
ogélnej.

(3) Jezeli zaklad nie jest dostosowany do
wymagan rozporzadzenia niniejszego, wladza
nadzorcza zazada usuniecia brakéw w ierminie
przez nia okreslonym, a po bezskutecznym uply-
wie tego terminu moze zaklad zamknaé do cza-
su ich usunigcia; wladza nadzorcza zaniecha je-
dnak zadania usuniecia takich brakéow, ktore ze
wzgledu na szczegélne warunki zakladu nie
maja wiekszego znaczenia, a usuniecie ich bylo-
by polaczone ze zbyt wielkimi trudnosciami lub
kosztami.

§ 12. (1) Przepisy rozporzadzenia niniej-
szego stosuje sie réwniez w tych przypadkach,
gdy zaklad wymieniony w § 1 stanowi czesé
skladowa hotelu, pensjonatu itp.

(2) Z dniem wejscia w zycie rozporzadzenia
niniejszego traca moc obowiazujaca przepisy
§§ 39 — 42 i § 44 ust. 2 rozporzadzenia Mini-
stra Zdrowia Publicznego z dnia 19 listopada
1923 r. w przedmiocie przepiséw sanitarnych
dla uzdrowisk posiadajgcych charakter uzytecz-
nosci publicznej (Dz. U. R. P, Nr 125, poz. 1016)
oraz §§ 6, 7 1 8 ust. (2) rozporzadzenia Mini-
stra Opieki Spolecznej z dnia 1 lipca 1935 r. w

“sprawie przepisow sanitarnych dla hoteli, poko-

jéw umeblowanych i pensjonatéw (Dz. U, R, P.
Nr 54, poz. 352).

§ 13. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w
zycie po uplywie dni 30 od dnia ogloszenia.

Minister Opieki Spotecznej:
Marian Zyndram-Koscialkawski



