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ROZPORZADZENIE MINISTRA OPIEKI SPOLECZNEJ
z dnia 18 lutego 1937 r, '

wydane w porozumieniu z Minisirem Przemystu i Handlu o dozerze nad wyrobem i obiegiem
maki i wyrobdw macznych.

Na podstawie art. 8 pkt 2}, b), ¢}, d), e},

g) i art. 10 rozporzadzenia Prezydenta Rzeczy-
pospolitej z dria 22 marca 1928 r. o dozorze
nad artykulami Zywnodcei i przedmiotami uzyt-
ku {Dz. U. R. P. Ns 36, poz. 343), art. 1 rozpo-
rzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dn.
21 czerwca 1932 r. o przekazaniu zakresu dzia-
lania Ministra Spraw Wewnelrznych w spra-
wach zdrowia publicznego Ministrowi Pracy
i Opieki Spolecznej (Dz. U. R. P. Nr 52, poz.
493), art. 1 rozporzadzenia Prezydenta Rzeczv-
- pospolitej z dnia 12 lipca 1932 r. o wprowadze-
niu nazwy ,Minister Opieki Spolecznej’ 1 ,,Mi-

nisterstwo Opieki Spolecznej” (Dz. U, R. P.
Nr 64, poz. 597) oraz w zwiazku z ustawg $la-
ska z dnia 16 maja 1934 r. o dozorze nad arly-
kulami Zywnoéci i przedmiotami uzytku (Dz. Z’
S§. Nr 14, poz. 27) zarzadza sie co nastepuje:

Rozdzial L
Przepisy ogélne,
§ 1. Przepisom niniejszego
nia podlegaja:
od 1) maka przeznaczona do spoiycia przez
udzi;

rozporzadze-
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2} wyroby maczne: (21 Pieczywo wagi /2 kg i wiecej powinnd
a) pieczywon [chleb, bulki itp.); by¢ ozraczone nazwa odpowiadajaca rodzajo-
b) wyroby z ciasta (makarouy itp.); wi maki, z ktorej zostalo wytworzone, uwidocz-
¢} wyroby cukiernicze [ciasta, ciastha, niona na kartlzach z firma i adresem wylwérai.

paczki, pieraiki itp.);

3) miejsca wyrobu, przechowywania, sprze-
dazy maki i wyrobédw macznych oraz przewo:z
maki 1 wyrobow macznych;

4) handel uliczny pieczywem i wyrobami
cukierniczymi;

5) naczynia i przyrzady uZywane przy wy-
robie i sprzedazy maki i wyrobéw macznych.

§ 2. W rozumieniu rozporzadzenia niniej-
szego:
1) ,.maka” jest to produkt otrzymany

z ziarn zboZzowych przez zmielenie;

2} .pieczywo” jest to produkt wytworzony
z maki z dedatkiem odpowiednich domieszek
(woda, drozdie, zaczyny, s6!, iluszcze, jaja itd.)
i poddany procesowi pieczenia;

3) ,,wyroby z ciasta” sa to produkty wy-
tworzone z mzki z dodatkiem wody (albo jaj
i soli) i poddane procesowi suszenia;

4) ,,wyroby cukiernicze” sg to produkly
o smaku przewaznie stodkim, wytworzone z ma-
ki, z dedatkiom. poza wyszczegdlnionymi
w pkt 2) materiatami, innych materialow cod-
powiednin do rodzaju wyrebéw (proszki do
pieczenia. micko, miéd. mak, owoce, przypra-
wy korzenne itp) i poddane procesowi piecze-
nia lub smazernia.

§ 3. Picczywo, wyroby z ciasta oraz wy-
roby cukiernivze powinny byé sporzadzone
z materialéw nienadgannych co do jakosci,
w szczegélnosei:

1) maka uzvwana do tych celéw powinna
byé¢ przed uiyciem do wypieku doktadnie prze-
siana przez odpowiednie sita;

2) woda do rczezyniania ciasta; do zwilza-
nia pieczywa ilp. powinna byé¢ bezwzglednic
czysta i1 odpowiadaé¢ warunkom wymagdanym
dla dobrej wody do picia dla ludzi;

3) drozdze, zaczyny powinny mieé wlasno-
Sci prawidlowe; proszki do pieczenia nie mo-
ga zawieraé substancii szkodliwych dla zdro-
wia (kwas szczawiowy, sole gliny, siarczaay,
nierozpuszczalne fosforany itp);

4} sél powinna by¢ gatunku wlasciwego do
spozycia dla ludzi; niedopuszezalna do tych ce-
law  jest sél tak zwana ,bydleca” i wszelka
skazona;

5) maslo, ttuszcze, barwniki powinny adpo-
wiadaé¢ obowiszujacym przepisom;

6) srodki zapachowe oraz wszelkie inne
domieszki powinny byé calkowicie nieszkodli-
we dla zdrowia i mieé wlasnosci prawidlowe.

§ 4. (1) Pieczywo powinno bvé. dobrze
wyrosniete, dobrze wypieczone, pulchne, na
przekroju porowate, bez zakalca, bez pustych
przestrzeni pomiedzy skorka i odrodkiem; pie-
czywo nie moZe zawieraé cial obeych, niewy-
robionych czesci ciasta, niercztartej soli, gru-
deik maki,

Jezeli pieczywo jest wypiekane z mieszanin
maki roznego rodzaju, powinano to byé uwidocz-
nione na tych kartkach. Kartki te nalezy
umieszczaé na bocherkach przed wstawieniem
ciasta do pieca. Nalepianie kartek tych po wy-
pieku jest wzbronione.

(3) Chleb powinien byé wypiekany w bo-
chenkach wagdi ''s, 1, 2 kg lub wiekszej, lecz
w pelnych kilogramach. Ubytek na wadze wy-
nosi¢ moze w chlebie swiezym najwyzej 4%,
w czerstwym najwyze] 6%. :
§ 5. (1) Wyroby z ciasta (makarony, klu-
ski, zacierki ilp.) powinny byé wytworzone
z maki pszennej. Wyroby te nie moga byé ze-
psute, stechle, splesniate, kwasne.

(2) Wyroby z ciasta, oznaczone jako ,ja-
jeczne’ lub ,na jajkach” powinny zawieraé co
najmniej 45 g substancji jajecznej (1 jajko na ki-
logram maki).

{3) Na skrzyniach i paczkach zawierajacych
wyroby z ciasta oraz na opakowaniu tych wy-
robow powinna byé umieszczona nazwa wy-
twérni, jej adres oraz data wyprodukowania
wyrchu.

{4) O ile wyroby bedg sztucznie zabarwio-
ne, nalezy obok nazwy wytwdrni umiescié¢ wy-
raZny, rzucajacy sie w oczy napis ,barwione”.

§ 6. Wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka,
paczki, pierniki, herbatniki itp.), ktérych ozna-
czenie (np. strucla migdatowa, strucla makowa,
piernik miodowy itp.) wskazuje, ze w sklad ich
wchodzg czy to jaja, czy mleio, masto, miod lub
tp., powinny zawiera¢ materialy oznaczone
w nazwie. Przepisy § 5 ust, 1 zdanie drugie ma-
ja tu odpowiednie zastosowanie,

§ 7. Zabrania sie:

1) wprowadzania w obieg oraz uiywania
do wyrobu pieczywa, wyrobéw z ciasta i wyro-
béw cukierniczych maki zepsutej, gorzkiej,
stechtej, splesnialej, -kwasnej, barwionej, sfal-
szowanej lub z domieszkami niedopuszczalny-
mi, zanieczyszczonej pasozytami, piaskiem, ple-
wami, kakolem itp. oraz sporyszem;

2) dodawania do maki zwiazkdéw che-
micznych:

a) w celu poprawy zlego wygladu lub pod-

niesienia stopnia wypiekalnosci maki,

b) w celu zwiekszenia wagi maki;

3) bielenia maki z pomoca: kwasu siarka-
wego, kwasu azotawego, chloru; wprowadza-
nie w obieg i stosowanie do wyrobéw macz-
nych maki bielonej jest dopuszczalne jedynie
przy stosowaniu metod bielenia, gwarantuja-
cych caltkowicie- nieszkodliwosé tej maki dla
zdrowia i pod warunkiem uwidocznienia sposo-
bu bielenia maki na jej opakowaniu; '

4) posypywania desek i form do ciasta
zmiotkami maczanymi oraz sproszkowanymi
zwiazkami chemicznyml.
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§ 8. Zabrania sie wprowadzania w obieg:

1) pieczywa zanieczyszczonego, z osrod-
kiem lepkim, splesnialym, ciagnacym si¢ w nitki
(obecnosé bacilli mesenterici);

2} chleba z zawartoscig wilgoci powyzej
42% 1 wykazujacego kwasowosé powyzej 8%

§ 9. (1) Wszystkie pomieszczenia wytwor-
ni pieczywa, wyrobéw z ciasta i wyrobéw cu-
kierniczych powinny byé utrzymywane w do-
ktadnej czystosci, W szczegoélnosci: sciany po-
winny byé bielone lub maiowane jasna farba
olejna. Podlogi powinny byé myte codziennie po
skoriczonej pracy; zamiatanie na sucho jest nie-
dopuszczalne. Smiecie, zmiotki maczne i inne
odpadki powinny byé codziennie usuwane,

(2) We wszystkich pomieszczeniach po-
winny by¢ spluwaczki wodne codziennie opréz-
niane i myte. W izbie do rozczyniania ciasta
powinna byé umywalnia z woda biezaca, mydlo,
recznik i szczoika do mycia rak.

(3} Wszystkie pomieszczenia powinny byé
dokladnie przewietrzane przynajmniej raz na
dzien.

{4) Lampy przy os$wietleniu naftowym po-
winny byé umieszczone tak, by nie powodowa-
ly zanieczyszczen.

{5} Lokal powinien byé¢ wolny od myszy,
szczuréw, rebactwa itp. W razie ich pojawienia
si¢ nalezy je wytepi¢ szybko i radykalnie z za-
stosowaniem wszelkich ostroznosci przy uzy-
waniu $rodkow szkodliwych dla zdrowia ludz-

kiego.

§ 10. (1) Do czynnosci zwigzanvch z wyro-
em, pakowaniem, przewozem i sprzedaza ma-
ki i wyrobdw macznych nie moga byé¢ dopusz-
czone osoby, dotknigte ostra choroba zakaina
lub gruflica w postaci nicbezpiecznej dla olo-
czenia, chorcbg skérna zarazliwg lub wzbudza-
jacg wsiret oraz osoby stykajace sig z zakaZnie
chorymi.

(2) W razie wystapienia cheroby zakazinej
oraz stwicrdzenia lub uzasadnionego podejrze-
nia o ncsicielstwo zarazkéw u o0séb zatrudnio-
nych czynnosciami przy magce i wyrobach macz-
nych, wlasciciel przedsigbiorstwa obowiazany

jest usunaé osoby te od pelnienia powierzonych -

im czynncsci.

{3) Pracownicy przed rozpoczgciem pracy
powinni obmyé si¢ pod natryskiem lub w braku
jego (§ 18 ust. 6) umyé rece, oczyscié paznokceie
i przebraé sie w biale fartuchy, biale czapki
i pantofle, a podczas pracy przestrzegaé wzoro-
wej czystosci.

Rozdzial 1.
Wytwéraie maki oraz jef przewdz i sprzedaz.

§ 11. (1) Pomieszczenia, w kiorych odby-
wa si¢ przemial ziarna na make (mlyny), powin-
ny byé utrzymywane w czystosci, w szczegdlno-
$ci zabezpieczone przed pasozytami, molami
macznvmi oraz przed szkodnikami, jak myszy,
SZCZUTY.

o ——

_ (2) Sklady maki powinny byé suche, prze-
wiewne, nalezycie przewieirzane, utrzymywane
w czystosci, wolne od pasozytéw, owadoéw oraz
zwierzat mogacych make zanieczyscié lub za-
kazié. Worki z maka powinny byé umieszczane
na legarach {podstawach).

§ 12, Maka przeznaczona do obiegu powin-
na byé¢ fadowana do workéw czystych, oczysz-
czonych w mlynach, przewozona na wozach
utrzymywanych w czystosci i zabezpicczona
w czasic transportu przed wilgocig, Worki po-
winny byé opatrzone plombg i etykieta z napi-
sem nazwy mlyna, rodzaju maki oraz ustalone-
go typu lub procentowosci przemialu maki,

§ 13. Zabrania si¢ siadania i leZenia na
workach z mgka oraz przewoienia na wozach
z workami maki 0séb choryen, zwierzat, szmat,
odpadkéw 1 wszelkich materialéow mogacych
make zanizczysci¢, zakazi¢ 'ub nadaé jej nienor-
malny zapach.

§ 14, W handlu detalicznym maka powinna
byé umieszczona zdala od wszelkich artykulow
zywnosci wydzielajacych wor specyficzna ($le-
dzie, sery itp.). Nabieranie mgki powinno sie
odbywaé z pomocy specjalnych szuili, Torebki
do maki powinny byc¢ zrobione z papieru czy-
stego; uZywanic do lego ceiu makulatury jest
wzbronicne,

Rozdzial IIL
Wytwérnie wyrcbdw macznych.

§ i5. (1) Wylwérnie pieczywa {pickarnie)
w osiedlach majgcych na calyin obszarze urza-
dzenia wodociagewe 1 kanzlizacyine, moga sig
miedcié tyiko w lckalach polaczonych z siecia
wodociagowa i kanalizacyjaa. ]

{2} W ocsiedlach majacych urzadzenia wo-
dociggowe 1 kanalizacyjne nie na calym obsza-
rze lub nie majacych tych urzadzen, wytwérnie
te moga sie miesci¢ tylko w lokalach zaopatrzo-
nych w wode uzaung za zdaing do picia i w
miejscowe urzgdzenia do usuwania nieczystosci.

{3) Weoda uzywana do wyrobu pieczywa po-
winna odpowiadaé¢ warunkom przewidzianym
w obowigzuiacych przepisach dla wody do picia
i potized gospodarczych. Dobroé wody powinna
Eyé stwierdzona wynikami badania. Powiatowa
wladza administracji ogélnej obcwigzana  jest,
na zzdanic wlasciciela wylwérni, pobraé préby
wody celem jej zbadania. Keszty badania wody
obciazajg wlasciciela wytwérni. Odpis wynikéw
badania powinien byé przeslany przez powiato-
wag, wladze administracji ogolnej wlascicielowi
wytwérni,

§ 16, (1) Wytwoérnie pieczywa powinny
byé oddalone co najmniej 0 3 m od uslgpow
ogélnych skanalizowanych, zas od ustepéw nie-
skanalizowanych, doléw ustepowych, obér, sta-
jen, chlewoéw, gnojcwisk i $mietniké6w — co naj-
mniej o 10 m,
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{2) Wytwdrnie picczywa znajdulace sig
w suterenach powinny odpowiada¢ wszysikim
crzepisom, przewidzianym w ninigjszym rozpo-
rzadzeniu dla wytweérni pieczywa, z wyjatkiem
przepisu § 18 ust. |1} zdanie pierwsze, a ponad-
to nastepujacym warunkem:

a) zaglebienie ponizej poziomu terenn nie

meze przekraczaé 1,5 m,

b) okna powinny sig znaidowaé calkowicie
powyzZzej poziomu fereny,

c) wysokoi¢ pomieszczen nie moze byé
mniejsza niz 2,5 m,

d} stosunek powierzchni sSwietlnej do pe-
wierzchni podlogi powinien wynosi¢ co
najmnief 1 : 10,

e} w pomieszczeniu powinna byé urzadzo-
na wzorowa wentvlacja sztuczna zaste-
pujaca otwieranie okien.

(3) Jezeli na danej nieruchomoesei lokal
przeznaczoay na wytwérnie pieczywa priylega
do ustepu poloZonego na nieruchomosci sasied-
niej, lokal ten powinien byé tzk izclowany, aby
byl zabezpleczony przed przenikaniem do niego
cieczy i zanieczyszczonego powielrza z ustgpu.

§ 17. (1) Lokal wytworni pieczywa powi-
nien skladaé sie z pomieszczent na:

a) rozczynianie ciasta,

b) wypiek [chleha, butek itp),

¢) sktad maki,

d} sklad picczywa,

e} ubieralnie i natryski

{2} Ponadio w piekarniach powinuo by¢
przeznaczone oddzielne pomieszezenie dla chlo-
dzenia przed wypiekiem wyrobdw z maki
pszennej.

{3) Zabrania sizg wynoszenia na zewnalrz
lekalu wytwérni ciasta wyrobionego w celu
<htodzeria.

(4) Rozczvnianie ciasta i wypiele (chleba,
bulek ifn.) moga cdbywaé sie w jednym dnasta-
tecznie obszernym pomicszezeniu, nie stykaja-
cym sig z ubierainia ani ustepem.

§ 18. (1) Wysokesé pomieszezed wytwér-
ni pieczywa powinna wyncsié¢ co najmaie] 3 m.
Izby powinny byé tak obszernz, aby na kazdegn
zatrudrionego pracownika przypadalo co naj-
mniei 4 m kw, powierzchai

(2) Stosunek powierzckni $wiellnej do po-
wierzchni pediogi powinien wynosi¢ co naj-
mniej 1 : 10,

(3 Podlogi powinny byé z trwalego nie-
przepuszezalnego materialy, szezelne i giadkie.

{4) Sciany izb powinny byé bielone i opa-
{rzone do wysokosci ¢o najmniej 2 m jasng lam-
perig clejna lub z materiatu dajacego sig lat-
wo my¢, '

(5) Okna otwicrane w porze letniej nalezy
zabezpieczaé przed owadami gestymi, trwalymi
siatkami. ‘

(8) Natryski z woda ciepla powinny byé
urzadzene w kazdej wytwérni, zairudnia;ace] 6
i wigcej pracownikéw,

{1) Wytwornie pieczywa w osiedlach

onych w energig elekiryczng muszg
cdpowiednie urzadzenia mechaniczne do
przesiewania 1maki, mieszania i zagniatania
[¥

{2) W przypadku urzadzania nowych wy-
{woérni pieczywa w osiedlach liczacych powyzej
25 000 mieszkanicow, stawianie piecéw o bezpo-
drednim opalaniu na trzonie jest wzbronione.

§ 20. (1) Drewniane dzieze (bajty) do rbz-
czyniznia ciasta, stoly, deski i lopaty do pie-
czywa powinny byé sporzadzone z drzewa nie-
smolistego, heblowane, gladkie, bez szczelin
i szpar, spaiane {nie klejone). Dzieze metalowe
powinny by¢ naleZycie ocynowane. Pobiala we-
wnelrzna nie moze zawieraé zanieczyszczen po-
nad 1%. W szczegdlnosci dzieze [bajty) powin-
ny by¢ tuk urzadzone, aby wraz z tylna swa de-
ska mogly byé cdsuwane od $cian. Deski do pie-
czywa powinny by¢ ustawiane na wzniesieniu,
topaty za$ uktadane na dragach lub kolkach.

{2) Kotly do grzania wody, uzywanej do
rozczyniania ciasta, powinny byé dokladnie

cynowane. Kotly te musza mieé kran umiesz-
czony noad urzadzeniem do odprowadzania wo-
dy do kanalu {ub do sciekéw. Studzienka (lesza)
powinna by¢ réwniez polaczona z kanatem lub
sciekiem, ‘

{3} W pomieszezeniu do rozezyniania ciasta
powinna sie znajdewad skrzynia z przykryciem,
przezraczona na make, oraz skrzynia wyloZzona
blacha cynkowa, a przeznaczona na odpadki

§ 21, (1) Pomizszczenia na sklad mgki
i sxiad pieczywa powinny byé suche, widne, na-
lezycie przewietrzane, :

(2) Male, culier craz inne surowce w opa-
kewaniu workowym npalezy umieszczaé na
drewnianych, heblowanych legarach {podsta-
wach}, a pieczywo na pétkach z drzewa niesmo-
listego.

{3) Zabrania sie ustawiania workéw z maka
oraz ukladania pieczywa na podlodze.

§ 22. Ubieralnia powinna znajdowaé sig
w tym samym lokaly, co wytwdrnia, lub w lo-
kalu pclaczonym z wytwérnia. W ubieralni po-
winny byé: umywalnia z biezaca woda, czysty-
mi recznikami i mydlem, szafa do ubrad pra-
cownikéw i oddzielna szala do fartuchéw, cza-
pek i pantolli craz lawki lub krzesla. Jezeli
w ubieralni mieszcza sig natryski, powinny one
by cddzielone ¢cianka wysokosci 2 m.

§ 23. Lokal wytwoérn: pieczywa nie moze
taczyé sie bezposrednio z mieszkaniera lub stu-
2y¢ za miejsce zamieszkania, wypoczynku lub
noclegu oraz za miejsce sprzedazy pieczywa,

§ 24. Zabrania sig:

1} przesiadywaé na stotach, sprzetach,
przeznaczonych do wyrcbu pieczywa lub na
workach z maka;

2) mie¢ przy pracy obnazone cialo précz
ramior;

3) spluwaé na podloge,
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4) pali¢ tyton,

5} chodzié do ustepu w fariuchach pickar-
nianych,

6) wpuszczaé¢ do wylworni
w czasie trwania pracy,

7} wpuszczaé do wylwérni zwierzeta do-
mowe,

§ 25. (1) Wytwérnie produkujgce wyrchy
z ciasta powinny by¢ zaopatrzone w mechanicz-
ne urzadzenia do wyrobu lych produktéow oraz
podlegajg przepisom zawarty:r w §§ 15, 16, 18,
20, 21, 22, 23 i 24 niniejszego rozporzadzenia.

(2) Wytwérnie te powinny sie skladaé co
najmniej z 2 izb i pomieszczenia na ubieralnie.

osoby obce

§ 26. Wytwdrnie wyrobow cukierniczych
powinny odpewiadaé przepisom dla wytworni
pieczywa, z tym jednakze, Ze w wylwérniach
cukierniczych liczba pomieszezen meize byé
ograniczona do 1irzech, przeznaczenych na:
a) rozczynianie ciasta, b) wypiek, ¢} sklad na
produkty gotowe. Sklad na produkty golowe nie
jest wymagany, o ile przy wytwaérni wyrobow
cukierniczych jest miejsce sprzedazy lych wy-
robéw, pod warunkiem zachowania posiano-
wien § 23. Ponadlo wytwérnie wyrobéw cukier-
niczych, zatrudniajace nie wigcej niz 2 pracow-
nikéw, moga bvé zwolnione przez powiatowe

wladze adminisiracji ogélnej od obowiazku
wprowadzenia mechanicznych urzadzed do
przesiewania maki, mieszania 1 zagnialania
ciasta,

§ 27. Wszelkie naczynia i przyrzady, uzy-
wane do wyrobu produkiéw wymicnionych
w § 1 pkt 2, powinny byc utrzymywane stale
w dokladnej czvstosci, Dzieie drewniane (baj-
ty) nalezy codziennie, po ukoiiczeniu przygoio-
wania ciasta, dokladnie oczyszczaé przez skro-
banie i mycie wrzaca woda, dzieze melalowe
przez mycie wrzaca woda; deski i lopaty naleiy
codziennie po ukciczeniu pracy dokladanie
oczyszczal ze starego ciasta przcz sirghanie,
Kotly, kubelki do wody, formy do ciesta, Blachy
itp. nie moga byé uzywane do zadnych innych
celéw i powinny by¢ codziennie oczyszczane.
Studzienki {lesze) lub zastgpujace ¢ naczynia
zelazne nalezy réwniez codziennie oczyszczad
i myé.

Rozdzial IV.
Przewéz i sprzedaz wyrobéw maczaych.

§ 28. (1) Wezy, kosze i wszelkie inne przy-
rzady do rozwozenia i roznoszenia pieczywa
i wyrobéw cukierniczych powinny mieé przy-
krywy zabezpieczajace produkty te od zanie-
czyszczenia, byé¢ utrzymane w czystosei i nie
moga byé uzywane do zadnych innych celéw.

(2) Jezeli kosze i inne przyrzady do rozwo-
senia i roznoszenia pieczywa i wyrobow culier-
niczych sg umieszczane w szczelnych zamhnie-
tych wozach, np. w specjalnych samochodach,
woéwezas zaopalrzenie tych koszéw 1 proyrza-
dow w przykrywy nie jest konieczne,

(3) Zabrania sie:

a) przenosi¢ w rgkach pieczywo z wozéw
1 koszéw do miejsc sprzedazy,

b} stawia¢ kosze i inne przyrzady z pieczy-
wem lub wyrobami cukierniczymi bez-
posrednio na ziemi lub na podlodze,

§ 29, (i) Miejsca sprzedazy, w ktérych od-
bywa si¢ sprzedaz pieczywa oraz wyrobéw cu-
kierniczych, powinny byé oddalone co najmniej
o 3 m od ustepéw ogdlnych skanalizowanych,
zas od ustepéw nieskanalizowanych, doléw
ustepowych, obér, stajen, chlewdw, gnojowisk
i smietnikéw co najmniej o 10 m.

(2) Miejsca sprzedazy pieczywa oraz wyro-
héw cukierniczych, znajdujace sie w suterenach,
powinny odpowiadaé wszystkim przepisom,
przewidzianym w niniejszym  rozporzadzemnin
dla mieisc sprzedazy pieczywa oraz wyrcbow
cukierniczych, z wyjathiem przepisu § 18 ust. {1}
zdanie plerwsze, 1 penadio warunkom, wyszcze-
gélntonym w § 16 ust. 2.

{3} Postanowienia § 9, § 10 ust, {1} i {2},
§ 18 ust. {1) zdanie pierwsze, § 231 § 27 ust. (1)
zdanie picrwsze maja odpowiednie zastosowa-
nie de miejsc sprzedazy pieczywa oraz wyrobdéw
cukicrniczych,

{4) Sciany pomieszczen, w kiérych odbywa
sie sprzedaz pieczywa i wyrobéw cukierni-
czych, powinny byé bielone i mieé¢ dwumetro-
wa, jasna lamperie olejng lub z materiatu daja-
cego sie tatwo my¢,

(5) Stoly do sprzedazy, o ile nie majg wierz-
chéw marmurowych lub szklanych, oraz pétki
na pieczywo lub wyroby cukiernicze, powinny

byé z drzewa niesmolistego, gladkie, bez szpar
iszezelin

{¢) Produkty umieszczane na stolach, pol-
Lzch i w oknach wystawowych, powinny by¢ za-
bezpieczone przed dotykaniem ich rekami ku-
pujacye
z ¢

anicczyszezeniami {lady oszklone). Wystawia-
nie tych preduktéw w drzwiach sklepowych jest
iedopuszczalne.

(7) Wyroby cukicrnicze deserowe, jak tfor-
ty, ciastka tortowe, kremowe, z owocamni iip. po-
winny byé umieszczane w gablotkach oszklo-
nych lub pod kloszami na talerzach, podsta-
wach szklanvych, porcelanowych {fajansowych)
lub metalowvch (z metali nieszkodliwych dia
zdrowia),

(8) Przy wyrobach cukierniczych powinien
byé umieszczony na widocznym miejscu wyraz-
ny napis, wskazujgey firme wytwérni i jej adres.

{¢) Miejsca sprzedazy, w ktérych sprzedaZ
pieczywa oraz wyrobéw cukierniczych stanowi
zasadnicza cze$é przedsiebiorgtwa, nie moga
sprzedawad takich produkiéw, ktérych zapach
moze sie undzielaé pieczywu oraz wyrobom cu-
kierniczym. Miejsca sprzedazy, w kiérych sprze-
daz pieczywa i wyrobow cukierniczych stanowi
dodatiiowa czes¢ przedsiebiorstwa, powinny
mieé dla pieczywa oddzielne miejsce, zdala od
innych artykutéw Zywnoscei.
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(10) Do pakowania pieczywa i wyrobéw cu-
kierniczych uzywaé nalezy czystego papieru
{torebek). Uzywanie do tego celu makulatury
jest wzbronione.

[11) Osoby zajete sprzedaiq powinuy ne-
si¢c biale czyste fariuchy z rekawami, mie¢ czy-
ste rgce i uzywaé do nabierania wyrobéw cu-
kierniczych specjalnych szezypeow lub topatek.

§ 30. (1) Sprzedaz pieczywa oraz wyrobow
cukierniczych na ulicach, straganach, targach
i rynkach dopuszczalna jest jedynie przy zasto-
sowaniu specjalnych urzadzen, zabezpieczaja-
cych produkty te od wszelkich zanieczyszczen
{gablotki, szalki, wozki oszklone). Urzadzenia
te naledy utrzymywac¢ w bezwzgigdnej czysto-
§ci; postanowienia § 10 ust. 11 2 oraz § 29 ust.
11 maja tu cdpowicdnie zastosowanie,

" (2} Handel domokrazny wyrobami maczny-
mi jest wzbroniony.

Rozdzial V.
Przepisy koncowe.

§ 31. Przepisy rozporzadzenia niniejszegdo,
dotyczace poszczegolnych miejsc  wyrobu
i sprzedazy pieczywa, wyrobdéw z ciasta 1 wyro-
béw cukierniczych, powinny byé wywieszone na

"widocznym miejscu.

§ 32. (1) Maka, wyroby z ciasta i wyroby
cukiernicze sprewadzane z zagranicy i przezna-
czone do obiegu oraz wywozone za granicg po-
winny co do jakesci, opakowania i oznaczama
odpowiadaé przepisem rozporzadzenia niniej-
szego.

{2) Na zapotrzebowanie rynku zagraniczne-
go produkcja wyrcbéw macznych odbywaéd sie
moze odmiennie od postanowien ninieiszego roz-
porzadzenia, z {vm jednak zastrzezeniem, Ze
wytwérca obowigzany jest o zamierzonej pro-
dukcji odmiennzgo rodzaju powiadomié¢ powia-
towa wiadze administracji ogdlnej.

§ 33. (1) Powiatowa wiadza administracji
ogélnej jest uprawniona do czynienia ulg w sto-
sunku do istniejacych wytwérni i mieisc sprze-
dazy pieczywa, wyrcbéw z ciasta i wyrobdw
cukierniczych co do:

1) odlegtosci wytworni i miejsc sprze-
dazy od:
a) ustepow odélnvch skanalizewanych —
do 2 m,

b) dotéw ustepowych, obér, stajen, chle-
wéw, gnojowisk, $mietntkéw i usiepéw
ogélnych nieskanalizowanych — do 7 m;

2) pomieszczenia wytwdrni oraz miejsc
sprzedazy w suterenach nie odpowiadajacych
przepisom § 16 ust. 2, o ile wytwérnie i miejsca
sprzedazy odpowiadajg wszystkim innym prze-
pisom dla tych wytwérni i miejsc sprzedazy;

3) wysokosci pomieszezen wytwérni (§ 18
ust. 1);

4) laczenia skladu maki i pieczywa oraz
pomieszczenia dla chlodzenia przed wypiekiem
wyrobdw z maki — w jednym pomieszczeniuy

5) dalszych ulg co do liczby pomieszczen
w  wyiworniach pieczywa, znajdujacych sie
w csiedlach z liczba mieszkancow do 1.500, o ile
wytwérnia produkuje pieczywo jedynie na uzy-
tek danego osiedla; liczba pomieszczed w tych
wytworniach nie moze byé jednak mniejsza
niz 2.

(2) Ulgi przewidziane w ust, 1 pkt 2) moga
by¢ przyznawane na ckres czasu do lat 3, liczac
od dnia wejécia w Zycie niniejszego rozporza-
dzenia; termin ten wojewoédzka wladza admini-
stracji ogblne] moze jednak przedluzyé najdalej
n2 newy okres do lat 3 w przypadkach, gdy wa-
runki gospodarcze przedsigbiorstwa i zapotrze-
bowanie rynku beda tego wymagaly. Terminy
stosowania ulg, przewidziznych w pozostalych
punktach ust, (1), pozostawia sie decyzji woje-
wodzkie] wladzy administracji ogélnej,

§ 34, W wytworniach istniejacych w chwi-
li wejscia w Zycie niniejszego rozporzadzenia
o obowiazku wprowadzenia mechaniczaych
urzadzen, wymienionych w § 19 ust. 1, decyduje
w kazdym poszczegolnym przypadku powiato-
wa wladza administrecji cogolnej, w zaleznosci
od mizjscowych warunkéw  gospodarczych
i techricznych.

§ 35. Istniejace w chwili wejscia w 2Zycie
niniejszego rozporzadzenia wytwérnie i miejsca
sprzedazy maki i wyrobéw macznych, nie odpo-
wiadajace przepisom riniejszego rozporzadzenia
lub wydanym na ich podstawie zarzadzeniom
wladzy, ulegaja zamkaieciu, o ile nie majg za-
stosnwania postanowienia § 33.

§ 36. (i) Rozporzadzenie niniejsze wcho-
dzi w zycie z dniem ogloszenia.

(2) Jednoczesnie traci moc obowigzujaca
rezporzadzenie Ministra Opieki Spolecznej
z dnia 23 styeznia 1934 r,, wydane 'w porozu-
mieniu z Ministrem Przemysiu i Handlu, o do-
zorze nad wyrcbem i obiegiem maki i wyrobéw
macznych (Dz. U. R. P. Nr 15, poz. 120).

Minister Opicki Spolecznej:
Merian Zyndram-KoS$cialkowski



