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603.

ROZPORZADZENIE MINISTRA SPRAW,
WEWNETRZNYCH

z dnia 30 czerwca 1932 r.

o dozorze nad mnesem i przetworami miqsnemi, wy-
dane w porozumieniu z Ministrem Rolnictwa i Mini-
strem Przemysiu i Handlu,

Na podstawie art. 8 pkt. a, b, ¢, d, e i g rozpo-
tzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 22 mar-
ca 1928 r. o dozorze nad artykulami 2Zywnosci
i przedmiotami uzytku {Dz, U, R. P. Nr. 36, poz. 343)
zarzadza sie co nastepuje:

Rozdzial L
Postanowienia ogélne.

§ 1. Przepisom

rozporzadzenia
podlegaja:

niniejszego

1. mieso, przeznaczone do sprzedazy lub inne-
go obiegu dla spozycia;

2. przetwory miesne, przeznaczone do sprzeda-
zy lub innego obiegu dla spozycia:

a) wedliny i inne wyroby wedliniarskie,

b) konserwy miesne,

¢) potrawy miesne,

d) wyciagi miesne;

3. sprzedaz i inne wprowadzanie w obieg mie-
sa 1 jego przetwordw;

4. miejsca wyrobu przetworéw miesnych oraz
miejsca przechowywania, sprzedazy miegsa 1 jego
nrzetworow;

5. naczynia 1 przyrzady, uzywane przy wyro-
bie przetworow miesnych oraz przy sprzedaiy mie-
sa i jego przetwordw,

§ 2. Przez nazwe ,.miqso“ rozumie si¢ wszyst-
kie, przeznaczone do spozycia przez ludzi, czesci
zwierzat cieplokrwistych (zwierzat rzeznych ptac-
twa bitego, dziczyzny):

a) niepoddane zadnym zabiegom z wyjatkiem
chlodzenia,

b) poddane zabiegom, niezmieniajacym wlasno-
$ci miesa, lub ktérych dzialanie moze byé
2z tatwoscia usunigte, jako to: mrozenie, ozo-
nowanie, suszenie, krotkotrwale wqdzenie,
mcczenie w occie (marynowanie), powierz-
chowne dzialanie dozwolonemi s$rodkami
kozserwujacemi {§ 5 ust. 1 f), zabezpiecze-
nie przed dostepem powietrza warstwa thu-
szczu, zelatyny i L. p., wstrzyknigcie do na-
szyn krwionosnych lub tkanki miesnej do-
zwolonych srodkow konserwujacych.

§ 3. (1) Przez nazwe ,przetwory migsne” ro-
zumie sig miegso, poddane zabiegom, pod ktérych
wplywem utracilo ono catkowicie pierwotne wiasci-
wosci migsa surowego, bez moznosci ich odzyskania;
Zabiegami temi moga byé:

a) silne solenie, wedzenie, peklowanie w potla-
czeniu z mieleniem, siekaniem, rozdrabnia-
niem lub bez takiego polaczenia;

b) zabezpieczenie przed zepsuciem droga ste-
rylizacii w _szczelnych powlokach (naczy-
‘niach) lub droga usunigcia powietrza z tych
powlck (naczynl;

¢} dotowanie, smazenie, pieczenie, duszenie,

W szczegélnosci:

1) przez nazwe ,wedliny" rozumie sie przetwo-
ry miesne, poddane zabiegom, wyszczegélnionym
w pkt. a), jako to: kielbasy, szynki, boczki i t. p.;
przez nazwe ,inne wyroby wedliniarskie” rozumie
sie: kiszki, salcesony i inne mieszanki miesne;

2) przez nazwe ,konserwy”, w znaczeniu ogél-
nem, rozumie sie przetwory migsne, poddane zabie-
gom, wyszczegolnionym w pkt. a} i b), lub réwniez
zabiegom w pkt. c), czyniacym je zdolnemi do prze-
trwania dluzszego okresu czasu bez cech zepsucia;

3} przez nazwe ,potrawy miesne” rozumie sie
przetwory migsne, poddane zabiegom, wyszczegél-
nionym w pkt. ¢}, jako to: pieczenie, pasztety, gala-
rety, majonezy i . p.;
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4) przez nazwe ,wyciggi migsne” rozumie sig
preparaty z soku miesnego, jako to: buljuny, eks-
trakty i L. p.

2) Wymienione w ust. 1 pkt. 1, 2, 31 4 prze-
twory miesne moga by¢ sporzadzsne z dodathiem
whasciwych domieszek i przypraw lub bez takiego

dodatku,

§ 4. (1) Mieso, przeznaczone do sprzedazy lub
innego obiegu dla spozycia, musi odpowiada¢ wszyst-
kim weterynaryjnym przepiscm dia migsa, zdatnego
do spozycia dla ludzi, oraz by¢ wiasciwie znakowanc.

(2] Piactwo bite oraz dziczyezna, przeznaczone
do sprzedazy lub innego obiegu dla spciycia, musza
odpowiada¢ przepisom weterynaryjnyin,

§ 5. (1) Zabrania sie:

1) sprzedazy lub innego obiegu dla spozycia

migsa:

a) zanieczyszczonege,

b) zepsulego,

c) splesniatego,

d) o barwie, zapachu i smaku nienocrmalnym,

e] barwionego,

f) z dodatkiem §rodkéw konserwujacych, z wy-
jatkiem soli, cukru, salelry, octu fermenta-
cyjnego jadalnego, lub najwyzej 157 jadal-
nego roztworu kwasu cetowego,

g) nadmuchanego powietrzem;

2) przechowywania miesa siekanego 1 mie-

lonego.

(2) Dopuszczalna jest sprzedaz lub inny obieg

miesa mielonego i sickanego na zgdanie i w obecno-
“$ei kupujacego.

§ 6. (1) Przetwory miegsne powinny by¢ spo-
rzadzone z materjaléw nienagannych co do jakosci,
w szczegolnosei:

1) mieso, uzywane do tych celéw, powinno od-
powiadaé wszystkim warunkom dla miesa,
wyszezegélnionym w § 41w § 5 ust. 1 pkt. 1j;

2) woda, uzywana przy wyrobie, powinna by¢
bezwzglednie czysta i odpowiada¢ warun-
kom, wymaganym dla dobrej wody do picia
dla ludzi;

3) sél powinna byé jadalna; niedopuszezalna do
tych celow jest sél t. zw. ,,bydleca” i wszelka ska-
Zona;

4) tluszcze powinny odpowiadad
cym przepisom;

5) wszelkie inne domieszki {maka, kasza, krew,
przyprawy korzenne, saletra, ocet i t. p.) powinny
mieé wlasnoéci prawidlowe i byé nieszkodliwe dla
zdrowia.

(2) Otoka w stanie surowym nie moze byé uzy-
wana do wyrobu przetwordw migsnych.

ohowligzuja-

§ 7. (1) Wedliny i inne wyroby wedliniarskie,
przeznaczone do sprzedazy lub innego obiegu dla spo-
zycia, nie moga wykazywaé jakichkolwiek sladow ze-
psucia.

(2) Siekanie oraz mielenie migsa powinno sig od-
bywaé maszynowo przy uzyciu sily recznej lub me-
chanicznej, zas inne rozdrabnianie migsa moze sie od-
bywaé recznie nozem lub innem ostrem narzedziem.
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(3} Dodatkami do wedlin i innych wyrobéw we-
dliniarskich mogg byé:
a) woda w ilosci niezbednej do wyrobu;
b} saletra w ilosci nieprzekraczajacej 3 gramow
na 1 kilogram miesa;
c) maka jedynie do -~wyrobéw wedliniarskich
waircbianych 1 krwawych w ilosci najwyzej

do 2% oraz kasza, butka do innych wyro-
béw;

d} s6l i przyprawy korzenne w ilogci niezbed-
nej.

(4} Wedliny, oznaczone jako ,.czysto wieprzo-
Ll - , . . . ]
we'', moga byé sporzadzane z migsa jedynie wieprza-
wego.

& 8, (i} Na powloki wedlin i innych wyrobow
masarskich moga byé uzywane: ‘

a) powloki zwierzece, jak: jelita, pecherze, Zg-
1adki, przelyki, gesie szyjki, cdpowiadajace
przepisom weterynaryjnym i nalezycie i do-
kladnie vczyszczone; jelita konskie moga by¢
uzywane tylko do wyrchu przetworéw mig-
sa konskiego (§ 21);

b) powloki sztuczne.

Oczyszczanie powlok, wymienionych w pkt. a),
moie ocdbywaé sie jedyaie w szlamiarniach, urzadzo-
nych zgodnie z postanowieniami § 23 wylacznie przy
rzezniach. Postanowienie to nie dotyczy kielbagnic,
kiére, po pierwszem oczyszczeniu w rzezni, moga by¢
szlamowane w wytwérniach wedliniarskich. )

(2) Powloki powinny by¢ szezelnie wypelnione
zawartogcia migsna.

(3} Powtloki sztuczne moga by¢ barwione jedy-

nie barwnikami, dopuszczonemi do barwienia artyku-
tow zywnosci (§ 6 rozporzadzenia Ministra Spraw
Wewnetrznych z dnia 20 stycznia 1930 r. o barwieniu
artykutow zywnosci i przedmiotéw uzytku (Dz. U.
R. P. Nr. 5, poz. 45).
(4) Zabrania sig sprzedazy lub innego wprowa-
dzania w obieg i uzywania powlok zwierzecych: nie-
czystych, zle wyszlamowanych, zniszczonych, zwlasz-
cza podziurawionych, sfermentowanych, tatwo tamli-
wych, barwionych, o smaku mydlanym lub zjelczalym,
posiadajacym won smrodliwa, gnilna lub plamy rdza-
we. Zakaz barwienia nie dotyczy powlok zwierze-
cych, uzywanych do przetworow z miesa mielonego
i siekanego. Powloki te moga byé¢ barwione tylko
barwnilami, dopuszczonemi do barwienia artykulow
Zywnosci.

& 9, (1) Konserwy miesng, w znaczeniu $ci-
slem, sa to przetwory migsne, utrwalone drogs stery-
lizacji, w szczelnie zamknietych puszkach blasza-
nych, slojach szklanych lub innych, do tego celu prze-
znaczonych naczyniach,

(2} Konserwy miesne muszg mieé prawidlowy

wyglad i smak i nie wykazywaé jakichkolwiek sladéw

zepsucia.

(3) Na naczyniach z konserwami powinny byé
uwidocznione:

a) rodzaj migsa, z kiérego konserwy

przygotowane;

b) nazwa firmy i jej siedziba.

(4} Naczynia metalowe (puszki) z wyjatkiem
aluminjowych, powinny byé nalezycie ocynowane (po-

zostaly
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blelane). Pobiala tych naczyn nie moie zawieraé za-
nieczyszezed powyzej 1%.
. (5) Uzywanie do tego celu naczyn cynkowanych
jfest wzbronione.

(6] Tuby metalowe do past wi
dzone catkowicie z materjaléw nieszkodliwych
zdrowia, np. gliny, cyny.

§ 10. Poirawy miesne (pieczenie, pasztety
galareiki, majonezy i t. p.} powinny byé sporz
z produkiow swiezych i domieszek, ni
dla zdrowia.

§ 1. (1) Wyciagsi miesne {buljony, ekstrakty,
proszki miesne, peplony i t. p.) nie moga wykazywad
jakichkolwiek &ladaw zepsucia; jako srodek konser-
wnijacy dopuszczalpa jest jedvnie s8! kuchenna.

(2) Nazwa. ,wyciag migsny’’ nie moze by¢ sto-
sowana do preparatéw, sporzadzonych nie z migsa.

(3} Wyciagi musza bys oznaczene nazwa, wla-
Sciwa dla miesa, z kltorego zostaty wytworzone.

} (4) Dodatki {jarzyny, korzenie, 86l 1 t. p.) nie
moga przexraczaé wagowo 14 masy produkiu goto-
wego.

{5) Opakowanie bezposrednie dla tych prepa-
ratéw, np. kostek buljonowych, nie moze zawierac
‘szkodliwych dla zdrowia metali i ich zwigzkow (olow,
arsen, kadm, rte¢), organicznych barwnikow; w szzze-
golnosci cynfolja powinna by¢ wolna od olowiu.

§ 12. Zabrania sie:

1) przerabiania dla celu spoZycia miesa, nzna-
nego za niezdatne, warunkowo zdatne lub mniej
wartosciowe; .

' 2) sprzedasy i innego wprowadzania w obieg
dla spazycia oraz uzywania do wyrobu przetworéw
migsnych odpadkow rzeZnianych. jako to: czesci
plciowych, wycinkéw odbytu, uszéw, oczu, worecz-
ka pepkowego $win, wyporkow, skrwawin i skory,
7 wyijatkiem skory 1 chrzastek usznych cielecych
i swinskich;

3) uzywania ponadto: a} zZotadkow i jelit do
treéci wedlin, by sciegien i koset do innych wyrchoéw
wedliniarskich;

4) barwienia przetwordw miesnych,

§ 13. (1) Do czynnosci, zwiazanych z wyrobem
przetworéw miesnych, z przewozem 1 sprzedaza
miesa i przetworow miesnych, nie moga byé dopusz-
gzone oscby, dotknigte ostra choroba zakazna lub
gruzlica w postaci, niebezpiecznej dla otoczenia,
ghoroba skarna zarazliwg lub wzbudzajaca wsiret,
oraz stykajace sie z zakaZnie chorymi,

(2) W razie wystapienia objawdw choroby za-
kagnei oraz stwierdzenia lub uzasadnionego podei-
rzenia o nosicielstwo zarazkéw u ossh, zatrudnio-
nveh czynpnosciami przy miesie i przetworach mies-
ayeh, wlasciciel przedsigbiorstwa jest obowigzany
ysunaé te osoby od pelnienia tych czynnosgei.

(3) Personel, =zajety przy pracy, powinien
mieé czysie rece, krétko oboiete paznogcie, nosié
biale czapki (czepki) i przestrzegaé wzorowej czy-
stosci, Ponadto personel, zajety przy wyrobie prze-
tworébw miesnych, powinien nosié czyste biale fartu-
chy z krotkiemi rekawami, zas personel, zajgty przy
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sprzed sa
fartuchy z dlugiemi rekawami.

3y migsa 1 przetworéw miesnych — czyste
biate fart

a

a
Rozdzial 1i

Errzedaz { inne wprowadzanie w obied migsa,

§ 14, Wszelkie czynnosci, zwiazane z zalado-
waniem, przewozem i wyladowaniem miesa, powinny
sie ocdbywaé w warunkach, zabezpieczajacych mieso
od wszelkich zanleczyszczen, zepsucia i udzielapia
sie miesu zlei woni,

bt

W szczegolnosct:

a) mieso, przeznaczone do zatadowania w prze-
sylkach drobnicowych, winno byé calkowi-
cle i czysto opakowane;

bl micso nie moze byé przewoZone wraz z Zy--
ni zwierzetami, skorami zwierzecemi,

& 15 (1) Wozy {reczne, konne, samochodowe)
do przewozenia miegsa powinny mieé $ciany sladkie,
szezelne, fatwo dajace sig oczy$cié. Wozy reczne
i konne pozatem winny mied dclany Sciste, z twarde-
g¢o drzewa, nalezycie heblowanz i pokostowane (nie
malowzne); wozy te powinay byé kryte i tak zam-
knigte, aby mieso nie zwisalo 1 nie byto wystawione
na zanieczyszczenie: niz powinny one byé uzywane
do Zadnvych innych celdw.

{2) Wozy maja bvé zaopatrzene w
z nazwa lirmy (wlasciciela) i je] adresem.

(3) Przy przenoszeniu miesa maja pracownicy
uzywac¢ czystych nieprzemakalnveh kurtel i czapek.

(4) Zabrania sie przewocienia razem z miesem
zwierzat zvwych, bitych zwierzat w skérze, skoér
zwierzecych, szmat, brudnych naczyd, odpadkow
oraz przedmiotow, wydzielajacych ostra won.

tablice

§ 16. W rozumieniu niniejszego rozporzadze-

nias

1) . Miejsca sprzedazy miesa” sa to:

a)l hale mlesne, '

by sklepy rzednicze (jatki),

c} sklepy z ptactwem bitem i dziczyzna,

d} sklepy (jatki) z migsem konskiem,

e) tanie jatki,

2) . Wytwornie wedliniarskie” sa to miejsca
wyrobu przetwordw, wyszczegolnionych w § 1
rkt. a).

3} Wedliniarnie” sa to miejsca sprzedazy

przetwordw migsnych, wyszczegélnionyeh w § 1
pkt. 2 1it. a) i <.

§ 17. (1) Miejsca sprzedazy miesa nie moga
sie miedci¢ w suterenach. Miejsca sprzedazy miesa
moga znajdowaé sie w odleglosci co najmniej 5 mtr.
od ustepdw ogélnych skanalizowanych, polaczonych
z miejsky siecia kanalizacyjng lub miejscowa oczysz-
czalnia sciekdw, za§ od ustepdéw nieskanalizowa-
nych, doléw ustepowych, obér, stajen, chlewow,
gnojowisk i smietnikéw co najmniej w odleglosci
10 mtr.

{2) Przy halach miesnych powinna by¢ urza-
dzopa ch}odnia dla przechowywania wigkszych za-
paséw migsa, zas przy innych miejscach sprzedazy
migsa — chlodnia lub lodownia podreczna, wzgled-
nie piwnica czysta, sucha, przewiewna, z podloga
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nieprzepuszczalna; hale miesne ponadto powinny byé
zaopatrzone w urzadzenia z woda biezaca, dobra do
p1c1a dla ludzi, oraz weze do zmywania podIoé
i §cian i zlew. Poszczegélne miejsca sprzedaiy mig-
sa moga korzysta¢ ze wspélnej chloani,

« (3} Miejsca sprzedazy powinny byé widne, su-
che, posiadaé moznosé tatwego przewietrzania [wen-
tylacja naturalna lub wzorowa sztuc7na] Podloga
powinna by¢ z mater]ahJ trwaiego i nieprzepuszczal-
nego, dajacedo si¢ latwo czyscié (cement, beton,
plytki terrakotowe i t. p.). Sciany powinny by¢ ma-
lowane jasng farba olejna lub WYlozone materialem
meprzepuszczalnym dajacym sig tatwo my¢, co naj-
mnle; do gorne) granicy pomieszczenia miesa; powy-
2ej zaé §ciany moga by¢ bielone.

(4) Przyrzady do miesa powinny odpowiadaé
wymaganiom nastepu;acym'

a) haki do wieszania miesa winny byé meta-
lowe {cynkowane, cynowane lub niklowa-
ne), szklane wzglednie porcelanowe, przy-
twierdzone wzdluz scian w ten sposob, by
mieso wzajemnie do siebie i do scian nie
przylegalo;

b) plyty stolow do miesa — z marmuruy, szkla
lub z drzewa twardego, niesmolistego, ¢ poc-
wierzchni gladkiej, bez szpar i szczelin
i niemalowane;j;

¢) kloce i deski do rabania i krajania miesa —
z drzewa twardego, niesmolistego, gladkie,
bez szpar i szczelin;

d) plyty do wag — z materjatu nierdzewieizce-
go, niemalowane (marmurowe, kamienne,
metalowe, drewniane, szklane, porcelano-
we, fajansowe, kamionkowe i t. p.}.

(5) W kazdem miejscu sprzedazy powinna by¢
umywalnia z woda biezaca, dobra do picia dla ludzi,
spluwaczki wodne, codziennie oprézniane i mvte,
oraz pomieszczenie lub szafa na ubranie zatrudnio-
nego personelu.

{(6) Do pakowania miesa uiywaé nalezy czyste-
go papieru. Uzywanie do fego celu makulatury jest
wzbronione.

§ 181

miegsa:

a) sprzedazy wedlin i innych wyrobow wedli-
niarskich oraz wszelkich innych artykulow
zywnosci;

b) wywieszania (wystawiania) nazewnatrz tych
miejsc oraz w drzwiach (odrzwiach) miesa,
przeznaczonego do sprzedazy lub innego
obiegu dla spozycia, oraz wystawiania klocow
do migsa nazewnatrz jatek;

¢) przetrzymywania migsa zepsutego, skdr su-
rowych 1 suchych, pierza, rogow, kopyt,
z wyjatkiem nézek cielecych i wieprzowych,
wyporkow cielecych, nieoczyszczonych pod-
robéw i wnetrznosci, oraz miesa nicoznako-~
wanego przez organa weterynaryjne;

d} przetrzymywania miesa, przeznaczonego do
obiegu, w pomieszczeniach mieszkalnych;

e) {rzymania miesa bezposrednio na lodzie;

f) przetrzymywania w miejscach sprzedazy
migsa, ptactwa Zywegdo, ptactwa bitego nie-
skubanego;

Zabrania sie w miejscach sprzedazy
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¢) skubania ptactwa bitego i podskubywania
ptactwa zywego;
h) bicia ptactwa;
i) trzymania zwierzat domowych.
Na drzwiach wejsciowych powinien byé wyra-
Zny napis: ,,Wprowadzanie psdw jest wzbronione”

§ 19. Zabrania sie:
1) sprzedazy miesa, dziczyzny w kawalkach
i plactwa oskubanego:
a) na targach i rynkach w straganach otwar-
tych,
b} w handlu obnosnym;
2) bicia ptactwa na targach i rynkach,

§ 20. (1) W sklepach, w ktérych sprzedaz bi-
tego ptactwa 1 dziczyzny stanowi dodatkowa czesé
przedsigbiorstwa, przedmioty te powinny by¢ umie-
szczone w migjscu oddzielnem w ten sposob by nie
stykaly sig z innemi artykulami Zywnosci.

(2) Wywieszanie i umieszczanie w drzwiach
i odrzwiach tych sklepow bitego ptactwa i dziczy-
zny jest wzbronione.

§ 21, (1) Sklepy (jatki) z migsem kofiskiem
oraz przetworami z miesa konskiego lub z domieszka
miesa korniskiego powinny miesci¢ sie oddzielnie i by¢
oznaczone wyraznym napisem ,sprzedaz mlesa kon-
skiego” i glowa konia.

(2) Wszelkie przetwory z miesa konsklego lub
z domieszka miesa koriskiego musza byé oznaczone
wyraZznym napisem ,,z migsa konskiego"” 1 rysunkiem
gtowy konia, wybitemi na plombie.

{3) W sklepach tych nie wolno sprzedawaé mie-
sa innego rodzaju.

(4) Przetwory z miesa koriskiego moga byé wy-
rabiane tylko w specjalnie przeznaczonych do tego ce-
lu wytworniach.

§ 22. (1) Wszystkie miejsca sprzedazy miesa
winny by¢ utrzymane w dokladnej czystosci, W szcze-
golnosci: lokal winien by¢ przynajmniej raz na dzied
dokladnie przewietrzany, sciany olejne lub kaflowe
oraz podlogi powinny byé zmywane codziennie po
skoniczonej pracy. Zamiatanie na sucho oraz posypy-
wanie podlég po zamieceniu plaskiem lub innemi syp-
kiemi materjalami, z wyjgtkiem trocin, jest wzbro-
nione.

(2) Plyty stolow, deski oraz inne przyrzady
musza b')c myte codziennie goracym rozczymem so-
dy; noze, wagi i wszystkie inne narz¢dzia dokladnie
oczyszczone. Kloce powinny by¢ codziennie po pracy
wycierane sola dokladnie, a w miare niszczenia sie
poww*z hni — spﬂowywane Boki klocéw powinny
byé¢ politurowane lub malowane bialg farba wole]nat

(3) Odpadki miesne winny byé umieszczane
w szczelnie zamknietych naczyniach o scianach wew-
natrz gladkich, niewsigkliwych, dajacych sie latwo
oczyszczad; zawartos¢ nalezy codziennie usuwaé,
a same naczynia oczyszczad. '

(4} Lokal powinien by¢ wolny od myszy, szczu-
row, robactwa i t. p. W razie ich pojawienia sie. na-
Iezy je wytepié szybko iradykalnie z zastosowaniem
wszelkich ostroznosci przy uzywaniu srodkéw, szko-
dliwych dla zdrowia ludzkiego.
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(5) Lokal sprzedazy nie moze laczyé sig bez-
posrednio z miejscem uboju zwierzat ani z mieszka-
‘niem, lub stuzyé za miejsce zamieszkania, wypoczyn-
ku lub noclegu.

(6) Okna otwierane nalezy w porze letniej za-
bezpiecza¢ przed owadami gestemi, trwalemi siat-
leami. ,

(7) Mieso, przeznaczone na sprzedaz, powinno
byé zabezpieczone od zanieczyszczen {pyl, kurz, owa-
dy), od dzialania promieni slonecznych oraz woni
przenikliwej.

Rozdziatlt III
Wytwérnie przetworéw migsnych.

§ 23. (1) Szlamiarnie, przeznaczone do czy-
szczenia jelit na powloki wedlin i innych wyrchow
wedliniarskich, powinny mieé¢ pomieszezenia nalezycie
ofwietlone, zaopatrzone w dobra wentylacje i w urza-
dzenia, dostarczajace obfita ilos¢ biezgcej wody cie-
plej 1 zimne;j.

(2) Sciany pomieszczend powinny byé malowane
jasng farba olejna lub wylozone plytkami terrakoto-
wemi do wysokosci co najmniej 2 metrow. Podloga
powinna byé z materjalu nieprzepuszczalnego (ce-
ment, beton, ptytki terrakotowe i t. p.).

(3) Szlamiarnie powinny by¢ zaopatrzone
w wanny wysokosci okolo 1 metra, w stoly ze szczel-
nego twardego drzewa oraz w odpowiednia do roz-
miaréw produkciji liczbe naczyn drewnianych (balji)
tw aparaty do przedmuchiwania jelit.

(4) Przy wiekszych szlamiarniach powinny by¢,
poza wlasciwa szlamiarnia, oddzielne pomieszczenia
na sortownie i solarnie jelit.

§ 24. (1) Wytwornie wedliniarskie w dzielni-
cach ¢siedli, majacych urzadzenia wodociaggowe : ka-
nalizacyjne, moga sig miescié tylko w lokalach, potls-
czonych z siecia wodociagowa i kanalizacyjna.

(2) Przy ulicach nsiedli, niemajacych urzadzen
wodociagowych i kanalizacyjnych, wytwérnie te mo-
g4 sie miesci¢ tylko w lokalach, zaopatrzonych w wo-
de, dobrg do picia dla ludzi, i w miejscowe urzadze-
nia do usuwania nieczystosei.

(3) Woda, uzywana do wyrobu przetworéw
z migsa w wytworniach nieskanalizowanych, musi by¢
badana nie rzadziej, niz raz na rok.

§ 25. (1) Wytwodrnie wedliniarskie nie moga
miescié sie¢ w suterenach. Wytwornic wedliniarskie
moga znajdowaé sie w odlegloéei co najmniej 5 mtr.
od ustepéw ogélnych skanalizowanych, polaczonych
z miejska siecig kanalizacying lub miejscowa oczysz-
czalnia iciekéw, zas od ustepdw nieskanalizowanych,
dotéw ustepowych, obér, stajen, chlewow, gnojowisk
1 §mietnikéw co najmniej w odleglosci 10 mtr.

(2) O ile na danej nieruchomosci lokal, prze-
Zdaczony na wytwornieé wedliniarska, przylega do
ustepu, polozonego na nieruchomosci sasiedniej, lokal
ten powinien by¢ tak izolowany, aby byt zabezpieczo-
ny przed jakiemkolwiek przenikaniem do niego cie-
czy i zanieczyszezonego powietrza z ustepu.

§ 26. (1) Lokal wytwérni wedliniarskiej po-
winien skladaé¢ si¢ z pomieszczeni, przeznaczonych na:

1) warsztat,

2} peklownie (solarniz) i chlodnie,

3) wedzarnie,

4) ubierainie i natryski,

5) sktad podreczny na wyroby gotowe.

(2) Peklownia, chtodnia i wedzarnia moga byc¢
wspolne dia szeregu warsztatéow 1 znajdowad sig poza
niemt.

(3) Warsztat moze byé polaczony z wedzarnig,
o ile rozmiar pomieszezenia na io pozwala.

(4) Peklownia, chlodnia i sktad podrgczny na
wyrobv golowe mcga byé w jednem pomieszezeniu

(5] Peklownia i chlodnia moga sig miescié w su-
terenie,

§ 27. (1) Wysoko$¢ pomieszczenn wytwérni
wedliniarskich powinna wynosi¢ co najmniej 3 mtr.
Izby powinny byé widne, suche i tak obszerne, aby na
kazdego zatrudnionego pracownika przypadalo co
najmniej 4 m!r. kw, powierzchni. O ile peklownia
i chlodnia mieszcza sie w suterenie, wysokosé tych
pomieszczen moze byé mniejsza, niz 3 metry.

(2) Stosunek powierzchni §wietlnej do powierz-
chni podtogi powinien wyncsié co najmniej 1:10.

(3) Sciany powinny by¢ gladkie i czyste; o ile
nie sg malowane farba olejna, powinny mieé, do wy-
sokoéci co najmniej 2 mtr,, jasna lamperje olejna
tub z materiatu, dajacego sie tatwo myé.

(4) Podlogi powinny byé z trwalego nieprzepu-
szczalnego materjatu (beton, cement, plytki terrako-
towe), szczelne, gladkie, jednolite, przytem podlogi
w izbach, przeznaczonych na warsztat i solarnie, za-
cpatrzone w ¢cieki z odpowiednim spadkiem do urza-
dzen kanatowych lub studzienki sciekowe].

(5) Lampy przy oswietleniu naftowem powin-
ny by¢ zawieszone u sufitu lub na scianie,

(6) W izbach, przeznaczonych na warsztat, so-
larnie i sktad, powinna byé urzadzona naiezyta wen-
tylacja naturalna lub sztuczna (mechaniczna), czyn-
na w miare polrzeby cata dobe. Nad kotlami powinny
by¢ urzadzenia wyciagowe do pary.

(7) Natryski z woda ciepla powinny byé urza-
dzone w kazdej wytwérni, zatrudniajacej 6 i wiecej
pracownikow.

§ 28. (1) Stoly i kloce, kadzie i beczki, prze-
znaczone na pomieszczenie przetwordw miesnych,
powinny byé sporzadzone z drzewa niesmolistego, he-
blowane, gtadkie, jednolite, bez szczelin i szpar; na-
czynia do wody powinny byé zaopatrzone w szczelne
pokrywy oraz w specialne czerpaki.

{2) Kotly oraz inne naczynia metalowe, o ile
nie sa aluminjowe lub zelazne, powinny byé nalezy-
cie ocyncwane: pobiala wewnetrzna nie moze zawie-
ra¢ zanieczyszczen ponad 1%,

(3) W warsztacie powinna znajdowaé sie umy-
walnia z dobra do picia dla ludzi wodg biezaca, my-
dlo, szczotka do mycia rak oraz czyste reczniki; we
wszystkich izbach spluwaczki wodne codziennie opro-
Zniane i myte, ‘ \

{(4) Postancwienia § 22 maja tu zastosowanie.

§ 29. (1) W peklowri i chtodni temperatura
nie powinna przekraczaé + 7° C.

(2) Trzymanie miesa i jego przetworéw bezpo-
srednio na lodzie jest niedopuszczalne.
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(3} Ubleralnia powinna znajdowaé siz w tym
samym losalu co wytwornia wedliniarska, W ubleral-
ni powinny byé: umywalnia z dobra do picia dia ludzi
woda, mydlem i czystemi reczaikami, szafa do ubran
pracownikéw i oddzielna szafa do fartuchsw, czapzk,
pantofli oraz lawki lub krzesla. Szaly powinny mie¢
drzwi z sxatk1 drucianej. Natrysk powinien by¢ umie-
szczony w miejscu, odgrodzonem S$cianks wysckoscl

2 mtr.

§ 30. Zabrania sig:

a) siada¢ na stolacn, sprzgtach, przeznaczonych
do wyrobu i sprzedazy przetworéw mies-
nych,

b) mieé¢ przy pracy obnazone cialo pracz ra-
micn,

¢) spluwzaé na podloge,

d} pali¢ tyton,

e) chodzm do usigpu w

nych do pracy, i nosi¢  je

pracy,

f) wpuszcza¢ do wytworni wedliniarskizj oso-
by obce w czasie trwania pracy,

g) przechowywaé w_wylwérni

fartuchach, przeznaczo-
poza miejscem

wedliniarskiej
przedmloty i produktiy, niemajgce zastsso-
wania do danego przemystu, w szczegslnosdci
wszelkie przedmloty, ktére moga udziclic
wyrobom zlej woni lub je zanieczyscm, np.
nafte, brudne naczynia, odziez i t. p.

§ 31. (1) Wedzenie
ze odbywa¢é sie:

a) w wytwérniach wedliniarskich, b} w wedzar-
niach przemystowych. Przez nazweg ,,wedzarnie prze-
mystowe" rozumie sie zaklady, trudnigce sie za-
wodowo wedzeniem przetworow miesnych, dostar-
czanych przez wytwoércow tych przetworéw, a prze-
znaczonych do sprzedazy lub inneds obiegu dla spo-
Zycia.

{2) Wedzarnie, wymienione w pp. a} ib)ust. L
muszg byé tak urzagdzone, by nie psuiy powielrza
w zamieszkalem otoczeniu przez dym, swad lub zla
wot.

przetworéw miesnych mo

(3) Wedzarnie przemysiowe nie mogs z 'mjdo-
wac sie w §rodmieciu ani w budynkach miesz kalnych
i powinny mieé¢ oddzielne samoistne wejscia.

{4) Do wedzart przemysiowych majg zastoso-
wanie przepisy §§ 24125

§ 32. (1) Loka! wedzarni przemyslowej
winien skadaé si¢ z pomieszcze z’v na:

1) warsztat,

2) sktad na produkty surowe,

3) sktad na produkiy gotowe,

4) ubileralnie i natryski.

(2) Pomieszczenia pod 2} i 3}‘
chlodzone {chlodnie).

Dopuszczalne jest korzystanie z chlodni miej-
skich lub chlodni wspalnych dla szeregu wedzarn,

§ 33. (1) Wysokose po*mesz'*zcn wedzarn'
przemyslowe] powinna wynosi¢ co na}mme) 3 mtr.
lzby powinny by¢ widne, suche, a pomieszczenia na
warsztat tak obszerne, aby na kazdego zatrudnionzgdo
pracownika przypada}o co najmniej 4 mtr, kw. po-
wierzchni. Stosunek pow1erzrh*n swietlnej do powie-
rzchni podlogi powinien wynosi¢ co najmniej 1:10.

po-

powinny by¢

(2) Sciany i sufit w wedzarni przemyslowej po-
winny byé pokryte materjatem, latwo zmywalaym,
sgl dkie 1 ¢z "Jte o ile sciany nie sa malowane farbgy

olejng, powinny mieé, do wysokosei co najmniej 2 mtr,
zamq lamperijq C‘.sﬁm tub z materjalu, dajacego sig
tatwo mye.

{3) Podiogl powinny byé z trwalego nieprzepu-
szczalnego materjatu (beton, cement, plytki terrako-
towe i & p.}, szezelne, g}adme, 1Lanoht\,, podioga
w poniieszczeniu na warsztat powinna byé zaopatrzo-
na w dcieki z odpowiednim spadkiem do urzadzen ka-
natowych lub studzienki $ciekowej,

{4) W izbach wedzarni powinna byé urzadzona
11"’ezylh wentylacja naturalna lub wzorowa sztuczna

{mechaniczna), czynna w miare potrzeby calta dobe.
{5) Natryski z woda ciepia powinny byé urza-
dzone w kd/de) wedzarni przemystowej, zatrudnia-

jacej 3 1 wigce] pr vowmkaw i umieszczone w miej-
scu, odgrod“.)ne m $clanka wysokosm 2 mtr.

{6) Ubleralnia powinna znajdowaé sie w loka-
1y wedzarni W ubieralni powinna byé umywalnia
z dobrq do picia ulu iuuzx woda biezacg, mydlem
szafa do ubran pracownikow
i Oduzleixm sv°m d) “utuuuow, czapek pantofli oraz
tawki lub krzesta. Szaly powinny mieé drzwi z siatki
druciane].

{7) \ne vmv‘.'mu-u ,,mch powinny znajdowaé

siz splw inte oprézniane i myte.
{3} Lah oy *»r;'y oéwietleniu naftowem powinny
bv¢ wiszace u sulitu lub na $cianie.
3} Plyty stolow povnmy byé sporzadzone

molistegn, hel ‘owanv, d?adkxe jednoli-
ot

e, b malowane.
§ 34. {1 Lokal wedzarai przemyslowej oraz
wrzv& e przyrzady i1 arz ;dma winny by¢ utrzyma-

ne w dokladne; czyct(y i; $ciany i podlogi zmywane
codziennie po sgonczonn} pracy; zamiatanie na sucho
jest wzbronione. Stoly nalezy myé¢ codziennie dora-
cym rozczynem sody.

{?) Loka! wedzarni przemystowej powinien byé
wolny od myszy, szczurdw, robactwa i t. p. W razie
ich pojawienia sig nalezy je wytgp*é szybko i rady-
lalnie z zastosowaniem wszelkich ostroznosci przy
uzywaniu srodksw, szkodliwych dla  zdrowia luda-
kiego.

{3} Lokal wedzarnt przemystowej nie moze stu-
ivé za miejsce zamieszkania, wypoczynku lub noc-

(4) 03 ina otwierane nalezy w porze letniej za-
¢ przed owadami gestemi, irwalemi siat-

» § 35. (1) Produkty surowe i gotowe w we-
€zarn1 przemvstowej powinny by¢ zabezpieczone od
zanieczyszczen (pyl, kurz, owady) i od dziatania pro-
mieni sloneczaych craz woni plzemk“we}

{2) W sktadach wedzarni prve*nysxowe] na pro-
dukty surowe 1 gotowe temperatura nie powinna prze-
kracza¢ + 7° C.

{3} Trzymame miesa 1 przetworéw miesnych
bezpodrednio na lodzie jest niedopuszczalne.

{4) Przepisy § 30 maja tu zastosowanie,

CZ"J

3 36. Wytwornie, produkujace konserwy oraz
wycia g miesne, powinny odpowiadaé przepisom §§ 22,
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24, 25,27, 28, 29 1 30. Liczba i wielkos¢ pomieszczen
wytworni powinny byé dostosowane do rozmiaréw
produkciji, zas rodzaj pom ebzczema naczynia i przy-
rzady — do rodzaju produkeji.

Rozdzial IV.

Sprzedaz i inne wprowadzanie w obieg przetwordéw
miesnych,

§ 37. (1) Przetwory miesne (§ 1 pkt. a) { ¢)
W czasie przewozu i przenoszenia powinny byé zabez-
pieczone od wszelkich zanieczyszczen.

(2) W szczegolnosci nalezy, by wozy i wszel-
kie inne przyrzady do rozwozenia i przenoszenia tych
wyrobéw mialy pokrywy, byly utrzymane w czystosei
i nieuzywane do zadnych innych celow; o ile kosze
i inne przyrzady do rozwoZenia i roznoszenia tych
wyrobow sg umieszczane w szczelnych zamknietych
wozach, np. w specjalnych samochodach., wéwczas
przepis, dotyczacy zaopatrzenia tych koszéw i przy-
tzadow w przykrywy, nie jest wymagany.

(3) Przetwory miesne, wyszczegolnione w § 1
pkt. ¢]. powinny by¢ umieszczane na odpowiednich
podstawach, np. pétmiski, miski, salaterki.

(4) Zabrania sie:

a) przenosi¢ w rekach do miejsc sprzedazy
przetwory miesne z wozéw, koszéw i innych
przyrzadéw do przewozenia i przenoszenia;

b) stawia¢ i trzymaé kosze i inne przyrzady,
z dnem przepuszczalnem, na ziemi lub po-
dlodze, o ile dna ich z zewnatrz nie sg zao-
patrzone w listwy drewniane.

§ 38. (1) Do miejsc sprzedazy przetwordéw
rmesnych wymienionych w pkt. 2 1it. a) 1 ¢} § 1. ma-
ja analogiczne zastosowanie przepisy §§ 17, 18 z wy-
jatkiem pkt. a) 1 22.

(2) Produkty, umieszczone na stotach, poltkach
i w oknach wystawowych, powinny byé zabezpieczo-
ne przed dotykaniem ich rekami kupujacych.

{3) Napoczete lub pokrajane wyroby powinny

¢ umieszczone w gablotkach oszklonych lub pod
kloszami przewiewnemi, na talerzach, podstawach
{szklanych, porcelanowych, fajansowych). Od strony
sprzedajacego gablotki powinny byé zaopatrzone
w odrzucane geste siatki deuciane.

(4) Wszelkie czynnosci, zwiazane z krajaniem
{ odwazaniem przetworow miesnych bez powlok
w sprzedazy detaliczne, powinny byé uskuteczniane
z pomoca odpowiednich przyrzadow.

(5) Do zawijania produktéw gotowych do bez-
posredniego spozycia {wedliny, miesa pokrajane) na-
lezy uzywaé tylko czystego papieru pergaminowego,
woskowanego lub satynowanego.

(6) W sklepach z przetworami miesnemi, obstu-
giwanych przez trzy lub wigcej oséb, osoby, zajete
krajaniem tych przetworéw, nie moga byé zatrudnio-
ne odbiorem i wydawaniem pieniedzy.

(7) W sklepach, w ktérych sprzedaz przetwo-
row miesnyoh stanowi zasadniczg cze$é przedsichior-
stwa, nie mogda byc sprzedawane takie produkty, kts-
rych zapach moze udzieli¢ sie wyrobom miesaym.
Sklepy, w ktérych sprzedaz tych przetwordw stano-
wi dodatkowa czesé przedsmblors*wa powinny mieé
dla tych przetworéw oddzielne miejsce zdala od in-
nych artyiu&éw zywnoscl,

(8) W sklepach do sprzedazy przetwordéw mie-
snych sprzeda? migsa, z wyjatkiem migsa wieprzowe-
go, jest wzbroniona.

(9) Podawanie goracych potraw w miejscach
sprzedazy przetworéw miegsnych moze odbywaé sig
tylko w oﬂdzielnych pomieszezeniach, odpowiadaja-
cych przepisom dla tedgo rodzaju miejsc spogycia.

§ 39. (1) Wedliny oraz inne wyroby wedli-
niarskie, przeznaczone do sprzedazy lub innego obie-
gu dla spozycia nie w tych miejscowosciach, w kté-
rych zostaly wytworzone, powinny byé zaopatrzone
w swiadectwa i plomby lekarza weterynaryjnego.

(2) Wedliny oraz inne wyroby wedliniarskie,
przeznaczone do sprzedazy lub innego obiegu dla spo-
Zycia, sprzedawane konsumentom bezposrednio przez
wytwércéw, nie podlegaja postanowieniom ust. 1 pod
warunkiem umieszczenia w miejscu sprzedazy, na wi-
docznem i dostepnem miejscu, wydanego przez cech
wedliniarzy wzglednie wlasciwa izbe przemyslowo-
mnfbwa wyraZnego napisu | wedhny wlasnego wy-
robu”.

(3) W razie odprzedazy wedlin i innych wyro-
béw wedliniarskich osobom trzecim, dla celu wpusz-
czenia tych przetworéw do obiegu, wytwérca powi-
nien zaopatrzyé je we wlasne plomby,

{4) Swiadectwa lekarza weterynaryjnego po-
winny stwierdza¢, ze wedliny i inne wyroby wedli-
niarskie zostaly uprzednio zbadane i sa wolne od
wlosni.

{5) Plomby, nakladane przez wytworcéw, po-
winny zawiera¢ nazwy firmy | miejsca wyrobu.

(6) Przy detalicznej sprzedazy wedlin i innych
wyrobéw wedliniarskich plomba powinna byé pozo-
stawiona az do konca sprzedazy poszczegdlnej sziu-
ki lub wiazki.

{7} Wedliny, podpadajace pod postanowienia
ustepoéw 11 3, a nieposiadajace plomb, podlegaja za-
jeciu.

§ 40. (1) Handel okrezny wedlinami i innemi
wyrobami wedliniarskiemi (na targach, rynkach, stra-
ganach, ulicach, podwérzach 1 domach it d) jest
wzbroniony.

(2) W przypadkach wyjatkowych {jarmarki, od-
pusty i 1. p.} powiatowa wladza administracji ogodlnej
moze kazdorazowo zezwoli¢ na sprzedaz wedlin i in-
nych wyrobdéw wedliniarskich na targach, rynkach,
straganach pod warunkiem, ze sprzedaz ta odbywaé
sie bedzie w pomieszczeniach krytych, czysto utrzy-
manych, zabezpieczajacych produkty te od wszelkich
zanieczvszczen, oraz z zastosowaniem przepiséow § 22
ust. 1, zdanie plerwsze, ust. 2, 31 7.

§ 41. {1) Niezaleznie od organéw dozoru, wy-
mienionych w § 4 pkt. a) { b} rozporzadzenia Ministra
Spraw Wewnegtrznych z dnia ! czerwca 1929 v, 0 or-
ganizaciji dozeru nad artykutami zywnosci i przedmio-
tami uzytku (Dz. U. R. P. Nr. 64, poz. 495), urzedowi
lekarze weterynaryini w*ykonva ia nadzér nad mie-
sem, wedlinami i innemi wyrobami wedlmmr\kxe'm
w miejscach, wymienionych w § 16 niniejszedo rozpo-
rzadzenia, oraz na tardach, iarmarkach, odpustach,
jak rowniez w czasie przewozu, a takie sprawuia
nadzér nad oczyszczaniem 1 konserwowaniem jelit
« sxzlapiarnisch.
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(2) Do zakresu nadzoru weterynaryjnego, W ro-
zumieniu ustepu pierwszego, nalezy:
) 1) sprawdzanie w miejscach sprzedazy i w cza-
sie przewozu:

a) czy miegso jest oznakowane zgodnie z prze-
pisami weterynaryjnemi, czy w obiegu niema
miesa ze zwierzat, niepoddanych urzedowe-
mu badaniu, albo miesa niezdalnego i wa-
runkowo zdatnego i czy mieso mniej war-
tosciowe jest sprzedawane wylacznie w spe-
cjalnie do tego celu wyznaczonych miejscach
sprzedazy;

b) czy nie odbywa si¢ sprzedaz migsa kotskie-
go w miejscach sprzedazy miesa innych zwie-
rzat;

€) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie sa
przepisowo oplombowane i nie zawieraja pa-
sorzytéw, w szczegolnosci wlosni i wagrow.
jak rowniez czy nie wykazuja innych zmian
chorobowych;

2) sprawdzanie w wytwérniach:

a) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie spo-
rzadzane sa z miesa urzedowo zbadanego
i uznanego za zdatne do spozycia;

b) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie
z miesa konskiego sporzadzane sa w osob-
nych wytwérniach;

3) badanie w wytworniach co do wlosni wedlin

i tnnych wyrobow wedliniarskich, wysytanych do in-
nych miejscowosci, oraz plombowanie przetworow
migsnych (§ 39).

(3) Do sprawdzania, przewidzianego w ust 2,

a dotyczacego wedlin, przeznaczonych do sprzedazy
lub innego obiegu dla spozycia nie w tych miejscowo-
g$ciach, w ktorych zostaly one wytworzone, wladza
dozoru, wlasciwa dla miejsca przeznaczenia wedlin,
moze wyznaczyé punkty, w ktérych sprawdzanie to
powinno by¢ uskuteczniane.

Rozdzial V.
Postanowienia koficowe,

§ 42. (1) Przywdz miesa i przetworéw mies-
nych z zagranicy podlega przepisom rozporzadzenia
Ministra Rolnictwa z dnia 5 lutego 1931 r. (Dz. U. R
P. Nr. 54, poz. 443) w sprawie badania migsa, wpro-
wadzanego (przywozonego) z zagranicy,

(2) Do miesa i przetworéw migsnych, przywo-
zonych z obszaréw, na ktérych niniejsze rozporzadze-
nie nie obowiazuje, maja zastosowanie przepisy ni-
niejszego rozporzadzenia.

(3) O ile ze wzgledu na zapotrzebowanie rynku
zagranicznego wyréb przetworéw migsnych odbywac
sic bedzie odmiennie od postanowien niniejszego roz-
porzadzenia, wytwérca obowigzany jest donies¢ o tem

bezzwlocznie wojewoddzkiej wladzy administracji
ogolnej.
§ 43. Sprzedawcy migsa, w szczegolnosci

w sprzedazy drobnicowej, sa obowiazani, na zadanie
wladz organéw dozoru mnad artykutami zZywnodei
i przedmiotami uzytku, wskazywaé zrédlo nabycia te-
go miesa.

§ 44. We wszystkich miejscach wyrobu i sprze-
dazy miesa i jego przetworéw powinny znajdowac sig

podreczne bezwonne srodki opatrunkowe (gaza, wa-
ta, bandaz, jodyna)

§ 45. Postanowienia niniejszego rozporzadze-
nia, dotyczace poszczegélnych miejsc sprzedazy mie-
sa oraz miejsc wyrobu i sprzedazy przetworow mig-
snych, powinny byé wywieszone na widocznem miej-
scku w pomieszczeniach, wyszczegélnionych w § 1
pkt. 4.

§ 46, Istniejace w chwili wejscia w Zycie ni-
niejszego rozporzadzenia miejsca sprzedaiy miesa
oraz wytwoérnie i miejsca sprzedazy przetworéw migs-
nych, zarowno jak szlamiarnie i wedzarnie przemy-
stowe powinny byé doprowadzone do stanu, wymaga-
nego niniejszem rozporzadzeniem, do dnia 30 czerwca
1935 r., a w stosunku do postanowien § 24 ust. 1 —
do dnia 31 grudnia 1935 r., w przeciwnym zas razie
ulegna zamknieciu.

§ 47. (1) Miejsca sprzedazy miesa, wytwor-
nie i miejsca sprzedazy przetwordéw miesnych, istnie-
jace w chwili wejscia w zycie niniejszego rozporza-
dzenia w pomieszczeniach suterenowych, a odpowia-
dajace wszystkim innym przepisom dla tych miejsc
sprzedazy | wytwérni, moga na podstawie decyziji
wojewodzkiej wladzy administracji ogélnej, wydawa-
nej w kazdym poszczegélnym przypadku, pozostawacé
nadal w pomieszczeniach suterenowych.

(2) Wiadza ta wyznaczaé bedzie terminy, do ja-
kich miejsca sprzedazy 1 wylwérnie, wymienione
w ustepie pierwszym, beda mogly by¢ pozostawione
w suterenach, terminy te jednak, z uwzglednieniem
postanowien § 26 ust. 5, nie moga byé dluzsze nad
5 lat, liczac od dnia wejsécia w zycie rozporzadzenia.
W przypadku pozostawienia wywtérni, wymienionych
w ust. 1, w suterenie, powinna by¢ urzadzona nalezy-
ta wentylacja sztuczna, zastepujaca otwieranie okien.

(3) Wojewodzka wladza administracji ogolnej
jest uprawniona ponadto do czynienia ustepstw:

a) w stosunku do istniejacych miejsc sprzedazy
miesa, wytworni i miejsc sprzedazy przetwo-
réw miesnych co do odleglosci ich od uste-
pow ogdlnych, obér, stajen, chlewow (§ 17

Cust. 1, § 25 ust. 1, § 38 ust. 1);

b) w stosunku do istniejacych wytwérni prze-
tworéw miesnych co do liczby w nich pomie-
szczen, przewidzianych w § 26, a w szczegdl-
noéci co do wymagania oddzielnej ubieralni
oraz co do wysokosci tych pomieszczed
(§ 27 ust. 1 zdanie pierwsze);

¢) w stosunku do istniejacych miejsc sprzedazy
miesa i miejsc sprzedazy przetworéw mies-
nych co do postanowien § 18 lit. a) oraz § 38
ust. 8;

d) w stosunku do istriejgcych wedzarni prze-
mystowych co do postanowien § 31 ust. 3;

e) w stosunku do istniejacych wytwérni wedli-
niarskich co do postanowies § 24 ust. 1, o ile
nieruchomosé, na ktérej wytwornia sie mie-
$ci, nie jest polaczona z siecia wodociagows
i kanalizacyjna,.

(4) Ulgi, przewidziane w ust. 3 pkt. a), pkt. cJ

i pkt. e), moga by¢ przyznawane na okres czasu do
lat 5, liczac od dnia wejscia w Zycie niniejszego roz-
porzadzenia. '



Nr. 64. Dziennik Ustaw. Poz. 603 i 604.

1263

§ 48. Winni naruszenia wlasciwych przepisow
fozporzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia
22 marca 1928 r. (Dz. U. R. P. Nr. 36, poz. 343) pod-
legaja karom, przewidzianym w rozdziale 111 tego
rozporzadzenia.

§ 49. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w 2y-
cie z dniem ogloszenia.

Jednoczesnie  traci moc obowigzujaca rozpo-
rzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych z dnia
24 czerwca 1931 roku o dozorze nad migsem i prze-
tworami migsnemi, wydane w porozumieniu z Mini-
strem Rolnictwa i Ministrem Przemystu i Handlu (Dz.
U. R. P. Nr. 68, poz. 558) w brzmieniu rozporzadzen
z ‘dnia 31 pazdziernika 1931 r. (Dz. U. R, P. Nr. 98,
poz. 751) i z dnia 20 kwietnia 1932 roku (Dz, U. R.
P. Nr. 38, poz. 396).

Minister Spraw Wewnetrznych: Bronislaw Pieracki
Minister Rolnictwa: Sew. Ludkiewicz
Minister Przemystu i Handlu: Zarzycki




